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AMC ESP SUPERINTENDENCIA ESPECIAL DE CONTRATAGOES PUBLICAS
EDITAL

PREGAO ELETRONICO N° 90.070/2026
Processo Administrativo n° 34000.0000034506/2024

Torna-se publico que a AGENCIA DE MODERNIZACAO DA GESTAO DE
PROCESSOS - AMGESP, por meio da COMISSAO PERMANENTE DE
LICITACAO designados pela Portaria n® 341/2025, publicada no Diario Oficial do
Estado de Alagoas em 13 de novembro de 2025, sediada na Avenida Walter Ananias,
n°. 35 - A, Jaragud - Macei6 - AL - CEP 57025-510, realizara licitagdo, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, ¢ demais
legislagdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condicdes estabelecidas neste Edital.

Valor total da contratagdo: R$ 1.478.592,00 (um milhdo e quatrocentos ¢ setenta e oito
mil e quinhentos e noventa e dois reais).

Data da sessdo publica: 18/03/2026.

Horario: 09h (horario de Brasilia).

Critério de Julgamento: menor prego, por grupo de itens.
Modo de disputa: aberto.

Preferéncias ME/EPP/Equiparadas: ndo.

Local: Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras)

1. DO OBJETO

1.1 O objeto da presente licitagio ¢ a CONTRATACAO DE PESSOA
JURIDICA PARA O FORNECIMENTO CONTINUO DE REFEICOES
PRONTAS, conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e
Seus anexos.

1.2 A licitacdo serd realizada em grupo unico, formados por 03 (trés) itens,
conforme tabela constante no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer
proposta para todos os itens que o compdem.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente
credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no
Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1.  Os interessados deverdo atender as condic¢des exigidas no cadastramento no
SICAF até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances,
inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a
responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao ou entidade promotora da licitagao
por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que
por terceiros.
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2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais nos Sistemas relacionados no item anterior ¢ manté-los atualizados junto aos
orgdos responsaveis pela informagao, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou

a alteracdo dos registros tao logo identifique incorregdo ou aqueles se tornem
desatualizados.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacao
no momento da habilitagao.

2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas € empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n°® 14.133,
de 2021, e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n® 123, de 2006.

2.6. Nao poderiao disputar esta licitagcao:
2.6.1. Aquele que ndo atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.6.2.  Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica
ou juridica, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele
relacionados;

2.6.3. Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracao do
projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja
dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento)
do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagao
versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.6.4. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada
de participar da licitagdo em decorréncia de sang@o que lhe foi imposta;

2.6.5. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com
agente publico que desempenhe fung¢ao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestio
do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.6. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404,
de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.7. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdao do
edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de
trabalho infantil, por submissao de trabalhadores a condi¢des analogas as de escravo ou
por contrata¢do de adolescentes nos casos vedados pela legislagao trabalhista;

2.6.8.  Agente publico do 6rgio ou entidade licitante;

2.6.9. Pessoas juridicas reunidas em consorcio;

2.6.10. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condic¢ao;

2.6.11. Nao poderad participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugao do
contrato agente publico do 6rgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as
situacdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apos o exercicio
do cargo ou emprego, nos termos da legislacao que disciplina a matéria, conforme § 1°
do art. 9°da Lei n° 14.133, de 2021.
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2.7. O impedimento de que trata o item 2.6.4 serd também aplicado ao licitante que
atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a
efetividade da sangdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou

coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da
personalidade juridica do licitante.

2.8. A critério da Administragdo ¢ exclusivamente a seu servico, o autor dos
projetos e a empresa a que se referem os itens 2.6.2 € 2.6.3 poderdo participar no apoio
das atividades de planejamento da contratagcdo, de execucao da licitagao ou de gestao do
contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos do 6érgao ou entidade.

2.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo
econdmico.

2.10. O disposto nos itens 2.6.2 ¢ 2.6.3 ndo impede a licitacdo ou a contratacao de
servigo que inclua como encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do
projeto executivo, nas contratagdes integradas, e do projeto executivo, nos demais
regimes de execucao.

2.11.  Em licitagdes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas
parcialmente financiados por agéncia oficial de coopera¢do estrangeira ou por
organismo financeiro internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida
nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas
sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei n°
14.133, de 2021.

2.12. A vedagao de que trata o item 2.6.7 estende-se a terceiro que auxilie a condugao
da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado
ou funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO

3.1.Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucederd as fases de apresentagdao de
propostas e lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a
proposta com o prego ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento
adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e
lances, os licitantes encaminhardo, na forma e no prazo estabelecido no item anterior,
simultaneamente os documentos de habilitagdo e a proposta com o preco ou o percentual
de desconto, observado o disposto nos itens 6.1.1 e 6.12.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarard, em campo proprio
do sistema, que:

3.4.1. Estaciente e concorda com as condigdes contidas no edital e seus anexos, bem
como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constitui¢do Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos
de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre
plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatorio;
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3.4.2. Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e

ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢dao de
aprendiz, nos termos do art. 7°, XXXIII, da Constituigao;

3.43. Nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forg¢ado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° e no inciso
III do art. 5° da Constitui¢ao Federal,

3.4.4. Cumpre as exigé€ncias de reserva de cargos para pessoas com deficiéncia,
reabilitados da Previdéncia Social, jovens aprendizes ¢ mulheres vitimas de violéncia
doméstica, previstas em lei e em outras normas especificas;

34.4.1. Os licitantes deverdo prever o emprego de mao de obra
constituida por mulheres vitimas de violéncia doméstica, em percentual de pelo menos
8% (oito por cento) das vagas, desde que possuam quantitativo minimo de vinte e cinco
colaboradores;

34.4.2. Os licitantes estarao dispensados da reserva de mao de obra referida no
subitem anterior quando o seu quadro de colaboradores for inferior a vinte e cinco.
3.4.4.3. cumprir, durante todo o periodo de execu¢do do contrato, a reserva de cargos
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social, para jovem
aprendiz, para mulher vitima de violéncia doméstica, dentre outras eventualmente
exigidas, nos moldes e condi¢des determinados em lei ou ato normativo que importe tal
obrigac¢ao;

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo
proprio do sistema eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 16 da Lei
n°® 14.133, de 2021.

3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico,
que cumpre os requisitos estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49,
observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021:

.6.1. 1 xclusiv icipaca 1 u
3.6.1. No item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalacdo do campo “ndo” impedird o prosseguimento no certame, para aquele
item;

3.6.2. Nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas €
empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de
o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°
123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa.

3.7. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 2.4 ou 2.5 sujeitard o licitante
as sangoes previstas na Lei n° 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipdtese de a fase
de habilitagcdo anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento,
os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da
sessao publica.

3.9. Nao haverd ordem de classificacdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos
documentos de habilitagdo pelo licitante, o que ocorrera somente apos os procedimentos
de abertura da sessao publica e da fase de envio de lances.
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3.10.  Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a
proposta dos licitantes convocados para apresentagdo de propostas, apos a fase de envio
de lances.

3.11.  Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera
parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando
do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

3.11.1. A aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais
entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances intermedidrios quanto em
relacdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.11.2. Os lances serdao de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final
minimo estabelecido e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado
no sistema podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. Valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por menor preco; e

3.12.2. Percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no
sistema, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado
na forma do item 3.11 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o
orgdo ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e
permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

3.14.  Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as
operacdes no sistema eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo
onus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas
pela Administragdo ou de sua desconexao.

3.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio
de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

4.1.0 licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:

4.1.1. Valor mensal ¢ total do item;

4.1.2. Marca;

4.1.3. Fabricante;

4.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

43. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdencidrios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente na execu¢ao do objeto.

4.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo
de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear
qualquer alteragao, sob alegagdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.
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4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em

percentuais variaveis, a cotacao adequada sera a que corresponde a média dos efetivos
recolhimentos da empresa nos ultimos 12 (doze) meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

4.7. Na presente licitagdo, a Microempresa ¢ a Empresa de Pequeno Porte nao
poderdao se beneficiar do regime de tributacdo pelo Simples Nacional, visto que os
servicos serao prestados com disponibilizagdo de trabalhadores em dedicagao exclusiva
de mao de obra, o que configura cessdo de mao de obra para fins tributarios, conforme
art. 17, inciso XII, da Lei Complementar n° 123, de 2006.

4.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposig¢des nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos,
bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios,
em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo,
quando requerido, sua substitui¢ao.

4.9. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua apresentagao.

4.10.  Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contrata¢des publicas, quando participarem de licitagdes publicas.

4.10.1. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o prego ja decorrente
da aplicag¢ao do desconto ofertado devera respeitar os precos maximos.

4.11. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administra¢do por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas do Estado e,
apos o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para
a adocdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 97,
inciso VII, da Constitui¢do Estadual; ou condenagao dos agentes publicos responsaveis
e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execugdo do contrato.

4.12.  Em se tratando de servigos com fornecimento de mao de obra em regime de
dedicagao exclusiva, o licitante devera indicar os sindicatos, acordos coletivos,
convengodes coletivas ou sentengas normativas que regem as categorias profissionais que
executardo o servico e as respectivas datas bases e vigéncias, com base na Classificacao
Brasileira de Ocupagdes — CBO.

4.13.  Em todo caso, devera ser garantido o pagamento do saldrio normativo previsto
no instrumento coletivo aplicavel ou do salario-minimo vigente, o que for maior.

5, DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1.A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sessdo publica, por
meio de sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de
habilitacdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da
sessao publica.

5.3. O sistema disponibilizard campo proprio para troca de mensagens entre o
pregoeiro e os licitantes.
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5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances

exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu
recebimento e do valor consignado no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

5.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessdo e as regras estabelecidas neste Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que
cobrir a melhor oferta devera ser de 5% (cinco por cento).

5.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no
intervalo de 15 (quinze) segundos apds o registro no sistema, na hipotese de lance
inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11.  Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de
disputa “aberto”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com
prorrogacoes.

5.11.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de 10 (dez) minutos e, apos
isso, serd prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos
ultimos 2 (dois) minutos do periodo de durag¢ao da sessdo publica.

5.11.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior,
sera de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados
nesse periodo de prorrogacgdo, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos subitens anteriores, a
sessdo publica encerrar-se-4 automaticamente, e o sistema ordenard e divulgard os
lances conforme a ordem final de classificagao.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada
em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela
equipe de apoio, poderd admitir o reinicio da disputa aberta, para a defini¢do das demais
colocagoes.

5.11.5. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermediarios.

5.12.  Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de
disputa “aberto e fechado”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com
lance final e fechado.

5.12.1. A etapa de lances da sessdo publica terd duracao inicial de 15 (quinze) minutos.
ApOs esse prazo, o sistema encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apos
0 que transcorrerd o periodo de tempo de até 10 (dez) minutos, aleatoriamente
determinado, findo o qual serd automaticamente encerrada a recep¢ao de lances.

5.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade
para que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez
por cento) superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até 5 (cinco)
minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.
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5.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante poderd optar por
manter o seu ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

5.12.4. Nao havendo pelo menos 3 (trés) ofertas nas condi¢cdes definidas neste subitem,
poderdo os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagdo, até o
maximo de 3 (trés), oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera
sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.5. Apo6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema
ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13.  Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de
disputa “fechado e aberto”, poderao participar da etapa aberta somente os licitantes que
apresentarem a proposta de menor preco/maior percentual de desconto e os das
propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sessdo e eventuais
prorrogacoes.

5.13.1. Nao havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item
5.14, poderao os licitantes que apresentaram as 3 (trés) melhores propostas,
consideradas as empatadas, oferecer novos lances sucessivos.

5.13.2. A etapa de lances da sessdao publica tera duracao de 10 (dez) minutos e, apos
isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos
ultimos 2 (dois) minutos do periodo de duragdo da sessao publica.

5.13.3. A prorroga¢ao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior,
sera de 2 (dois) minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados
nesse periodo de prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

5.13.4. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos subitens anteriores, a
sessdo publica encerrar-se-4 automaticamente, ¢ o sistema ordenard e divulgara os
lances conforme a ordem final de classificacao.

5.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relacdo a proposta classificada
em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela
equipe de apoio, poderd admitir o reinicio da disputa aberta, para a defini¢cao das demais
colocagoes.

5.13.6. Apos o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermedidrios.

5.14.  Apo6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema
ordenard e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.15.  Nao serdo aceitos 2 (dois) ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeiro lugar.

5.16.  Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do licitante.

5.17.  No caso de desconexdao com o pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregdo, o sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao
dos lances.

5.18.  Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por
tempo superior a 10 (dez) minutos, a sess@o publica serd suspensa e reiniciada somente
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apods decorridas 24 (vinte e quatro) horas da comunicacio do fato pelo pregoeiro aos
participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagao.

A

5.19.  Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.20. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a
verificacdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O
sistema identificard em coluna préopria as microempresas € empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparagdao com os valores da primeira colocada, se esta
for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-
se o disposto nos arts. 44 ¢ 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006.

5.20.1. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou
melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior terd o direito de
encaminhar uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da
primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados
apds a comunica¢ao automatica para tanto.

5.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada
desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa € empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5%
(cinco por cento), na ordem de classificagdo, para o exercicio do mesmo direito, no
prazo estabelecido no subitem anterior.

5.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens
anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro
podera apresentar melhor oferta.

5.21.  So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou
entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.21.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate
sera aquele previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.21.1.1. Disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar
nova proposta em ato continuo a classificagao;

5.21.1.2. Avaliagao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de
cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.21.1.3. Desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres
no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.21.1.4. Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientacdes dos 6rgdos de controle.

5.21.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e
servigos produzidos ou prestados por:

5.21.2.1. Empresas estabelecidas no territorio do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao
ou entidade da Administracdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de
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licitagdo realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério do Estado em que
este se localize;

5.21.2.2.Empresas brasileiras;

5.21.2.3.Empresas que invistam em pesquisa € no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;

5.21.2.4.Empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos da Lein® 12.187,
de 29 de dezembro de 2009.

5.22.  Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipdtese da proposta
do primeiro colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto
definido para a contratagdo, o pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas,
apos definido o resultado do julgamento.

5.22.1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificagdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a
negociacao, for desclassificado em razao de sua proposta permanecer acima do preco
maximo definido pela Administracao.

5.22.2. A negociagdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

5.22.3. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos
autos do processo licitatorio.

5.22.4. O pregoeiro solicitard ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2
(duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro, envie
a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.22.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagio
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.23. Apo6s a negociacdo do pregco, o pregoeiro iniciarda a fase de aceitagdao e
julgamento da proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificard se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condigdes de participacdo no
certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n°® 14.133, de 2021, legislacdo correlata e
no item 2.6 do edital, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impega a
participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:

6.1.1. Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3.  Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também
de seu socio majoritario, por for¢a da vedagao de que trata o art. 12 da Lei n® 8.429, de
1992.
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6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias

Impeditivas Indiretas, o pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte
das empresas apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas
de fornecimento similares, dentre outros.

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual
desclassificagao.

6.3.3. Constatada a existéncia de san¢ao, o licitante serd reputado inabilitado, por
falta de condi¢o de participacao.

6.4. Na hipotese de inversao das fases de habilitagdao e julgamento, caso atendidas
as condi¢des de participagdo, serd iniciado o procedimento de habilitagdo.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se
utilizado de algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus
ao beneficio, em conformidade com o item 3.7 deste edital.

6.6. Verificadas as condi¢des de participagdo e de utilizagdo do tratamento
favorecido, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequagdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado
para contratagdo neste Edital e em seus anexos.

6.7. Em se tratando de servi¢os com fornecimento de mao de obra em regime de
dedicacdo exclusiva, a fim de assegurar o tratamento isondmico entre as licitantes,
informa-se que foram utilizados os seguintes acordos, dissidios ou convengdes coletivas
de trabalho no calculo do valor estimado pela Administragao:

6.7.1.  (...indicar os acordos, dissidios ou convengdes coletivas..);

6.7.2.  O(s) sindicato(s) indicado(s) no subitem acima ndo ¢ (sdo) de utilizagdo
obrigatoria pelos licitantes, mas, ao longo da execucao contratual, sempre se exigird o
cumprimento dos acordos, dissidios ou convencdes coletivas adotados por cada
licitante/contratado.

6.8. Seré desclassificada a proposta vencedora que:
6.8.1. Contiver vicios insanaveis;
6.8.2. Nao obedecer as especifica¢des técnicas contidas no Termo de Referéncia;

6.8.3. Apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do prego maximo
definido para a contratagao;

6.8.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administragao;

6.8.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou
seus anexos, desde que insanavel.

6.9. No caso de bens e servigos em geral, ¢ indicio de inexequibilidade das
propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela
Administracgao.

6.9.1. A inexequibilidade, na hipodtese de que trata o caput, s6 sera considerada apos
diligéncia do pregoeiro, que comprove:

6.9.1.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
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6.9.1.2. Inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.10. Em contratagdo de servigos de engenharia, além das disposi¢des acima, a
analise de exequibilidade e sobrepreco considerard o seguinte:

6.10.1. Nos regimes de execugdo por tarefa, empreitada por preco global ou
empreitada integral, semi-integrada ou integrada, a caracterizagao do sobrepreco se dara
pela superagao do valor global estimado;

6.10.2. No regime de empreitada por preco unitario, a caracterizagdo do sobreprego se
dara pela superacao do valor global estimado e pela superacao de custo unitario tido
como relevante, conforme planilha anexa ao edital.

6.10.3. No caso de servicos de engenharia, serdo consideradas inexequiveis as
propostas cujos valores forem inferiores a 75% (setenta e cinco por cento) do valor
or¢ado pela Administragdo, independentemente do regime de execucao.

6.10.4. Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior
a 85% (oitenta e cinco por cento) do valor orcado pela Administragdo, equivalente a
diferenga entre este ultimo e o valor da proposta, sem prejuizo das demais garantias
exigiveis de acordo com a Lei.

6.11.  Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias,
para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.12.  Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus
respectivos custos unitarios por meio de Planilha de Custos ¢ Formagdo de Pregos
elaborada pela Administragdo, o licitante classificado em primeiro lugar serd convocado
para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao
valor final da sua proposta, sob pena de nao aceitacao da proposta.

6.12.1. Em se tratando de servigos de engenharia, o licitante vencedor serd convocado
a apresentar & Administracdo, por meio eletronico, as planilhas com indicacdo dos
quantitativos e dos custos unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administracao,
bem como com detalhamento das Bonificagdes e Despesas Indiretas (BDI) e dos
Encargos Sociais (ES), com os respectivos valores adequados ao valor final da proposta
vencedora, admitida a utilizacdo dos precos unitarios, no caso de empreitada por preco
global, empreitada integral, contratacdo semi-integrada e contratacdo integrada,
exclusivamente para eventuais adequacdes indispensdveis no cronograma fisico-
financeiro e para balizar excepcional aditamento posterior do contrato.

6.12.2. Em se tratando de servi¢os com fornecimento de mao de obra em regime de
dedicagdo exclusiva cuja produtividade seja mensuravel e indicada pela Administragao,
o licitante devera indicar a produtividade adotada e a quantidade de pessoal que sera
alocado na execucao contratual.

6.12.3. Caso a produtividade for diferente daquela utilizada pela Administragdo como
referéncia, ou ndo estiver contida na faixa referencial de produtividade, mas admitida
pelo ato convocatorio, o licitante devera apresentar a respectiva comprovagao de
exequibilidade.

6.12.4. Os licitantes poderdo apresentar produtividades diferenciadas daquela
estabelecida pela Administragdo como referéncia, desde que ndo alterem o objeto da
contratagdo, nao contrariem dispositivos legais vigentes e, caso ndo estejam contidas
nas faixas referenciais de produtividade, comprovem a exequibilidade da proposta.
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6.12.5. Para efeito do subitem anterior, admite-se a adequagao técnica da metodologia

empregada pela contratada, visando assegurar a execucao do objeto, desde que mantidas
as condi¢des para a justa remuneragao do servigo.

A

6.13.  Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a
desclassificagdo da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo
indicado pelo sistema, desde que nao haja majoracao do preco € que se comprove que
este € o bastante para arcar com todos os custos da contratagdo.

6.13.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao
alterem a substancia das propostas.

6.13.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao a
indicagdo de recolhimento de impostos e contribui¢des na forma do Simples Nacional,
quando nao cabivel esse regime.

6.14.  Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do
objeto, podera ser colhida a manifestagdo escrita do setor requisitante do servico ou da
area especializada no objeto.

6.15.  Concluida a etapa final de lances, as empresas licitantes deverdo ajustar suas
propostas, apresentando os valores unitarios e totais com a limitagdo de duas casas
decimais apos a virgula, desconsiderando as duas ultimas casas decimais adicionais.
Caso seja necessario proceder ao arredondamento, este devera ser efetuado para o valor
imediatamente inferior, vedada a adogao de valor superior ao lance final apresentado.

6.16. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentagdo de amostra, o licitante
classificado em primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de
Referéncia, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

6.17.  Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o local e horéario de
realizacdo do procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenga sera facultada
a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

6.18.  Os resultados das avaliagdes serdao divulgados por meio de mensagem no
sistema.

6.19.  No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem
justificativa aceita pelo pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das
especificagdes previstas neste Edital, a proposta do licitante seréd recusada.

6.20.  Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em)
aceita(s), o pregoeiro analisard a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo
segundo classificado. Seguir-se-4 com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim,
sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificagdes constantes no
Termo de Referéncia.

6.21.  Quando os itens estiverem dispostos em grupo de itens (lote), o critério de
julgamento adotado sera aplicado individualmente a cada item que integre o grupo, nao
podendo qualquer deles ultrapassar o valor méximo estimado pela Administragao.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Encerrada a etapa de julgamento de proposta, o pregoeiro verificara se o
licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condicdes de
habilita¢do no certame, mediante a consulta aos seguintes cadastros:
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7.1.1.  Certiddo de Regularidade na Contratacdo de Aprendizes, no site oficial do
Ministério do Trabalho (https://certidoes.sit.trabalho.gov.br).

7.1.2.  Certiddo de Regularidade na Contratagdo de Pessoas com Deficiéncia e
Reabilitados da Previdéncia Social, no site oficial do Ministério do Trabalho.
(https://certidoes.sit.trabalho.gov.br).

7.2. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, serdo exigidos
para fins de habilitacao, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n° 14.133, de 2021.

7.2.1. A documentagdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e
trabalhista e econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no
SICAF.

7.3. Quando permitida a participacao de empresas estrangeiras que nao funcionem
no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes,
inicialmente apresentados em traducao livre.

7.3.1.  Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione
no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, 0s
documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no
Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto Federal n° 8.660, de 29 de janeiro
de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.

7.4. Quando permitida a participagdo de consércio de empresas, a habilitacao
técnica, quando exigida, serd feita por meio do somatério dos quantitativos de cada
consorciado e, para efeito de habilitagdo econdmico-financeira, quando exigida, sera
observado o somatorio dos valores de cada consorciado.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagao poderdo ser apresentados em
original, ou por copia, com declaragdo do licitante de sua autenticidade.

7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por
registro cadastral emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido
feito em obediéncia ao disposto na Lei n° 14.133, de 2021.

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos
de habilitagdo, e o declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na
forma da lei.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que
suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicao Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento
de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.9. A habilitacdo sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele
abrangidos.

7.9.1.  Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver davida em
relacdo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

7.10.  E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais
no SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informacao,
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devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteracdo dos registros tdo logo
identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

7.10.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo
no momento da habilitacdo.

7.11. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de Orgdos e
entidades emissores de certidoes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

7.11.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no
SICAF serao enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de no minimo
2 horas, prorrogéavel por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

7.11.2. Na hipotese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentagdao de
propostas e lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente
os documentos de habilitacdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto.

7.12. A verificagdo no SICAF ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos
somente sera feita em relagao ao licitante vencedor.

\

7.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de
Referéncia somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao
julgamento das propostas, ¢ apenas do licitante mais bem classificado.

7.12.2. Respeitada a exce¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando
a fase de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente subitem ocorrerd em relacdo a todos
os licitantes.

7.13.  Ap6s a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a
substitui¢do ou a apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

7.13.1. Complementa¢do de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do
certame;

7.13.2. Atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de
recebimento das propostas.

7.14.  Na analise dos documentos de habilitacdo, o pregoeiro podera sanar erros ou
falhas, que ndo alterem a substincia dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado registrado e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficicia para fins
de habilitagao e classificagao.

7.15. Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o
pregoeiro examinard a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao presente edital, observado
o prazo disposto no subitem 7.12.1.

7.16.  Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de
habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao edital de licitacdo, apds concluidos os
procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17. A comprovagdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das
empresas de pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratagdo, e ndo como
condig¢do para participacao na licitagao.
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7.18.  Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido

encerrada, nao cabera exclusao de licitante por motivo relacionado a habilita¢do, salvo
em razao de fatos supervenientes ou s6 conhecidos apos o julgamento.

8. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

8.1.Apos a homologacao da licitacdo, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.
8.2. O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente,
conforme o caso (como carta-contrato, nota de empenho de despesa, autorizacdo de
compra ou ordem de execucao de servigo), sob pena de decair do direito a contratacao,
sem prejuizo das sangdes previstas em Lei.
8.2.1. O prazo de convocagao podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo,
mediante solicitagdo da parte durante seu transcurso, devidamente justificada, e desde
que o motivo apresentado seja aceito pela Administragao.
8.3.  Antes de formalizar o Termo de Contrato ou emitir o instrumento equivalente, a
Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para verificar a regularidade fiscal
exigida na licitagdo, bem como ao SICAF, ao Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas
e Suspensas — CEIS e ao Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP para
identificar possivel razdo que impeca a participagdao em licitagdo, no ambito do érgao
ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas, juntando aos autos as respectivas certiddes negativas.
8.4.  Decorrido o prazo de validade da proposta sem convocagao para a contratagao,
ficardo os licitantes liberados dos compromissos assumidos.
8.5. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou em aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo caracterizara
o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitard as penalidades legalmente
estabelecidas e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade
licitante.
8.6.  Serd facultado a Administracdao, quando o convocado ndo assinar o termo de
contrato ou ndo aceitar ou ndo retirar o instrumento equivalente no prazo e nas condigdes
estabelecidas, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagcdo, para a
celebracdo do contrato nas condig¢des propostas pelo licitante vencedor.
8.7. Na hipotese de nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo nos termos do
subitem anterior, a Administracdo, observados o valor estimado e sua eventual
atualizagdo nos termos do edital, podera:
8.7.1. Convocar os licitantes remanescentes para negociagdo, na ordem de
classificagdo, com vistas a obten¢do de prego melhor, mesmo que acima do preco do
adjudicatario;
8.7.2. Adjudicar e celebrar o contrato nas condi¢cdes ofertadas pelos licitantes
remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando frustrada a negociagao de
melhor condic¢ao.
8.8. A regra do subitem 8.5 ndo se aplicard aos licitantes remanescentes convocados
na forma do subitem acima.
9. DOS RECURSOS

9.1. A interposi¢ao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo
ou inabilitagdo de licitantes, a anulagcdo ou revogagao da licitacdo, observara o disposto
no art. 165 da Lein® 14.133, de 2021.
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9.2. O prazo recursal ¢ de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagao ou de
lavratura da ata.

9.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato
de habilita¢ao ou inabilitacao do licitante:

9.3.1. A intengdo de recorrer deverd ser manifestada imediatamente, sob pena de
preclusao;

9.3.2. O prazo para a manifestagdo da intengdo de recorrer ndo serd inferior a 10 (dez)
minutos.

9.3.3. O prazo para apresentacdo das razdes recursais serda iniciado na data de
intimacao ou de lavratura da ata de habilitagdao ou inabilitagao;

9.3.4. Na hipdtese de adogdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei
n°® 14.133, de 2021, o prazo para apresentagao das razdes recursais sera iniciado na data
de intimacao da ata de julgamento.

94. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.

9.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a
decisdo recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 (trés) dias uteis,
ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera
proferir sua decisao no prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

9.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

9.7. O prazo para apresentagdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes
sera de 3 (trés) dias uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacdo da
interposicdo do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a
defesa de seus interesses.

9.8. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisdo recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

9.10.  Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no
Sistema Eletronico de Informacdes do Estado de Alagoas — SEI! Alagoas
(https://portal.sei.al.gov.br/).

10. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

10.1.  Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou
culpa:

10.1.1. Deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou ndo entregar
qualquer documento que tenha sido solicitado pelo pregoeiro durante o certame;

10.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, nao
mantiver a proposta em especial quando:

10.1.2.1.Nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagao;
10.1.2.2.Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel,
10.1.2.3.Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;

10.1.2.4.Deixar de apresentar amostra; ou
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10.1.2.5. Apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

10.1.3. Nao celebrar o contrato, ou a ata de registro de preco, ou aceitar ou retirar o
instrumento equivalente, ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratacao,
no prazo estabelecido pela Administragao, quando convocado dentro do prazo de
validade de sua proposta;

10.1.4. Apresentar declaragao ou documentacgao falsa exigida para o certame ou prestar
declaracdo falsa durante a licitagao;

10.1.5. Fraudar a licitacao;

10.1.6. Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em
especial quando:

10.1.6.1.Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
10.1.6.2.Induzir deliberadamente a erro no julgamento;

10.1.6.3. Apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

10.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;
10.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

10.2.  Com fulcro na Lei n° 14.133, de 2021, a Administra¢do poderd, garantida a
prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem
prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

10.2.1. Adverténcia;
10.2.2. Multa;
10.2.3. Impedimento de licitar e contratar; e

10.2.4. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade.

10.3.  Na aplicagdo das sancdes serdo considerados:

10.3.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;

10.3.2. As peculiaridades do caso concreto;

10.3.3. As circunstancias agravantes ou atenuantes;

10.3.4. Os danos que dela provierem para a Administracao Publica;

10.3.5. A implanta¢do ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientacdes dos 6rgdos de controle.

10.4. A multa serd recolhida em percentual de 0,5% (cinco décimos por cento) a 30%
(trinta por cento) incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no prazo
maximo de 30 (trinta) dias tteis, a contar da comunicagao oficial.

10.4.1. Paraas infragdes previstas nos itens 10.1.1 a 10.1.3, a multa serd de 0,5% (cinco
décimos por cento) a 15% (quinze por cento) do valor do contrato licitado.

10.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.4 a 10.1.8, a multa serd de 15%
(quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado.
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10.5.  As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de

inidoneidade para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou nao, a
penalidade de multa.

10.6.  Naaplicagao da san¢ao de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo
de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao.

10.7. A sancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em
decorréncia das infragdes administrativas relacionadas nos itens 10.1.1, 10.1.2 ¢ 10.1.3,
quando nao se justificar a imposic¢ao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel
de licitar e contratar no ambito Administracao Publica do Estado de Alagoas, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

10.8.  Poderéa ser aplicada ao responsavel a san¢ao de declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infragcdes dispostas nos itens 10.1.4 a
10.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 10.1.1 a 10.1.3 que
justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave que a san¢do de impedimento de
licitar e contratar, cuja duragdo observard o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n.°
14.133, de 2021.

10.9.  Arecusainjustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro
de prego, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administragdo, descrita no item 10.1.3, caracterizard o descumprimento total da
obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda da garantia de
proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo.

10.10. A apuragao de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandaré a
instauracao de processo de responsabilizagdao a ser conduzido por comissao composta
por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliard fatos e circunstancias conhecidos
e intimar3 o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado
da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda
produzir.

10.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacao das san¢des de
adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimac¢ao, o
qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a
reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias uteis, encaminhara o recurso com sua motivacao
a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte)
dias uteis, contado do recebimento dos autos.

10.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideragdo da aplica¢do da sanc¢do de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias tteis,
contado da data da intimagdo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis,
contado do seu recebimento.

10.13. O recurso e o pedido de reconsideragao terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisdo recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

10.14. A aplicagdo das sangdes previstas neste Edital ndo exclui, em hipotese alguma,
a obrigacdo de reparacao integral dos danos causados a Administragdo Publica do
Estado de Alagoas.

11. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE
ESCLARECIMENTO
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11.1.  Qualquer pessoa ¢ parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade

na aplicag¢do da Lei n°® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias
uteis antes da data da abertura do certame.

11.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em
sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias tuteis, limitado ao ultimo dia util
anterior a data da abertura do certame.

11.3. A impugnagdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma
eletronica, pelo e-mail: sysleide.amgesp@gmail.com, ou por peti¢ao dirigida ou
protocolada na Avenida Walter Ananias, n.° 35A — Jaragua, CEP: 57025-510 —
Maceio/AL.

11.4.  As impugnagdes e¢ pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos
previstos no certame.

11.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacao ¢ medida excepcional e devera
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitacao.

11.5.  Acolhida a impugnacao, serd definida e publicada nova data para a realiza¢ao

do certame.
12. DAS DISPOSICOES GERAIS
12.1.  Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

12.2.  Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega
arealizagao do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para
o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde
que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo pregoeiro.

12.3.  Todas as referéncias de tempo neste Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observarao o horario de Brasilia - DF.

12.4. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

12.5.  Asnormas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacao da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administragdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.

12.6.  Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas
propostas e a Administragdo ndo serda, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condug¢do ou do resultado do processo licitatorio.

12.7.  Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-
4 0 dia do inicio e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam € vencem 0S prazos em
dias de expediente na Administragao.

12.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados
os principios da isonomia e do interesse publico.

12.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou
demais pecas que compdem o processo, prevalecerdo as deste Edital.

12.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP).

12.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
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12.11.1. ANEXO I - Modelo de Proposta Final;
12.11.2. ANEXO II — Minuta de Termo de Contrato;

12.11.3. ANEXO III — Termo de Referéncia;
12.11.4. Apéndice do Anexo III — Estudo Técnico Preliminar.

Maceio6 (AL), 10 de fevereiro de 2026.

MARIA ALICE

2026.02.10
SANTOS:11681%°52" .
393417 10:05:38-03'00

Maria Alice Santos
Assessora de Apoio de Contratacio

Sysleide Umbelina da Silva
Pregoeira Responsavel
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‘ ANEXO I - MODELO DE PROPOSTA FINAL ‘

Raza0 S0CIal da LICILANTE: ....uvvviiiiiiiiiiiiiiieeeee ettt e e e e
CNPJ: e
ENACTECO: oot e et e e et e e e aaraaa s
CEP .o
Telefone: ....coovvvevveeiiiiiiiiieeeeee e, E-Mail: .oovveeiiiiiiiiiee e

As planilhas de quantitativos e custos conterao as descrigdoes dos produtos que compdem
a solucdo proposta, incluindo as respectivas quantidades, unidades, pregos unitarios e
totais gerais, expressos em reais (R$).

PRECO expresso em R$
UNITARIO| TOTAL
pe Marca e )
ITEM DESCRICAO modelo: Unid. Qnt.
01 AXXXXXXXXX Unidade | XX
TOTAL GERAL

PRAZO DE ENTREGA E EXECUCAO: O prazo de entrega dos bens é de 10 (dez)
dias, a contar da data da ordem de fornecimento acompanhada da competente nota de
empenho, de acordo com as necessidades da Administracao.

VALIDADE DA PROPOSTA: O Prazo de Validade desta Proposta ¢ de 60 (sessenta)
dias corridos, contados a partir da data da abertura deste Certame.

PRAZO DE PAGAMENTO: A licitante DECLARA que acatard o pagamento da
Administragdo conforme definido na minuta contratual, ANEXO III deste Edital.

CONTA BANCARIA: Banco XXXXX, Agéncia XXXX, Conta Corrente XXXXX.
Declaro:

1) que estdo incluidas nesta proposta comercial, as despesas com todos os impostos,
taxas, encargos sociais, encargos fiscais, desembara¢o aduaneiro, encargos
previdencidrios e quaisquer outras despesas que incidam ou venham a incidir sobre o

objeto da licitagdo.

2) que estou de acordo com todas as normas e condi¢des deste Edital e seus anexos
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ANEXO IT - MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

TERMO DE CONTRATO (.. N°
(...)/(20...), QUE ENTRE SI CELEBRAM
O(A)(...ESTADO DE ALAGOAS, POR
INTERMEDIO
DA(O)(...ORGAO...)/AUTARQUIA/FUN
DACAO...) E A EMPRESA (...),PARA A
CONTRATACAO DE PESSOA
JURIDICA PARA PRESTACAO DE
SERVICOS CONTINUOS DE
FORNECIMENTO DE REFEICOES.

CONTRATANTE: O(A)(..Estado de Alagoas, por intermédio da(o)
(...6rgdo...),/Autarquia/Fundagdo...), inscrita(o) no CNPJ sob o n° (...) e com sede na
(...enderego...), representado(a) pelo (...cargo do ordenador de despesas...), Sr.
(...nome...), nomeado pelo(a)(...Decreto/Portaria...)n° (...), de (...) de (...) de 20(...),
publicado(a) no DOE/AL de (...) de (...) de 20(...), portador da matricula funcional n°
(-e);

CONTRATADO: A empresa (...nome...), inscrita no CNPJ sob o n° (...), com sede na
(...enderego...) e com o seguinte enderego eletronico (...@...), representada pelo seu
(...cargo do representante legal...), Sr. (...nome...), de acordo com a representacao legal

que lhe ¢ outorgada por (...procuracdo/contrato social/estatuto social...), inscrito no CPF
sob o n° (...);

Os CONTRATANTES, em observancia as disposicoes da Lei n° 14.133, de 1° de abril
de 2021, e aos preceitos de direito publico, aplicados, supletivamente, os principios da
teoria geral dos contratos e as disposi¢oes de direito privado, inclusive Lei n°® 8.078, de
11 de setembro de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor, celebram o presente
contrato, decorrente do processo administrativo n° E:34000.0000034506/2024 e do
(...Pregdo/Concorréncia...) n° (...), mediante as clausulas e condi¢des a seguir:

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento ¢ a CONTRATACAO DE PESSOA
JURIDICA PARA PRESTACAO DE SERVICOS CONTINUOS DE
FORNECIMENTO DE REFEICOES, conforme especificacdes e quantitativos
estabelecidos no Termo de Referéncia.

1.2.  Objeto da contratagao:

Valor unitario

. ~ Unidade de . (R$) ou Valor
Item | Especificacdo | CATSER Quantidade Percentual de | Total

Medida
Desconto (%)

() (..) () (..) (..) () (..)
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(..) (..) () (..) (..) (..) (..)

1.3.  Sao anexos a este instrumento e vinculam esta contratagao, independentemente
de transcrigao:

1.3.1. O Termo de Referéncia que embasou a contratagao;

1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A Proposta do Contratado; e

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo ¢ de 01 (um) ano contado da sua divulgacao
no Portal Nacional de Contrata¢des Publicas — PNCP, prorrogéavel por até 10 (dez) anos,
na forma dos arts. 106 € 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

2.1.1. A prorrogacdo de que trata este subitem ¢ condicionada ao atesto, pela autoridade
competente, de que as condigdes e 0s pregos permanecem vantajosos para a
Administragdo, permitida a negociagdo com o Contratado atentando, ainda, para o
cumprimento dos seguintes requisitos:

2.1.1.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo
dos servi¢os tem natureza continuada;

2.1.1.2. Seja juntado relatorio que discorra sobre a execuc¢do do contrato, com
informagdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.1.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracao
mantém interesse na realizacao do servico;

2.1.1.4. Haja manifestagdo expressa do Contratado informando o interesse na
prorrogagao;
2.1.1.5. Seja comprovado que o Contratado mantém as condi¢des iniciais de
habilitagao.

2.2.0 Contratado nao tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.

2.3. A prorrogagdo de Contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo
aditivo.

2.4. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou
amortizados ao longo do primeiro periodo de vigéncia da contratagdo deverdao ser
reduzidos ou eliminados como condi¢do para a renovagao.

2.5. O Contrato ndo podera ser prorrogado quando o Contratado tiver sido penalizado
nas sangoes de declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com
poder publico, observadas as abrangéncias de aplicagao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO
CONTRATUAIS

3.1.  Oregime de execugdo contratual, o modelo de gestao e de execugdo, assim como
os prazos e condi¢des de conclusdo, entrega, observacdo e recebimento do objeto
constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.
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4. CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO
4.1. Nao sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor mensal da contratagdo ¢ de RS (...) (...valor por extenso...), perfazendo
o valor total de RS (...) (...valor por extenso...).

A

Item Especificagdo Quantidade Valor (R$) unitario
(...) (...) (...) (...)
(...) (...) (...) (...)

5.2.No valor acima estao incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administracao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto
da contratacao.

5.3. O valor acima ¢ meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao
Contratado dependerdo dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao Contratado e demais condi¢cdes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — REAJUSTE

7.1.  Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data do or¢amento estimado, em (.../.../...).

7.2.  Apos o interregno de 1 (um) ano, e independentemente de pedido do Contratado,
0s precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo Contratante, do indice
IPCA, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da
anualidade.

7.3.  Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 1 (um) ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o
Contratante pagard ao Contratado a importancia calculada pela Ultima varia¢do
conhecida, liquidando a diferencga correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s)
indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste serd(ao),
obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6.  Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s)
ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), serd(ao) adotado(s), em
substitui¢do, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

7.7.  Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdao
novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de
termo aditivo.
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7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. CLAUSULA OITAVA- OBRIGACOES DO CONTRATANTE

8.1.  Sao obrigagdes do Contratante:

8.1.1. exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de
acordo com o contrato e seus anexos;

8.1.2. receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes
verificadas no objeto fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido,
no total ou em parte, as suas expensas;

8.1.4. acompanhar e fiscalizar a execu¢ao do contrato e o cumprimento das obrigagdes
pelo Contratado;

8.1.5. comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa
da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver
controvérsia sobre a execuc¢do do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade;

8.1.6. efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugdo do
objeto, no prazo, forma e condi¢des estabelecidos no presente Contrato e no Termo de
Referéncia;

8.1.7. aplicar ao Contratado san¢des motivadas pela inexecucdo total ou parcial do
contrato;

8.1.8. cientificar o o0rgdo de representacdo judicial do Contratante para adogdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigagdes pelo Contratado;

8.1.9. responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-
financeiro feitos pelo Contratado no prazo maximo de 30 (trinta)dias;

8.1.10. explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacdes
relacionadas a execugdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos
manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a
boa execucao do ajuste;

8.1.10.1. Concluida a instrugdo do requerimento, a Administragdo terd o prazo de
30 (trinta) dias para decidir, admitida a prorrogacao motivada por igual periodo.

8.1.11. notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo
para apuracao de descumprimento de clausulas contratuais, quando for o caso;

8.1.12. comunicar o Contratado na hipotese de posterior alteragdo do projeto pelo
Contratante, no caso do art. 93, §3°, da Lei n° 14.133, de 2021;

8.2. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo
Contratado com terceiros, ainda que vinculados a execu¢do do contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA- OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O Contratado devera cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato, em
seus anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos € as despesas decorrentes
da boa e perfeita execucdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir
dispostas:
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9.1.1. manter preposto aceito pela Administragao no local da obra ou do servigo para
representa-lo na execugao do contrato;

A

9.1.1.1. A indicagdo ou a manuten¢do do preposto da empresa poderd ser
recusada pelo 6rgdo ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa
designar outro para o exercicio da atividade.

9.1.2. atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou
autoridade superior e prestar todo esclarecimento ou informagao por eles solicitados;

9.1.3. alocar os empregados necessarios, com habilitacdo e conhecimento adequados,
ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, fornecendo os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e
tecnologia deverao atender as recomendacdes de boa técnica e a legislagdo de regéncia;

9.1.4. reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou
em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem
vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.1.5. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, nao reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagcdo ou o acompanhamento da execugao contratual pelo
Contratante, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia,
caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.1.6. ndo contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente
em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do Contratante
ou do Fiscal ou Gestor do contrato, nos termos do art. 48, paradgrafo unico, da Lei n°
14.133, de 2021;

9.1.7. quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no SICAF, a empresa
contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia
trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova
de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos
federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante
a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do Contratado;4) Certidao de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.1.8. responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo,
Convencao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas
pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e
as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade ao Contratante;

9.1.9. comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

9.1.10. prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por
seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem
como aos documentos relativos a execu¢do do empreendimento;

9.1.11. paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja
sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de
pessoas ou bens de terceiros;

9.1.12. promover a guarda, manuten¢ao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o
que for necessario a execugdo do objeto, durante a vigéncia do contrato;
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9.1.13. conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagao pertinente,

cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos
servigos e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina;

9.1.14. submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagao,
quaisquer mudangas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial
descritivo ou instrumento congénere;

9.1.15. ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 (dezesseis) anos,
exceto na condicao de aprendiz para os maiores de 14 (quatorze) anos, nem permitir a
utilizagdo do trabalho do menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre;

9.1.16. manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condigdes exigidas para habilitacao na licitagao;

9.1.17. cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou
para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislagao;

9.1.17.1. A contratagdo de aprendizes devera atender, prioritariamente, aos
adolescentes com idade entre quatorze e dezoito anos, nos termos do art. 53 do Decreto
Federal n° 9.579, de 22 de novembro de 2018.

9.1.18. comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas
vagas;

9.1.19. guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato;

9.1.20. arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de
fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em
sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratacao, exceto
quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, II, “d”, da Lei n°® 14.133, de
2021;

9.1.21. cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranga do Contratante;

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdao cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD),
quanto a todos os dados pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do
contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da apresentacao
da proposta no procedimento de contratacdo, independentemente de declaracdo ou de
aceitacdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que
justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses
permitidas em Lei.

10.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre
todos os contratos de suboperagdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo
Contratado.
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10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do
Contratado elimind-los, com excecdo das hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo
aquelas em que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de

comprovagao do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente enquanto
ndo prescritas essas obrigacdes.

10.6. E dever do Contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres,
requisitos e responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento
dos deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir
sua observancia.

10.8. O Contratante poderd realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa
clausula, devendo o Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovacao
formulados.

10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogéavel
justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento
da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente
aqueles que se proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em
ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel de tratamentos
realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horério e registro da finalidade, para
efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato
interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados pela Administracdo nas
hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao
tratamento de dados pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial
a ANPD por meio de opinides técnicas ou recomendagoes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser
comunicados a autoridade nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO
11.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugao.

12 CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES
ADMINISTRATIVAS

12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o
Contratado que:

12.1.1. der causa a inexecug¢ao parcial do contrato;

12.1.2. der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragao
ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

12.1.3. der causa a inexecucao total do contrato;

12.1.4. ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem
motivo justificado;

12.1.5. apresentar documentagao falsa ou prestar declaragdo falsa exigida durante a
execucao do contrato;
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12.1.6. praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;

12.1.7. comportar-se de modo inidoéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
12.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serao aplicadas ao Contratado pelas infragdes administrativas acima descritas as
seguintes sancdes:

12.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucgao parcial do contrato,
sempre que nao se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei
n°® 14.133, de 2021);

12.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nos subitens 12.1.2 a 12.1.4 do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se
justificar a imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §4°, da Lei n® 14.133, de
2021);

12.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as
condutas descritas nos subitens 12.1.5 a 12.1.8 do subitem acima deste Contrato, bem
como nos subitens 12.1.2 a 12.1.4 do subitem acima deste Contrato que justifiquem a
imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n° 14.133, de 2021);

12.2.4. Multa:

12.2.4.1. moratoria de 0,1% (um décimo de por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 60 dias;

12.2.4.2. moratoria de 0,1% (um décimo de por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor total do contrato, até o maximo de 3% (trés por cento) pela
inobservancia do prazo fixado para apresentacdo, suplementacdo ou reposi¢do da
garantia;

12.2.4.2.1. O atraso superior a 60 (sessenta) dias autoriza a Administragdo a
promover a rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
clausulas, conforme dispde o inciso I do art. 137 da Lei n°® 14.133, de 2021.

12.2.4.3. compensatoria, para as infracdes previstas nos itens 12.1.1 a 12.1.4, de
0,5% (cinco décimos por cento) a 15% (quinze por cento) do valor do Contrato;

12.2.4.4. compensatoria, para as infracdes previstas nos itens 12.1.5 a 12.1.8, de
15% (quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor do Contrato.

12.3. A aplicagdao das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipotese
alguma, a obrigacdo de reparacdo integral do dano causado a Contratante (art. 156, §9°,
da Lein® 14.133, de 2021).

12.4. Todas as sancgdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa (art. 156, §7°, da Lei n° 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de
15 (quinze) dias tteis, contado da data de sua intimacdo (art. 157, da Lei n°® 14.133, de
2021).

12.4.2. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse
valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente
(art. 156, §8°, da Lein® 14.133, de 2021).
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12.4.3. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser

recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do
recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

12.5. A aplicacdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure
o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto
no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de
impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar.

12.6. Na aplicacdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de
2021):

12.6.1. a natureza e a gravidade da infracdo cometida;
12.6.2. as peculiaridades do caso concreto;

12.6.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
12.6.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

12.6.5.a implantagdo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientagdes dos 6rgaos de controle.

12.7. Os atos previstos como infra¢cdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou
em outras leis de licitagdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam
tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade
competente definidos na referida Lei (art. 159da Lei n® 14.133, de 2021).

12.8. A personalidade juridica do Contratado poderé ser desconsiderada sempre que
utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos
ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusio patrimonial, e, nesse caso,
todos os efeitos das sancdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e socios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou
a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito,
com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.9. O Contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias uteis, contado da data
de aplicagdo da sanc¢do, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por
ela aplicadas, para fins de publicidade no CEIS e no CNEP, instituidos no ambito do
Poder Executivo Federal (art. 161 da Lei n° 14.133, de 2021).

12.10. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade
para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n°
14.133, de 2021.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - EXTINCAO CONTRATUAL

13.1. O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado,
independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as obrigagcdes de ambas as partes
contratantes.

13.1.1. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem Onus para o
Contratante, quando esta nao dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade
ou quando entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

Av. Walter Ananias, 35 A - Jaraguda, Macei6 - AL, 57025-510
Telefone: +55 (82) 3315-7241 - sysleide.amgesp@gmail.com



Avv
EACI

A A
: AGENCIA DE MODERNIZACAO DA GESTAO DE PROCESSOS
AMC ESP SUPERINTENDENCIA ESPECIAL DE CONTRATACOES PUBLICAS
13.1.2. A extingdo nesta hipotese ocorrerd na proxima data de aniversario do contrato,

desde que haja a notificagcao do Contratado pelo Contratante nesse sentido com pelo
menos 2 (dois) meses de antecedéncia daquele dia.

A

13.1.3. Caso a notificagdo da nao-continuidade do contrato de que trata este subitem
ocorra com menos de 2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual
ocorrera apos 2 (dois) meses da data da comunicagao.

13.2. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas,
ou antes do prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no art. 137 da Lei n°
14.133, de 2021, bem como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla
defesa.

13.2.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os arts. 138 e 139 da mesma Lei.

13.2.2. A alteragao social ou modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa nao
ensejara extingdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.2.2.1. Se a operacdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser
formalizado termo aditivo para alteragdo subjetiva.

13.3. O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido:

13.3.1. balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.3.2. relag@o dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.3.3. indenizagdes ¢ multas.

13.4. A extingdo do contrato ndo configura Obice para o reconhecimento do
desequilibrio econdmico-financeiro, hipotese em que sera concedida indeniza¢do por
meio de termo indenizatorio (art. 131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

13.5. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo
de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente
do orgdo ou entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado
func¢do na licitacdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES

14.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e
seguintes da Lei n° 14.133, de 2021.

14.2. O Contratado ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.3. As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo
aditivo, submetido a prévia aprovacao da consultoria juridica do Contratante, salvo nos
casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipdtese em que a
formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei
n° 14.133, de 2021).

14.4. Registros que nao caracterizam alteragdo do contrato podem ser realizados por
simples apostila, dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei
n°® 14.133, de 2021.
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15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — ADEQUACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados no Or¢amento Geral do Estado deste exercicio, na dotacao
abaixo discriminada:

15.1.1. Gestdo/Unidade: 06.122. 1019. 5275 - MANUTENCAO DAS UNIDADES
PRISIONAIS;

15.1.2. Fonte de Recurso: 500 (Recursos ndo Vinculados de Impostos);

15.1.3. Programa de Trabalho: 06.122. 1019. 5275 - MANUTENCAO DAS
UNIDADES PRISIONALIS;

15.1.4. Elemento de Despesa: 3390-39 (Outros Servigos de Terceiros - Pessoa Juridica);
15.1.5. Plano Or¢amentario: 001118 - Servigos de Terceiros PJ.

15.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada ap6s
aprovacdo da Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdo decididos pelo Contratante, segundo as disposigdes
contidas na Lei n® 14.133, de 2021 e demais normas aplicaveis e, subsidiariamente,
segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cdédigo de Defesa do
Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA- PUBLICACAO
17.1. Incumbiré ao Contratante providenciar a publica¢@o deste instrumento no PNCP.
18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - FORO

18.1. Fica eleito o foro da comarca de Maceid, Alagoas, para dirimir os litigios que
decorrerem da execugdo deste Contrato que ndo possam ser compostos pela conciliagao,
conforme art. 92, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021.
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Para firmeza e validade do pactuado, este termo de contrato foi lavrado em 2 (duas) vias
de igual teor e forma, o qual, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos
Contratantes.

Maceio (AL), em (...) de (...) de (...).

CONTRATANTE

CONTRATADO

TESTEMUNHA CPF N°

TESTEMUNHA CPF N°
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ANEXO III - TERMO DE REFERENCIA
APENDICE DO ANEXO III - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
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SECRETARIA DE ESTADO DE RESSOCIALIZACAOE L.

UASG 927222

TERMO DE REFERENCIA SERVICO CONTINUO E:
34000.0000034506/2024 526/2024

Informaco6es Basicas

Nuamero do

UASG
artefato

927222-SECRETARIA DE ESTADO DE

526/2024 RESSOCIALIZAGCAOE 1.

Status
ASSINADO

Outras informacdes

Categoria

Editado por

FABIANA MANUELA OLIVEIRA COLOMBO
HOLANDA

Numero da
Contratagdo

V - prestacdo de servicos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servigo continuado sem

dedicacdo exclusiva de mdo de obra

1. TERMO DE REFERENCIA - SERVICO CONTINUO

TERMO DE REFERENCIA

SERVICOS CONTINUOS

LElI FEDERAL N°14.133, DE 1° DE ABRIL DE 2021

PREGAO ELETRONICO No. (...)/(2025)

Processo Administrativo n° E:34000.0000034506/2024

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Atualizado em

09/12/2025 08:56 (v
14.8)

Processo
Administrativo

E:34000.0000034506
/2024

1.1. Contratacdo de pessoa juridica para o fornecimento continuo de refei¢des prontas a Casa de Custédia de
Arapiraca, conforme condicdes e exigéncias estabel ecidas neste instrumento.

- Unidade de Quantidade M és
Item|CATSER Especificacdo Medida
Descricéo CATSER:
Fornecimento de Refeices/ 2 400
Lanches/ Salgados/ Doces '
Unid
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Descricdo Complementar:
Fornecimento de Refeicbes
Prontas para Desj gy um.

Descricao CATSER:
Fornecimento de Refeicbes /

Lanches/ Salgados / Doces 2.400

01 3697
Unid
Descricdo Complementar:
Fornecimento de Refei ¢cbes
Prontas para Almoco.

Descricéo CATSER:
Fornecimento de Refeicbes /

Lanches/ Salgados / Doces 2.400

Unid
Descricéo Complementar:
Fornecimento de Refei ¢cbes
Prontas para Jantar .

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme demonstrado no Estudo
Técnico Preliminar (ETP), atendendo aos requisitos definidos naLei n° 14.133/2021.

1.3. O prazo de vigéncia contratual sera de 01 ano, contados a partir da divulgacéo do contrato no Portal Nacional
de Contratacbes Publicas - PNC, podendo ser prorrogado por até 10 (dez) anos, conforme disposto nos artigos 106
e 107 dalLei n°14.133, de 2021.

1.3.1. Trata-se de servico continuo, uma vez que o fornecimento de refeicdes aos reeducandos e servidores
plantonistas (desjejum, amoco e jantar) serarealizado de forma diaria, regular e ininterrupta, sem possibilidade de
interrupcéo sob pena de comprometimento das atividades institucionais e dos direitos das pessoas privadas de
liberdade.

1.3.2. A adocdo de vigéncia plurianual, com possibilidade de prorrogacéo, demonstra-se economicamente
vantgjosa, considerando a economia de escala, maior previsibilidade orcamentéria, continuidade dos servigos e
reducdo de custos operacionais com processos licitatorios recorrentes.

1.4. O contrato contera clausulas especificas detalhando as condi¢des de vigéncia e prorrogacdo, observando o0s
principios da legalidade, eficiéncia e vantgjosidade, assegurando o acompanhamento, a avaliagdo periddica da
execucao contratual e a possibilidade de encerramento antecipado, caso ndo haja interesse da Administracéo ou
descumprimento de clausulas contratuais.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A fundamentacdo da contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, anexo a este Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esté previsto no Plano de ContratagBes Anual — PCA 2025, conforme consta das
informagdes béasicas deste Termo de Referéncia

2.3. A presente contratacdo tem por objetivo atender a necessidade continua e ininterrupta de fornecimento de
refeicOes didrias (desjejum, almoco e jantar) aos reeducandos e servidores plantonistas da unidade prisional, sendo
atividade essencial e de interesse publico, cuja interrupcdo comprometeria a regularidade dos servicos
penitenciarios.
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2.4. O objeto em questéo caracteriza-se como servi¢o comum e continuo, sendo prestado de forma diaria e regular,
motivo pelo qual sejustificaafixacdo de vigéncia contratual de 01 (um) ano. Podendo ser prorrogado por até 10
(dez) anos, nos termos dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133/2021.

2.5. A adocéo de vigéncia plurianual justifica-se pelos seguintes fatores:

* Trata-se de servico essencial, que demanda continuidade permanente;

e A contratacdo de longo prazo proporciona maior eficiéncia administrativa e reducéo de custos com
processos licitatdrios repetitivos,

* Permite a economia em escala e negociacdo de precos mais vantaj0osos a Administracao;

* Garante previsibilidade orcamentéria, organizacao logistica e estabilidade na execugdo contratual .

2.6. A prorrogacdo contratual estara condicionada a comprovacdo da vantajosidade, a manutencdo das condigdes
iniciais pactuadas e a satisfatoria execucdo dos servicos, em consonancia com 0s principios da legalidade,
eficiéncia, economicidade e interesse publico.

2.7. Justificativa para Vigéncia Contratual

Conforme disposto nos artigos 106 e 107 da Lel n° 14.133/2021, a contratacéo da proposta € de 01 ano, contados a
partir da divulgacdo do contrato no Portal Nacional de Contratagdes Publicas - PNCP, podendo ser prorrogado por
até 10 (dez) anos.

A justificativa para adocéo dessa vigéncia plurianual baseia-se nos seguintes fundamentos:

e O objeto contratual caracteriza-se como servico continuo, uma vez que envolve o fornecimento di&rio e
ininterrupto de refeicdes (desjejum, almoco e jantar) a reeducandos e servidores plantonistas da unidade
prisional, atividade essencial a manutencdo das rotinas institucionais, ndo podendo sofrer descontinuidade;

* A contratagdo de longo prazo promove maior eficiéncia administrativa, reduzindo a necessidade de
repeticdo de processos licitatorios em curtos interval os de tempo, 0 que gera economia de recursos publicos
e maior estabilidade na prestagéo dos servicos;

* A vigéncia contratual estendida permite economia em escala, com negociacdo de precos mais vanta0sos ao
erario e plangjamento or¢camentério mais eficaz;

e A prorrogacao do contrato estara condicionada a demonstracéo de vantajosidade da continuidade, avaliacéo
da execucdo contratual e manutencdo das condi¢des inicialmente pactuadas, em conformidade com os
principios dalegalidade, economicidade, eficiéncia e interesse publico.

O contrato contera clausulas especificas que regulamentaréo a vigéncia, a prorrogacdo e os critérios para eventual
rescisdo ou reavaliagcdo periddica, garantindo seguranca juridicaa Administragdo e ao contratado.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO
E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descricdo da solucdo como um todo se encontra pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, anexo deste Termo de Referéncia, conforme catdlogo eletronico de padronizacdo, observados os
requisitos de qualidades, rendimento, compatibilidade, durabilidade e seguranca.

4. REQUISITOSDA CONTRATACAO
4.1. A contratacdo devera observar 0s seguintes requisitos:
4.1.1. Sustentabilidade:

4.1.1.1. Os Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos 0s seguintes requisitos:

4.1.1.2. empregar materiais e equipamentos que atendam a critérios de sustentabilidade, tais como seguranca,
durabilidade e eficiéncia, de modo a gerar menos residuos, menor desperdicio e menor impacto ambiental, sobre
recursos naturais, como agua, solo, ar, flora e fauna;
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4.1.1.3. utilizar menos recursos naturais na prestacdo dos servicos;
4.1.1.4. evitar 0 uso de materiais tOXicos ou perigosos;

4.1.1.5. reciclar seus residuos, bem como, utilizar produtos reciclados;
4.1.1.6. utilizacdo de recursos naturais ambientalmente regular;
4.1.1.7. utilizagdo de materiais, tecnologias e matérias-primas local;

4.1.1.8. utilizacdo de mé&o de obra local e fornecer aos seus empregados 0s equipamentos de seguranca que se
fizerem necessérios para a execucdo de servicos e fiscalizar o uso, de acordo com a legislacdo vigente;

4.1.1.9. obedecer as normas técnicas de sallde, de higiene e de seguranca do trabalho, de acordo com as normas do
Ministério do Trabalho e Emprego.

4.1.1.10. Utilizagdo de menor custo de manutencdo e uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre oS recursos
naturais.

4.1.1.11. declarar que atende aos critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade socioambiental, respeitando
as normas de protecdo do meio ambiente, em conformidade com alN 01/2010-SLTI.

4.1.1.12. No artigo 7°, XI, daLei n®12.305/2010, direcionadas as contratacdes publicas:
Art. 7°. S&0 objetivos da Politica Nacional de Residuos Solidos:
(..)
X1 - prioridade, nas aquisi¢coes e contratacdes governamentais, para:
a) produtos reciclados e reciclaveis;

b) bens, servicos e obras que considerem critérios compativeis com padrdes de consumo socia e
ambiental mente sustentaveis;

X1l - integragcdo dos catadores de materiais reutilizaveis e reciclaveis nas agdes que envolvam a
responsabilidade compartilhada pelo ciclo de vida dos produtos,

X111 - estimulo aimplementagdo da avaliagdo do ciclo de vida do produto;

X1V - incentivo ao desenvolvimento de sistemas de gestdo ambiental e empresarial voltados para a
melhoria dos processos produtivos e ao reaproveitamento dos residuos solidos, incluidos a
recuperacao e 0 aproveitamento energético;

XV - estimulo arotulagem ambiental e ao consumo sustentével.
4.1.13. Do Impacto Ambiental:

4.1.13.1. Quanto ao impacto ambiental, a natureza do objeto a ser contratado ndo presume e ndo ensgja risco de
agressao a0 meio ambiente, ndo constituindo meio de poluicdo a nenhum dos elementos que compde 0 meio
ambiente, |0go se presume nao ser um objeto agressor do meio ambiente.

4.2. Subcontratacao:
4.2.1. N&o é admitida a subcontratacéo do objeto contratual.

4.3. Garantia da contratacao:
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4.3.1. N&o havera exigéncia da garantia da contratacéo dos arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas
razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

5. MODELO DE EXECUQAO DO OBJETO
5.1. Condicdes de entrega:

5.1.1. O prazo de entrega dos bens € de 10 (dez) dias, contados do efetivo recebimento da Ordem de
Fornecimento, em remessa Unica.

5.1.2. Caso ndo sgja possivel a entrega na data assinalada, a empresa devera comunicar as razoes respectivas com
pelo menos 05 (cinco) dias de antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado,
ressalvadas situagOes de caso fortuito e forcamaior.

5.1.3. Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco: Localizada no Complexo Penitenciario de Maceio,
Rodovia BR-104, km 01, Macei6/AL. Telefone: (82) 3315- 1756. E-mail: chesu@seris.al.gov.br

5.1.4. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a 30 (trinta)
dias, do prazo total recomendado pelo fabricante.

5.2. Garantia manutencéo e assisténcia técnica:

5.2.1. O prazo de garantia € aquele estabelecido na Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Codigo de
Defesa do Consumidor).

6. MODEL O DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e as normas da
Lel Federal n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, 0 cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o Contratante e a Contratada devem ser realizadas por escrito sempre que 0 ato exigir
tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O Contratante podera convocar representante da empresa para adocdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apbs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente; o 6rgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera
informacdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do
objeto, do plano complementar de execucéo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e
das sancdes aplicaveis, dentre outros.

6.6. Fiscalizacso:

6.6.1. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

6.7. Fiscalizag&o Técnica

6.7.1. O fiscal técnico do contrato acompanharda a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabel ecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.7.2. O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas & execucdo do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a regularizacéo das faltas ou dos
defeitos observados.
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6.7.3. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacOes para a
correcao da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcéo.

6.7.4. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contrato, em tempo hébil, a situagdo que demandar
decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessdrias e
saneadoras, se for 0 caso.

6.7.5. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico
do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.7.6. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovacdo tempestiva ou a prorrogacao contratual .

6.8. Fiscalizagdo Administrativa:

6.8.1 O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencéo das condicdes de habilitacdo da contratada,
acompanhara o empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.8.2 Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucédo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabivels, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.9. Gestor do Contrato:

6.9.1. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato
contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem
de servico, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com
vistas a verificagdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracao.

6.9.2. O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do
pagamento da despesa no relatorio de riscos eventuais.

6.9.3. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior
aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.9.4. O gestor do contrato emitirda documento comprobatorio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mengdo ao seu
desempenho na execucgédo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes.

6.9.5. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizagéo para fins de aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comisséo de que trata o art. 158 da Lei
Federal n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia paratal, conforme o caso.

6.9.6. O gestor do contrato deverd elaborara relatério fina com informagdes sobre a consecucéo dos objetivos que
tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para 0 aprimoramento das atividades da
Administracéo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. Recebimento do objeto:
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7.1.1. Os bens seréo recebidos provisoriamente, de forma suméria, no ato da entrega, juntamente com a Nota Fiscal
/Fatura, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagcdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo
de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

7.1.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisorio, quando em
desacordo com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 05 (cinco) dias, a contar da notificagcdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das
penalidades.

7.1.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar do recebimento da Nota Fiscal
[Fatura, apés a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo
detal hado.

7.1.4. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por
igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a aferi¢éo do atendimento das exigéncias contratuais.

7.1.5. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei Federal n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota
Fiscal quanto & parcelaincontroversa da execucéo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.

7.1.6. O prazo para a solucéo, pelo Contratado, de inconsisténcias na execucao do objeto ou de saneamento da
nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administracdo durante a andlise prévia a
liquidag&o de despesa, ndo serd computado para os fins do recebimento definitivo.

7.1.7. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca
do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

7.2. Liquidagéo:

7.2.1. Recebida a Nota Fiscal/Fatura, correrd o prazo de 10 (dez) dias Uteis para fins de liquidacéo, na forma desta
secdo, prorrogaveis por igua periodo, justificadamente, quando houver necessidade de diligéncias para a aferi¢éo
do atendimento das exigéncias contratuais.

7.2.1.1. O prazo de que trata o item anterior seré reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo,
no caso de contratagfes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso 11 do
art. 75 dalLel Federal n° 14.133, de 2021.

7.2.2. Parafins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a Nota Fiscal/Fatura apresentado expressa 0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.2.2.1. 0 prazo de vaidade;

7.2.2.2. adata daemissao;

7.2.2.3. os dados do contrato e do 6rgdo ou entidade contratante;
7.2.2.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.2.2.5. ovalor apagar; e

7.2.2.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.2.3. Havendo erro na apresentacéo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacéo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a
comprovagao da regularizagdo da situacéo, sem 6nus ao Contratante.

7.2.4. A Nota Fiscal/Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacéo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores- SICAF ou, na
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impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios el etronicos oficiais ou a documentacdo
mencionada no art. 68 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

7.25. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para verificar a manutencdo das condic¢Oes de
habilitacéo exigidas no procedimento de contratacdo, bem como ao SICAF, ao Cadastro Nacional de Empresas
Inidéneas e Suspensas — CEIS e ao Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP para identificar possivel
razéo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder
Pablico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.2.6. Constatando-se a situacao de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua notificagdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O
prazo poderd ser prorrogado umavez, por igua periodo, a critério do Contratante.

7.2.7. N&o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar
aos orgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto & inadimpléncia do Contratado, bem como
guanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s mei 0s pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

7.2.8. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado o contraditorio e a ampla defesa.

7.2.9. Havendo a efetiva execucéo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
extingdo do contrato, caso o Contratado n&o regul arize sua situagéo junto ao SICAF.

7.3. Prazo de pagamento:

7.3.1. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis contados da finalizacdo da liquidagdo da
despesa.

7.3.2. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente
entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicacdo do |PCA.

7.4. Forma de pagamento:

7.4.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.4.1.1. O Contratado assumird os custos decorrentes da transferéncia de valores caso indique conta bancéria que
n&o seja da Caixa Econdémica Federal - CEF.

7.4.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.4.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retenco tributaria prevista nalegislacdo aplicavel.

7.4.3.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, ser&o retidos na fonte,
guando darealizacdo do pagamento, os percentuais estabel ecidos na legislacdo vigente.

7.4.4. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lel Complementar Federal n°
123, de 2006, néo sofrera a retencado tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aguele regime.
No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de
que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto nareferida Lei Complementar.

8. FORMA E CRITERIOSDE SEL EQAO DO FORNECEDOR
8.1. Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta:

8.1.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de procedimento de licitagdo, na modalidade Pregéo,
sob aforma eletrénica, com adocéo do critério de julgamento pelo “menor prego por grupo de itens’.
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8.1.2. Sendo estabelecido o critério de julgamento por menor prego por grupo de itens, recomenda-se que sga
trilhado o procedimento estabelecido no Decreto Estadual n° 90.392/2023.

8.2. Exigéncias de habilitaco:
8.2.1. Habilitagdo juridica:

8.2.1.2. Empresdrio individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede;

8.2.1.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual -
CCMEl, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio correspondente;

8.2.1.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no
Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatorio de seus administradores;

8.2.1.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no
Diario Oficia da Uni&o e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar afilial, agéncia,
sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucédo Normativa DREI/ME n.°
77, de 18 de marco de 2020;

8.2.1.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua
sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.2.1.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz;

8.2.1.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagcdo e estatuto social, com a ata da assembléa que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede,
além do registro de que trata o art. 107 da Lei Federal n°5.764, de 16 de dezembro 1971,

8.2.1.9. Agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros
documentos definidos pela Secretaria Especia de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrério.

8.2.1.10. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificacdo como
produtora rural pessoafisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009.

8.2.1.11. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidacéo
respectiva.

8.2.2. Habilitac&o fiscal, social e trabalhista:
8.2.2.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

8.2.2.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacéo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas
administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de
outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

8.2.2.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.2.2.4. Declaracdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de 16 anos, salvo, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do art. 7°, XXXIII, da
Constituicao Federal;

9de 29



8.2.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.2.2.6. Prova de inscri¢éo no cadastro de contribuintes estadual ou distrital, se houver, relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.2.2.7. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.2.2.8. Caso o fornecedor sgja considerado isento dos tributos estaduais ou distritais relacionados ao objeto,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacéo de certiddo ou declaracdo da Fazenda respectiva do seu
domicilio ou sede, ou por meio de outro documento equivalente, naforma da respectiva legislacéo de regéncia.

8.2.2.9. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar Federal n° 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscri¢&o nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

8.2.2.9.1 DECLARACAO DE COTA DE APRENDIZAGEM:

8.2.2.9.2 Apresentar Declaragdo de Cumprimento de Cota de Aprendizagem — DCCA, conforme o art. 429 da
Consolidacdo das Leis do Trabalho — CLT, acompanhada da apresentacéo de Certiddo de Regularidade na
Contratacéo de Aprendizes emitida pelo Ministério do Trabalho e Emprego através da Secretaria de Inspecéo do
Trabalho.

8.2.2.9.3 Ficam liberadas de apresentar DCCA e documentos complementares as microempresas e empresas de
pequeno porte.

8.2.2.9.4 Renovar, durante a vigéncia do contrato, a cada 6 (seis) meses, a Declaracéo de Cumprimento de Cota de
Aprendizagem - DCCA, conforme o art. 429 da Consolidacéo das Leis do Trabalho - CLT, acompanhada da
apresentacdo de Certiddo de Regularidade na Contratacdo de Aprendizes emitida pelo Ministério do Trabalho e
Emprego, através da Secretaria de Inspecéo do Trabalho.

8.2.3. Qualificagao econdmico-financeir a:

8.2.3.1. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do fornecedor, caso
setrate de pessoa fisica;

8.2.3.2. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do fornecedor, caso
se trate de sociedade ssimples;

8.2.3.3. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

8.2.3.4. Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracfes contébeis dos 2
(dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

8.2.3.4.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superioresa 1 (um);

8.2.3.4.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitac&o e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura;

8.2.3.4.3. Os documentos referidos acima limitar-se-80 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos.

8.2.3.4.4. Caso o fornecedor seja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados da Ultima auditoria
contabil-financeira, conforme dispbe o artigo 112 da Lei Federal n° 5.764, de 1971, ou de uma declaracéo, sob as
penas dalel, de que tal auditoriando foi exigida pelo 6rgéo fiscalizador.
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8.2.3.4.5. Os documentos referidos acima dever&o ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal
do Brasil para transmissdo da Escrituracgo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.2.3.4.6. A empresa que apresentar resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Gera (SG) ou Liquidez Corrente (LC) devera comprovar patriménio liquido minimo no
valor de R$ 133.073,28 (cento e trinta e trés mil, setenta e trés reais e vinte e oito centavos), correspondente a 9%
do valor estimado da contratacdo, conforme critérios de faixa progressiva adotados pela Administracdo e em
observanciaao art. 69, 84°, daLei n° 14.133/2021.

8.2.4. Qualificacgéo Técnica:

8.2.4.1. Comprovacdo de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da
apresentacdo de certidBes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente
emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.2.4.2. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados dever&o dizer respeito a contratos
executados com 0 minimo de:

8.2.4.2.1. Caracteristicass, CONTRATACAO DE SERVICO CONTINUO DE PRODUCAO E
FORNECIMENTO DE REFEICOES;

8.2.4.2.1.1. Quantidades: no minimo, 20% (vinte por cento) da quantidade do objeto licitado;

8.2.4.2.2. Sera admitida, para fins de comprovacéo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatorio de
diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.2.4.2.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou dafilial do licitante.

8.2.4.2.4. O licitante disponibilizara todas as informacgdes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratacéo,
endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O prego estimado total da contratagdo € de R$ 1.478.592,00 (um milh&o, quatrocentos e setenta e oito mil,
quinhentos e noventa e dois mil reais), conforme com a Planilha de Custo doc. (30422947).

9.2. A estimativa de valor da contratacdo levou em consideracdo o risco envolvido na contratacéo e sua alocacéo
entre Contratante e Contratado.

9.3. Em caso de Registro de Precos, 0s pregos registrados poder&o ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual reducéo dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos
Servigos registrados, nas seguintes situagdes (art. 25 do Decreto n° 11.462/2023):

9.3.1. Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou
previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugdo da ata tal como pactuada, nos termos do
disposto naalinea“d” doinciso Il do caput do art. 124 daLei Federal n° 14.133, de 2021;

9.3.2. Em caso de criagdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia de
disposicdes legais, com comprovada repercussao sobre 0s pregos registrados;

9.3.3. Em caso de regjuste sobre 0s precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto
para a contratacdo; ou

9.3.4. Em caso de repactuacdo, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratacéo.

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
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10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral do Estado deste exercicio, na dotacéo abaixo discriminada:

10.1.1. Gestao/Unidade: 06.122.1019.5275 - MANUTENCAO DAS UNIDADES PRISIONAIS
10.1.2. Fonte de Recursos. 500 (Recursos néo Vinculados de Impostos)

10.1.5. PO: 001118 - Servicos de Terceiros PJ.

Elemento de Despesa: 3390-39 (Outros Servigos de Terceiros - Pessoa Juridica)

10.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovagdo da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacéo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

Atesto, sob a minha responsabilidade, as especificacbes do objeto estdo limitadas ao minimo
imprescindivel a satisfacdo do interesse publico, presente na generalidade dos produtos e modelos
existentes no mercado, ndo consignando marca ou caracteristica, especificacdo ou exigéncia
exclusiva, excessiva, impertinente, irrelevante ou desnecessaria que possa direcionar o certame ou
limitar ou frustrar a competicdo ou a realizacéo do objeto contratual.

Maceio (AL), em 09 de dezembro de 2025.

Eucles de M oraes Nepomuceno - Policial Penal
Chefe de Suprimentos

Matricula n® 53019-0

APROVO
Patrick Azevedo Cavalcante
Secretario Executivo de Gestdo Interna - SEGI/SERIS
Mat. 53.011-5
Ordenador de despesa do érgéo ou entidade

2. Anexo

ANEXO | DO TERMO DE REFERENCIA

ASSISTENCIA ALIMENTAR DA CASA DE CUSTODIA DE
ARAPIRACA
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DA ASSISTENCIA ALIMENTAR DA CASA DE CUSTODIA DE ARAPIRACA

A assisténcia alimentar consiste na prestacdo de servicos de nutricdo e alimentacdo das pessoas privadas de
liberdade e inclui arealizagdo de todas as atividades de preparo e cocgdo para o fornecimento de uma alimentagdo
balanceada, em condi¢des higiénico-sanitérias adequadas.

1. O FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO COMPREENDE:
1.1. Preparo, cocgdo e distribuicdo de refei¢Oes aos Reeducandos e Servidores (Plantonistas);

1.1.1. Os servicos deverdo ser executados diretamente pela CONTRATADA, dever&o seguir as diretrizes do
fornecimento de refei¢cdo, mediante o uso do espago externo, desde que atenda as composi¢coes qualitativas para
execucao do volume contratado;

1.1.2. As normas bésicas dos servigos de alimentacdo compreendem:

1.1.2.1. Os géneros alimenticios, fornecidos pela CONTRATADA, serdo quantificados de forma a respeitar os
limites minimos estabel ecidos em normativas legais (almoco ou jantar com peso individual médio de 600 gramas
in natura, que equivale proporcional a média de 500/550 gramas apds cozimento e seguir conforme tabela
nutricional e energética, devendo ser de qualidade, contendo especificagdes com a marcagdo do Servico de
Inspecdo Federal (SIF), valida de e outras se fazem necessaria a regularidade de operacao;

1.1.2.2. Os cardapios serdo compostos BIMESTRALMENTE por nutricionistada CONTRATADA, e submetido a
analise de nutricionistada CONTRATANTE, obedecendo os componentes e quantidades descritos abaixo;

1.1.2.3. AsrefeicOes didrias dos Reeducandos e Servidores constituir@o de café da manhg, almoco e jantar;

1.1.3. A CONTRATADA devera aplicar em todas as etapas do servico o regulamento técnico de boas praticas
para servicos de alimentacdo estabelecidos pela ANVISA na resolucdo RDC 216/2004 e outras legislactes
pertinentes.

1.1.4. Devera manter em seu quadro de funciondérios, nutricionistas e responsaveis técnicos, detentores de registro
regularizado junto ao Conselho Regiona de Nutricionistas — CRN e/ou Conselho Federal de Nutricionistas —
CFN, de acordo com os parametros numéricos de referéncia para quantidade de profissionais por quantitativo de
refeicOes didria, obedecendo a Resolucdo CFN n°. 600/2018, suas respectivas alteracdes e outras Legislacdes
pertinentes.

10.1.5. Os cardapios terdo as composi ¢oes basicas, e deverdo respeitar os padrdes cal oricos e nutricional, descritos
neste instrumento.

1.2. SERVICOS DE ALIMENTACAO
1.2.1. DESCRICAO GERAL

1.2.2. O servigo de alimentagdo consiste no fornecimento de refeicbes prontas e inclui 0 preparo, coccéo,
fornecimento e distribuicdo de refeicdes aos REEDUCANDOS e aos Servidores do Estado (Plantonistas).

1.2.3. O numero de refeicbes didrias pode variar para mais ou para menos de acordo com a necessidade,
principalmente em razdo da variacdo do nimero de REEDUCANDOS. Os nimeros aqui apresentados, foram
considerados a capacidade méxima da casa de custodia com uma margem de 30% para mais, além dos policiais
de plant&o.

1.2.4. A alimentacdo devera ser fornecida diariamente, inclusive, sabados, domingos e feriados.
1.2.5. Aos Servidores do Estado (Plantonistas) da Unidade Prisional e REEDUCANDOS deverdo ser fornecidas

03 (trés) refeicdes (desjgjum, almoco e jantar), conforme horarios abaixo:
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1.2.5.1. Deggjum devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 06h30min as
07h30min;

1.2.5.2. AlImoco devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 11h as 12h;
1.2.5.3. Jantar devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de 16h as 17h;

1.2.6. As alteragdes de horério serfo estabelecidas pela DIRECAO DA UNIDADE PRISIONAL e gjustadas com a
CONTRATADA.

1.2.6.1. A solicitagdo do quantitativo exato das refeicdes didrias serd realizada pela DIRECAO da UNIDADE
PRISIONAL a CONTRATADA, com no minimo 24 (vinte e quatro) horas, antes do horario do fornecimento das
refeicoes.

1.2.7. O estimativo das refei¢Oes e incidéncias a serem servidas na unidade consta na tabela a seguir.

Unidade Reeducandos Servidoresdo
Estado
Casa de Custodia de Arapiraca 65 15

QUADRO DA ASSISTENCIA ALIMENTAR DOSREEDUCANDOSE SERVIDORES

Descricao Quant. Periodicidade
Desjegum Reeducando 65 Diaria
Almocgo Reeducando 65 Diaria
Jantar Reeducando 65 Diéria
Degejum Servidores 15 Diaria
Almoco Servidores 15 Diaria
Jantar Servidores 15 Diéria

INCIDENCIA DE PREPARACOES PROTEICAS

Reeducandos |CarnedeBoi| Frango Peixe Suino Figado Feijoada | Dobradinha

Almocgo 10 10 01 04 02 02 02
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Jantar 05 05 - 02 - - -

Carnedosol| Linguica (I\:/Ia(;ir(]jz Charque | Salsicha Ovo Mortadela
Jantar 02 04 02 03 03 03 02

Servidor e Carne_ Frango | Peixe | Suino |Figado|FeijoadalDobradinhg
deBoi
Almoco 08 08 04 05 02 02 01
Jantar 06 07 - 05 - - -

Carne |Linguica|Carne [Charqug
do sol Moida

Jantar 02 05 02 03

1.2.8. O servico de alimentacdo inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais para uso,
consumo e insumos em geral (utensilios e descartaveis), necessarios para a perfeita execucdo dos servicos, bem
como recursos humanos qualificados e em nimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas. Inclui
o fornecimento da alimentacéo pronta para ser distribuida aos comensais.

1.2.9. Toda a infraestrutura, equipamentos e utensilios necessarios para a manipulacéo e execucdo dos servigos de
alimentagdo sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA e dever&o ser considerados para a formagdo do
custo do servico de alimentacdo e desde que atendam qualitativamente a prestacéo de servicos.

1.2.10. Ndo podera a CONTRATADA realizar atraso superior a 30 (trinta) minutos do prazo estipulado para a
distribuicdo das refeicbes na UNIDADE PRISIONAL, salvo nos casos de for¢a maior, desde que comunicado a
Direcdo, sob pena de sofrer san¢fes previstas no Contrato.

1.2.11. A aimentacdo a ser fornecida devera ser entregue devidamente acondicionada em embalagem apropriada,
de acordo com o cardapio especifico e legislacdo vigente;

1.2.12. Os géneros aimenticios, fornecidos pela CONTRATADA, serdo quantificados de forma a respeitar os
limites minimos estabelecidos em normativas legaig[1], devendo ser de boa qualidade, contendo especificactes
como amarca SIF, estar dentro dos prazos de validade e outras especificaces técnicas.

1.2.13. O fornecimento dos utensilios de cozinha, tipo talheres e marmitas necessérios para a execucao do servico,
ficaraao encargo da CONTRATADA;
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1.2.14. A CONTRATADA devera fornecer aos empregados uniformes adequados ao tipo de servico, em
guantidade suficiente, de modo que os mesmos se apresentem, diariamente, no melhor aspecto de higiene e
limpeza, de conformidade com Cédigo Sanitario do Estado, incluindo equipamentos de protecdo individual — EPIs
como luvas térmicas, para manusear alimentos quentes; e luvas de aco, para o corte de proteinas;

1.2.15. A CONTRATADA devera informar, quando solicitado pela CONTRATANTE, elementos necessarios a
avaliacdo dos servicos, bem como dados estatisticos e demonstrativos de custos e outros;

1.2.16. A CONTRATADA ¢ integralmente responsavel pelos servicos a serem prestados em consonancia com as
normas legais que regem os servicos, dentre as quais e ndo exclusivamente: Portaria SVS/M.S n° 326/97 (MBPF -
Manual de Boas Préticas de Fabricacdo), Resolucdo RDC ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002 (POP),
Resolucdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, Resolucdo RDC ANVISA n° 52, de 29 de setembro
de 2014, PortariaM S n° 1.428, de 26 de novembro de 1993, e normas estaduais € municipais.

1.3. OBRIGACOES DA CONTRATADA PARA A BOA EXECUCAO DOS SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

1.3.1. Apresentar e manter atualizado Manual de Boas Praticas para o servigco de alimentacdo, conforme realidade
local bem como aplicar em todas as etapas do servico o regulamento técnico de boas préticas para servicos de
alimentacdo estabelecidos pela ANVISA naresolucdo RDC 216/2004 e outras normas legais pertinentes;

1.3.2. Apresentar e implantar os Procedimentos Operacionais Padréo (POP);

1.3.3. Readlizar a capacitacdo dos profissionais manipuladores, quanto as boas préticas de fabricacéo de alimentos e
0s procedimentos operacionais padréo;

1.3.4. Administrar 0s servicos ao seu cargo de maneira eficiente, observando as normas e condicdes higiénico-
sanitarias, objetivando total segurancafisica, qualidade e rapidez no fornecimento das refei coes;

1.3.5. Manter em seu quadro nutricionista responsavel pelos servicos de alimentacéo, inclusive pela elaboracdo
dos cardapios;

1.3.6. Elaborar fichas técnicas e receituarios padréo dos cardapios oferecidos, adicionando quadro demonstrativo,
especificando a quantidade de nutrientes por refeicdo, bem como o peso final da marmita;

1.3.7. Possibilitar total acesso, sem restri¢des, as dependéncias da cozinha, independentemente de notificacdo ou
aviso previo, do(s) servidor(es) do CONTRATANTE, encarregado(s) de fiscalizar a execugdo do objeto licitado;

1.3.8. Realizar todas as atividades necessarias ao fornecimento de alimentac&o, dentre as quais destacam-se:

1.3.8.1. Adquirir géneros alimenticios e materiais de consumo em geral, devendo apresentar a CONTRATANTE
documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como amostra de qualquer género e material a ser
aplicado na execucdo dos servicos e manual de boas préticas de producéo e prestagdo de servicos na area de
alimentos, conforme Portarian® 1.428/MS, de 26.11.93;

1.3.8.2. Quantificar géneros alimenticios de forma a respeitar os limites minimos estabelecidos em normativas
legais, devendo ser de qualidade, contendo especificagdes como a marca, validade e outras;

1.3.8.3. Controlar quantitativamente e qualitativamente géneros alimenticios e materiais de consumo;
1.3.8.4. Efetuar o pré-preparo e cocgdo da alimentacao;

1.3.8.5. Redlizar o porcionamento uniforme das refeicbes em vasilhames individuais, de acordo com o “per
capita’ estabelecido, e utilizar utensilios apropriados;

1.3.8.6. Fornecer alimentacéo equilibrada, respeitando-se as leis da Alimentacdo racional, que devem estar em
condicdes higiénico-sanitarias adequadas,
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1.3.8.7. Responsabilizacdo técnica de nutricionista pelos servicos, que deverd possuir experiéncia comprovada e
funcdes que abranjam o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao servigo de
nutricdo e alimentacao;

1.3.8.8. Prestacdo de servicos nos padrdes técnicos recomendados e com quadro adequado de pessoal técnico,
operacional e administrativo;

1.3.8.9. Efetuar controle bacteriol 6gico/microbiol gico periddico da alimentacéo a ser fornecida;

1.3.8.10. Supervisionar a operacionalizagéo, transporte e entrega das refei¢oes no(s) local(is) estabelecido(s) pelo
CONTRATANTE, de maneira a observar sua aceitabilidade, apresentacdo, porcionamento e temperatura das
refeicOes servidas, para realizagdo de possiveis alteracOes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e
satisfatorio.

1.4. DO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO

1.4.1. Em atendimento a Portaria n°® 304, de 22/04/96 do Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma
Agraria, caso a CONTRATADA adquira proteina bovina, suina ou bubalina diretamente de estabel ecimentos de
abate, deverd exigir do fornecedor as forneca em cortes padronizados, devidamente embaladas e identificadas,
bem como assegurar que o veiculo de transporte de proteinas tenha refrigeracdo e mantenha a temperatura
adequada, além de consignar em planilhas o respectivo registro de temperatura aferida, por ocasido da entrega;

1.4.2. O recebimento e a estocagem de carnes devem observar o contido na Portaria N° 304, de 22/04/96 do
Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma Agréria;

1.4.3. Assegurar o transporte das carnes bovina e suina, aves e outras, além de produtos manipulados crus e
alimentos crus de acordo com as normas de ANVISA,;

1.4.4. Quanto aos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis, devera armazena-los em areas limpas,
arrumadas e arejadas, manté-los armazenados em temperaturas condizentes com o seu tipo, sendo proibido:

1.4.4.1. Armazenamento de géneros improprios para consumo, com data de validade vencida e sem a apresentacéo
do rétulo original;

1.4.4.2. Armazenamento dos enlatados oxidados e/ou danificados;
1.4.4.3. Armazenamento de géneros em sua embalagem original como caixas, apds a sua abertura;
1.4.4.4. Armazenamento de produtos em suas embal agens originais, apds a sua abertura;

1.4.4.5. A utilizagdo de qualquer tipo de alimentos processados, que ndo forem totalmente utilizados durante a
distribuicéo das refei ¢cOes e dos servicos correlatos;

1.4.4.6. Armazenamento em contato direto com chéo e parede;

1.4.5. Redlizar o transporte e armazenamento adequado dos géneros alimenticios e materiais de consumo, visando
garantir a higiene dos alimentos, devendo para tanto transporta-los em veiculo distinto ao utilizado para o
transporte de material de limpeza.

1.4.6. Os produtos téxicos deverdo ser armazenados em local proprio, separados dos géneros alimenticios e bem
identificados.

1.4.7. Os produtos descartéveis ndo poderdo ser armazenados em caixas de papel do.

1.4.8. Redlizar a distribuicdo e o transporte dos alimentos aos requisitos constantes do regulamento Técnico de
Boas Préticas para o Servico de Alimentacdo, RDC n° 216 de 15/11/04, da ANVISA.

1.5. DA QUALIDADE DOS SERVICOSE DA HIGIENIZACAO
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1.5.1. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes, utilizados na elaboracéo das refeicoes,
deverdo ser obrigatoriamente de boa qualidade e estar em perfeitas condicdes de higiene e apresentacéo.

1.5.2. A CONTRATADA devera verificar e registrar em planilhas: a) a temperatura das proteinas transportadas
sob condicBes adequadas de conservacao; b) o prazo de validade da proteina; ¢) o nimero de registro no érgéo
competente, indicado na etiqueta; d) as caracteristicas sensoriais; €) aintegridade das embalagens;

1.5.3. A CONTRATADA devera coletar diariamente amostras da alimentacdo preparada e manter sob refrigeracéo
diariamente em embalagens apropriadas, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, amostras idénticas as das
refeicOes completas servidas, para posteriores andlises que se fizerem necessarias,

1.5.4. A cada 06 (seis) meses a CONTRATADA devera realizar andlise microbiol6gica do produto final de toda
alimentacdo servida, apresentando os resultados ao Diretor da Unidade. Quando houver suspeita de surto de
intoxicacdo, a CONTRATADA devera providenciar, as suas expensas, que todos os ocupantes de postos de
trabalho na cozinha se submetam a exames laboratoriais parasitologicos e outros correlatos, e aqueles com
resultado positivo deverdo ser afastados dos supracitados postos;

1.5.5. Caberaa CONTRATANTE recusar o lote de refei¢des fornecido, quando for constatada qualidade diferente
daquela preestabel ecida, ou falta de higiene. O lote recusado devera ser substituido no prazo maximo de uma hora,
pelo carddpio de emergéncia, o qual devera ser elaborado pela CONTRATADA e submetido a aprovacéo da
CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias ap0s a assinatura do contrato;

1.5.6. O dleo utilizado nas fritadeiras elétricas ndo podera ser reutilizado, nem o das frituras de preparos a
milanesa, devendo ser corretamente descartados;

1.5.7. A CONTRATADA devera atender o quanto disposto na ao “Regulamento Técnico sobre os Parémetros e
Critérios para o Controle Higiénico-Sanitarios em Estabel ecimento de Alimentos”.

1.5.8. Deverdo ser tomadas medidas adequadas para proteger os géneros de qualquer contaminagdo, seja por
insetos, roedores, elementos quimicos e microbiolégicos ou produtos indesejaveis, durante o armazenamento,
manipulacdo e distribuicdo das refei goes;

1.5.9. Os géneros a serem consumidos in natura (frutas, hortalicas, legumes, verduras, etc.), deverdo ser
submetidos a uma higienizacdo prévia, utilizando-se solucdo clorada adequada;

1.5.10. Os equipamentos, materiais, utensilios e instalacbes de preparacédo e distribuicdo das refeicbes deverdo
atender aos quesitos dispostos neste termo de referéncia, e caso a contratada ndo execute as atividades alimenticias
na unidade prisional, considerados que cada um deles possui arquitetura prisional diferenciada. deverdo ainda os
equipamentos ser cuidadosamente higienizados, de forma continua, eficiente e completa, antes do uso e apos,
utilizando-se produtos quimicos de limpeza adequados e de boa qualidade e especificos a cada material, de forma
a se obter ampla higienizagdo, inclusive das méos dos empregados que manipulam alimentos, devendo utilizar
produtos saneantes que tenham registro no 6rgéo oficial;

1.5.11. A CONTRATADA devera realizar o controle integrado de pragas devera ser realizado pela
CONTRATADA, por intermédio de empresa qualificada e com registro no 6rgéo fiscalizador, devendo a
CONTRATADA também manter procedimentos para prevencdo e eliminagdo da presenca de insetos e roedores;

1.5.12. A dedetizacéo e desratizacdo da cozinha sera realizada a cada 30 (trinta) dias, ou periodos inferiores, caso
as instalagdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo/desratizacdo seré feita no final do
expediente, devendo sofrer faxina geral apds sua realizacdo, para a retirada dos insetos mortos e asseio das
instalagbes e em todos os utensilios utilizados.

1.6. EMBALAGENS (ACONDICIONAMENTO) PARA FORNECIMENTO DASREFEICOES

1.6.1. A CONTRATADA devera fornecer as refeicdes aos reeducandos e servidores em quantidades adequadas,
acondicionadas em recipiente individual, tipo marmita e devera fazer a gestéo de seus residuos:
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1.6.1.1. fabricado em material Isopor - EPS descartavel, nimero 9, e capacidade de 750ml . Seu peso
liguido (vazia) devera ser em média de 8g o corpo e de 4g a tampa, que serdo fornecidas pela
CONTRATADA em quantidade suficiente ao niumer o de comensais..

1.6.1.2. A gestao de residuos, relativa a grande quantidade dia das embalagens, segja isopor, sera de
responsabilidade da CONTRATANTE.

1.6.1.3. As embalagens de itens de sobremesa, lanche, etc, sugere-se a gestdo de economicidade e reducéo de
impactos ambientais, a prioridade a embalagens mais sustentaveisbiodegradaveis, como papel em
substituicao ao plastico, por exemplo.

1.6.1.4. Para o fornecimento de liquidos aos REEDUCANDOS, deverdo ser envasados e transportados em
recipientes isotérmicos, ndo descartaveis, com capacidade adequada a quantidade a ser servida (capacidade
minima de 12 litros), acompanhados de canecas plasticas, ndo descartéveis, com capacidade minima de 300 ml,
gue serdo fornecidas pela CONTRATADA;

1.6.1.5. Nas refeicdes fornecidas aos servidores do Estado a servi¢o na Unidade Prisional, os liquidos devem ser
acondicionados em refresqueiras el étricas ou garrafdes térmicos, devendo, aindaa CONTRATADA disponibilizar
prato de louca ou similar, talheres inox, para adultos, copo fabricado em material plastico, descartéavel, com
capacidade minima de 300 ml para café e sucos, bem como assegurar o fornecimento de guardanapos de papel.

1.7. DOSCARDAPIOS

1.7.1. Os cardapios serdo estabelecidos bimestralmente por nutricionista da CONTRATADA e serdo submetidos a
aprovacao do CONTRATANTE com 10 (dez) dias de antecedéncia, podendo este alterar o cardapio apresentado,
mantendo os padrdes estabel ecidos em contrato e readequando, se necessario, aincidéncia dos pratos principais.

1.7.2. Os cardépios deverdo ser organizados baseados na relacdo de géneros e produtos alimenticios abaixo
descritos e apresentar preparacoes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte cal6rico
necessario e uma boa aceitacéo por parte dos REEDUCANDOS.

1.7.3. Os cardapios deverdo ser elaborados considerando os hébitos alimentares regionais e locais de forma a
fornecer uma alimentagdo que atenda as leis da qualidade, da quantidade, da harmonia, da adequacéo e boa
aceitabilidade.

1.7.4. A sazonalidade é uma caracteristica que deve ser levada em consideracdo na aquisi¢cdo, fornecimento e
substituicdes dos alimentos e insumos, sempre justificadosa CONTRATANTE.

1.7.5. Os cardpios deverdo garantir que as refeicbes didrias atendam aos parédmetros nutricionais e demais
recomendagbes conforme disposto no art. 3° § 1° da Resolucéo n° 3, de 05 de outubro de 2017, do Conselho
Nacional de Politica Criminal e Penitenciariado Ministério da Justica e Seguranca Publica.

1.7.6. A oferta calorica do cardapio diério devera prover um minimo de calorias conforme intervalo descrito na
tabela abaixo que demonstra as necessidades energéticas diérias requeridas de acordo com a idade e atividade do
individuo, segundo “Recommended Dietary Allowances’ (R.D.A) revisao 1989.

1.7.7. Demonstrativo de necessidade cal 6rica por faixa etéria?):

IDADE NECESSIDADE EM CALORIASDIARIAS
18 a 24 anos 2.000 a2.500
25 a50 anos 2.000 a2.200
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> 50 anos 1.900 a2.300

1.7.8. Conforme determinado em Portaria Interministerial n° 66 de 25 de agosto de 2006: | - as refei¢des principais
(almoco, jantar e ceid) deverdo conter de seiscentas a oitocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de vinte por
cento (quatrocentas calorias) em relacéo ao Valor Energético Total -VET de duas mil calorias por dia e deverdo
corresponder a faixa de 30- 40% (trinta a quarenta por cento) do VET diério; Il - as refeicdes menores (desgjum e
lanche) deverdo conter de trezentas a quatrocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de vinte por cento
(quatrocentas calorias) em relagdo ao Valor Energético Total de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder a
faixade 15 - 20 % (quinze avinte por cento) do VET diario;

1.7.9. A CONTRATADA devera apresentar por escrito e com justificativas, alteracdo de cardapio ja aprovado e sO
efetuar esta alteracdo caso a mesma seja aprovada pelo CONTRATANTE.

1.7.10. Deverdo ser elaborados cardapios paratodas as refei ¢coes didrias. Café da manhd, almoco, lanche e jantar.

1.7.11. A CONTRATADA devera promover a fixacdo, em local visivel, do cardgpio do dia e as preparacdes do
cardapio de café da manhd, amoco e jantar;

1.7.11.1. REEDUCANDOS:

1.7.11.1.1. Café damanha 02 (dois) itens - Café e paes francés com margaring;

1.7.11.1.2. Almoco: 06 (seis) itens

|. Prato principal composto de carne bovina, frango, visceras (figado ou lingua bovina), charque ou peixe regional;
I1. Bésico: arroz branco,

1. feijdo;

V. Acompanhamento: massas ou vegetais do grupo C;

V. Salada crua ou cozida;

V1. Refresco: Industrializado de frutas, adocado, sabores variados

Gramaturas

1.7.11.1.3. Jantar: 04 (quatro) itens - Café e pées francés com margarina, Proteina: Charque, salsicha, Ovo e
Acompanhamento: Cuscuz, inhame, batata doce;

1.7.11.2. SERVIDORES:

1.7.11.2.1. Café da manh& 05 (cinco) itens - Café e paes francés com margarina, Frios: Queijo e Presunto,
Proteina: Charque, salsicha, Ovo e Fruta;

1.7.11.2.2. Almoco: 07 (sete) itens.

|. Prato principal composto de carne bovina, frango, visceras (figado ou lingua bovina), charque ou peixe regional;
I1. Basico: arroz branco,

1. feijao;

V. Acompanhamento: massas ou vegetais do grupo C;

V. Salada crua ou cozida;

V1. Suco: Industrializado de frutas, adogado, sabores variados
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Gramaturas
V1l. Sobremesas: Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

1.7.11.2.3. Jantar: 05 (cinco) itens - Café e pédes francés com margarina, Proteina: Charque, salsicha, Ovo,
acompanhamento: Cuscuz, inhame, batata doce e Caldo;

1.7.11.2.4. Dever&o ser ofertada ser ofertada O1 tipo de molho e farinha diariamente.
1.7.11.2. Detalhamento das Quantidades:

1.7.11.3. As normas basicas dos servigos de alimentagdo compreendem peso/gramatura in natura. No entanto, a
dificuldade de mensurar/fiscalizar o peso exato antes da cocgao, faz necessario compor a posologia, a fim de evitar
dualidades, que equivale proporciona a média de 500/550 gramas apds cozimento . Todo o fornecimento deve ser
de qualidade, contendo especificactes com a marcagédo do Servico de Inspecdo Federa (SIF), valida de e outras se
fazem necessaria a regul aridade de operagéo;

1.7.11.3.1. Destaca-se que ha uma variacdo nos percentuais dos pesos, sgja in natura ou pos cozimentos,
mediante o percentual de coccdo de cada alimento, paira-se pela parcimoénia da aplicacdo de uma margem
de oscilagéo a mais e para menos. Considerados que no decorrer da cocgao, os alimentos sofrem alter agdes
no peso, podendo diminuir ou aumentar, em decorréncia da composi¢do quimica, do tipo de calor utilizado,
o tempo de cocgdo, a forma de preparacéo, o tipo de utensilio e de manipulado. Razdo essa do célculo
nutricional ser em face da composi¢do calérica, e ndo pela posologia, o qual pode oscilar.

1.7.11.3.2. Prato Principal — carne bovina, frango, peixe regional, figado bovino e charque — devera ser servido em
todas as refei¢es (almoco e jantar) com variagdes no preparo, excluindo-se o fator de corregdo (aparas), seguindo
0 quantitativo per capita descrito abaixo sugestédo media:

ITEM QUANTIDADE PER CAPTA MEDIA
Carne Bovina 1509
Coxa ou Sobrecoxa 2009
Peixe Regional 2009
Figado bovina 1509
Lingua bovina 200¢
Charque 1509

Acompanhamento — arroz, feijdo, macarrdo e farinha— deverdo fazer parte integrante de todos os cardépios das
grandes refeicbes (almogo e jantar). Os gréos apds cozimento, tentem a dobrar a quantidade, e afarofa, deve ser
observado o limite de carboidrato/calorias dig;

ITEM QUANT (g) in natura MEDIDA CASEIRA

Arroz 50/70 2 colheresde arroz
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Feijgo

50/60

1 conchamédia

Farinha

35/50

2 colheresde arroz

Guarni¢éo — as guarni¢des poderdo ser a base de derivados de carne ou vegetais do grupo C (paralegumes ou

tubérculos, e de verduras ), conforme opc¢oes abaixo:

VEGETAIS MEDIDA CASEIRA
Puré de Legumes 1 colher de arroz
Batata Saute 3 colheres de sopa
Batata e Tomate 3 colheres de sopa
Batata Corada 1 colher de arroz
Cenoura Saute S colheres de sopa

Jardineira de Legumes

1 colher de sopa

Cenoura Ralada

2 colheres de sopa

Macaxeira Cozida

1 colher de arroz

Pure de Batatas 1 colher de arroz
Pirao de Peixe 2 colheres de arroz

Vatapa 1 colher de arroz
Espaguete Parafuso 2 colheres de arroz

Farofade Ovo 1 colher de arroz

Farofa Simples

1 colher de arroz

Farofa de Couve

1 colher de arroz

Farofa de Calabresa

1 colher de arroz
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Macarronese 2 colheresde arroz

Macaxeira Frita 2 colheresde arroz

Salada — crua ou cozida contendo vegetais do grupo A ou B, sendo que 50g do grupo A e 100g do grupo B, que
também podera ser variada com milho verde ou ervilha em conserva, salsicha e ovos cozidos, respeitando o limite
de hébitos alimentares regionais. As saladas poderéo ser distribuidas nas preparacdes princiais.

GRUPO A GRUPO B
Alface Abdbora
Agrido Beterraba
Berinjela Cenoura
Cebola Feij&o de metro
Cebolinha Maxixe
Couve Quiabo
Pepino -
Pimentdo -
Repolho B,
Tomate -

Sobremesa — devera ser fornecida umavez por semana, preferencialmente de segunda a sexta-feira, tendo como
opcoes: doces industrializados.

1.7.11.3.3. Segue sugestdo, para o primeiro carddpios com as seguintes composic¢des basicas, e deverdo respeitar
0s padrdes cal éricos e nutricional:

CARDAPIO
DESIEJUM

Des gum Reeducandos
Cardgpio

a) Café e acUcar
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b) Pao com margarina

Gramaturas

a) Café—250 ml

b) Café — Café -250ml + Leite -50ml

¢) Pao Francés de 50g — 2 unid

d) Margarina— 10g

Deggum Servidores

Cardapio

a) Café, com ou sem leite e aglcar

b) Pdo com margarina

¢) Frios: Queijo e Presunto

d) Ovo

e) Fruta

Gramaturas

a) Café sem leite — 250 ml

b) Café com leite — Café -250ml + Leite -50ml (média)

¢) Pao Francés de 50g — 2 unid

d) Margarina— 10g

€) Queijo—15a20g

f) Presunto — 15 a 20g

g) Ovo-—1und

h) Fruta— 1509 a 200 g - inteira ou 150 g cortadas

ALMOCO

Almoco Reeducandos

Cardgpio

a) Feljdo: (mulatinho, fradinho, preto e branco) com seus acompanhamentos (carnes secas, toucinho, etc)
b) Arroz

¢) Guarnicéo: Macarréo: (Espaguete, Parafuso) ou Farofa

d) Carne: (bovina, frango, figado ou porco), nas preparacdes cozidas, refogadas e assadas
€) Peixe: (Posta ou Filé), nas preparacdes cozidas, refogadas e assadas

f) Vegetais: A, B e C, nas preparagOes cruas, cozidas ou purés
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0) Refresco: Industrializado de frutas, adocado, sabores variados

Gramaturas

a) Feijdo — 60g acompanhamentos -10g (carnes secas, toucinho, etc) Feijéao pronto, ficara médiaentre 1002110 g
b) Arroz —50/70g In-natura Apos cozimento, ficaraentre 175 a 200 g

¢) Macarrdo — 50g in-natura ou 100 g cozida

d) Farofa— 50g Recomendado de 30 a 50 g, observados o limite de carboidrato/calorias dia.e) Carne bovina—
200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0ss0) cozida ou assada ficara entre 120 4150 g

f) Frango — 2509 (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem osso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto) Figado — 200g (In natura, de boa
qualidade)

h) Carne Suina— com osso — 250g (Carré), apds cozimento ficara média de 180 g. Sem 0sso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficaraentre 120 e 150 g

i) Peixe - Posta— 250g in natura, apos cozimento média de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem cabeca e sem
visceras (In natura, apds cozimento, média de 120 a 150 g)

J) Vegetais — 100g (In natura) separar em: Legumes e tubérculos — 150 g in naturaou 100 a 120 g cozido e
Verduras— 100 g in naturaou 60 a 80 g cozido

k) Doces industrializados individuais — 20g e caseiro — 40g

I) Frutas—150g a 200 g - inteira ou 1509 cortadas

m) Refresco — 200 a 300 ml polpa de diversos sabores

Almoco Servidores

Cardapio

a) Feijdo: (mulatinho, fradinho, preto e branco) com seus acompanhamentos (carnes secas, toucinho, etc)
b) Arroz

¢) Guarnicéo: Macarréo: (Espaguete, Parafuso) ou Farofa

d) Carne: (bovina, frango, figado ou porco), nas preparagdes cozidas, refogadas e assadas

€) Peixe: (Posta ou Fil€), nas preparacdes cozidas, refogadas e assadas

f) Vegetais: A, B e C, nas preparagdes cruas, cozidas ou purés

g) Sobremesas. Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

h) Refresco: Polpa de frutas, sabores variados

Gramaturas

a) Feijdo — 60g acompanhamentos -10g (carnes secas, toucinho, etc) Feijao pronto, ficaramédiaentre 100a110g
b) Arroz — 70g In-natura. Apos cozimento, ficaraentre 175 a200 g

¢) Macarréo — 50g in-natura ou 100 g cozida

d) Farofa— 50g Recomendado de 30 a 50 g, observados o limite de carboidrato/calorias dia.
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€) Carne bovina—200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0sso) Cozida ou assada ficara entre 120 a 150 g

f) Frango — 2509 (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem 0sso — 180 g in naturaou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina— com osso — 250g (Carré), apds cozimento ficara média de 180 g.Sem o0sso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficara entre 120 e 150gr) Peixe - Posta— 250g in natura, apos cozimento médiade 180 g. Filé —
200g. boa qualidade, sem cabeca e sem visceras (In natura, apos cozimento, médiade 120 a 150 g)

j) Vegetais— 1009 (In natura) separar em: Legumes e tubérculos— 150 g in naturaou 100 a 120 g cozido e
Verduras— 100 g in natura ou 60 a 80 g cozido

k) Doces industrializados individuais — 20g e caseiro— 40 g

I) Frutas de corte — 150 a 200g, Frutainteira— 1und (Laranja ou Tangerina ou Maca)

m) Suco de Polpa de Fruta— 200 a 300 ml polpa de diversos sabores ou chocolate (200 ml).
JANTAR

Jantar Reeducandos

Cardépio

a) Tubérculos (Inhame, Macaxeira, Batata Doce) ou Cuscuz (de Milho ou de Arroz) ou Arroz ou massa ao molho
ou Sopas ou Cremes.

b) Proteinas (Linguica, Chargque, Salsicha, Mortadela, Ovo, Acém, Coxa e Sobrecoxa, Carne Suina, Carne Bovina
Moida, servidas em preparacfes cozidas, refogadas e assadas

c) Pao

d) Café

Gramatura

a) Sopa: Proteina— 100g, Vegetal - 80 g, massa - g.s. e temperos - g.S.

b) Tubérculos. Batata Doce — 280g, Inhame e Macaxeira— 3209

) Arroz: 70 g. In-natura Apds cozimento, ficard entre 175 a 200 g ou massa: 100 g cozida ou 50g in-natura

d) Floco de Milho ou de Arroz: 150g

€) Carne bovina—200g (In natura, de 1.° qualidade, limpa e sem 0ss0) Cozida ou assadaficara entre 120 a 150 g

f) Frango — 2509 (In natura, de 1.° qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem o0sso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina— com 0sso — 250g (Carré), apés cozimento ficara média de 180 g.Sem o0sso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficaraentre 120 e 150 g

i) Peixe - Posta— 250g in natura, apos cozimento média de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem cabeca e sem
visceras (In natura, apés cozimento, media de 120 a 150

J) Linguica, Salsicha, Mortadela: 170g
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k) Charque: 200g

[) Ovo: 2 und

m) P&o: 509

n) Caféziho: ml

*0 arroz, pode ser complemento, e em substitui¢do aos vegetais A.B e C.

Jantar /Servidores

Cardapio

a) Tubérculos (Inhame, Macaxeira, Batata Doce) ou Cuscuz (de Milho) ou Arroz ou massa ao mol ho.
b) Sopas ou Caldos ou Cremes

c) Proteinas (Linguica, Charque, Carne Bovina, Carne do Sol, Ovo, Coxa e Sobrecoxa, Carne Suina, servidas em
preparagdes cozidas, refogadas e assadas

d) Sobremesas; Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

e) Pao

g) Café com Leite

Gramatura

a) Sopa: Proteina— 100g, Vegetal - 80 g, massa - g.s. e temperos - .S.

b) Tubérculos. Batata Doce — 280g, Inhame e Macaxeira— 3209

¢) Arroz: 70 g. In-natura Apos cozimento, ficara entre 175 a 200 g ou massa: 100 g cozida ou 50g in-natura

d) Floco de Milho ou de Arroz: 150g

€) Carne bovina—200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0sso) Cozida ou assada ficara entre 120 a 150 g

f) Frango — 2509 (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem o0sso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina— com osso — 250g (Carré), apbs cozimento ficara média de 180 g.Sem o0sso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficara entre 120 e 150 gi) Peixe - Posta— 250g in natura, apos cozimento mediade 180 g. Filé —
200g. boa qualidade, sem cabega e sem visceras (In natura, apos cozimento, médiade 120 a150 g)

i) Linguica: 180g ou Charque: 220g
) Ovo: 2 und

k) Pao: 50g

[) Café: 250ml

m) Leite: 50ml
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ANEXO |1 DO TERMO DE REFERENCIA

DECLARACAO FORMAL DE DISPONIBILIDADE

DECLARACAO FORMAL DE DISPONIBILIDADE

INDICACAO DASINSTALACOES, DO APARELHAMENTO E DO PESSOAL TECNICO.

Declaro, para fins de prova de qualificagdo técnica, que disporei das instalacdes, do aparelhamento e do pessoal
técnico, conforme relacdo abaixo, em estrita consonancia com 0s requisitos estabelecidos do instrumento
convocatorio, conforme estipulado no item 8.3.4.3.7 do Termo de Referéncia, estando ciente de que a declaragéo

falsa caracteriza o ilicito administrativo.

InstalacBes, Apar elhamento (M aguinas/Equipamentos) Quantidade
() (.)
() (..)
(..) (..)

Pessoal Técnico

Qualificagcao

()

()

()

()

()

()

Obs.: A comprovagdo de que o pessoal técnico indicado pela licitante vincular-se-4 a execucdo contratual, pode
ser feita através de uma das seguintes formas. a) Carteira de Trabaho; b) Certiddo do Conselho Profissional; c)
Contrato social; d) Contrato de prestacdo de servicos, €) Termo através do qual o profissional assuma o
compromisso de integrar o quadro técnico da empresa no caso do objeto contratual vir a ser adjudicado.

Municipio de(...), (...) de(...) de 2025.

Razé&o Social/CNPJ, Nome do Representante legal/Assinatura.
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[1] Resolucdo n° 3, de 5 de outubro de 2017, do Conselho Nacional de Politica Criminal e Penitenciaria.

[2] Célculos efetuados com base nos dados da FAO/OMS/ONU, de 1985.

3. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

EUCLES DE MORAES NEPOMUCENO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 09/12/2025 as 08:56:36.

WANDSON DOUGLAS LIMA DE SOUZA

Membro da comissdo de contratagdo

FABIANA MANUELA OLIVEIRA COLOMBO HOLANDA
Equipe de apoio
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SECRETARIA DE ESTADO DE RESSOCIALIZACAOE L.

UASG 927222

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - SERVICO E:34000.0000034506

Informaco6es Basicas

Numero do UASG Editado por

artefato

525/2024 927222-SECRETARIA DE ESTADO DE EUCLES DE MORAES
RESSOCIALIZACAOE 1. NEPOMUCENO

Status

ASSINADO

Outras informacdes

Numero da

Categoria N
g Contratacao

V - prestacdo de servicos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servigo continuado sem
dedicacdo exclusiva de mdo de obra

1. ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - SERVICO

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - SERVICO
Processo Administrativo n° E:34000.0000034506/2024

Unidade

.. Chefia Executiva Administrativa
requisitante

Agentes publicosresponsaveis

Eucles de Moraes Nepomuceno — Policial Penal, Chefe de Suprimentos, Matricula n®
54.044-7.

Fabiano Reis da Cunha Pinto — Policial Penal, Chefe Executivo Administrativo,
Matriculan® 54.044-7.

E-mails chesu@seris.al.gov.br / cea@serisal.gov.br / ceaseris2020@gmail.
com
Telefones 082 3315-1744, ramal 2005/2006

O presente estudo técnico preliminar, documento constitutivo da primeira etapa do
plangjamento da contratacdo, caracteriza o interesse publico envolvido e evidenciao

Atualizado em

11/09/2025 16:20 (v
14.4)

Processo
Administrativo

E:34000.0000034506
/2024
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problema a ser resolvido e a sua melhor solugcéo, de modo a permitir a avaliagéo da
viabilidade da contratacdo, e da base ao termo de referéncia a ser elaborado.

Os documentos que ddo suporte as indicacdes, definicdes, informagdes, analises
sistemati zadas no estudo técnico preliminar, bem assim aos atestos e justificativas nele
constantes encontram-se em anexo:

- Oficio n° E:13116/2024/SERI S (SEI 30367183);
- Documento de Formalizagdo de Demanda— DFD (SEI 27606278);
- Informe/Despacho SERIS SANUT (SEI 27606563);

- Processos n.°S. E:34000.0000012537/2024, E:34000.0000027293/2024 (processo
restrito) e E:02100.0000006076/2024 (processo restrito).

ATESTO que a presente contratacdo estd contemplada no Plano de
Contratagcfes Anual, elaborado nos moldes do Decreto Estadual 90.385
12023.

1. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE

A deflagragéo de procedimento licitatorio visando a contratagéo de pessoa juridica
para o for necimento continuo de refei¢des prontas a Casa de Custddia de Arapiraca é
medida indispensavel para assegurar a regularidade dos servicos prestados por esta
unidade prisional, sob gestdo da Secretaria de Estado de Ressocializacdo e Incluséo Social
— SERIS, conforme competéncia atribuida a Chefia de Suprimentos quanto a aberturae
acompanhamento de processos de contratacao.

Cabe destacar que a Casa de Custddia de Arapiraca ndo possui estrutura fisica
adequada para o preparo interno de alimentos, ou sgja, nao dispde de cozinha propria
ou instalagdes compativeis com a manipulacdo e producdo de refeicdes em larga escala,
conforme exigéncias sanitérias e de seguranca alimentar. Diante disso, a contratagcdo de
empresa especializada para fornecimento de refei¢cbes prontas € a Unica alternativa viavel
para garantir a aimentagdo diaria das pessoas privadas de liberdade e dos servidores,
dentro dos padrdes exigidos pelos 6rgaos de controle.

A alimentacdo adequada € um direito humano fundamental, garantido pela
Constituicdo Federal, e deve ser promovido pelo Estado em todas as suas instancias,
inclusive no sistema penitenciério. O fornecimento de refei¢des com qualidade nutricional
e em quantidade suficiente é essencial para adignidade da pessoa humana e paraa
manutencao da ordem e da disciplina no ambiente prisional. A falta ou inadequacéo
da alimentac&o pode gerar tensdes internas, insatisfacOes, motins, e até situacbes mais
graves, como rebelides e mortes, impactando diretamente a seguranga da unidade e de
todos os envolvidos.

Além disso, €importante considerar arotina dos servidores da unidade. A ausénciade
fornecimento interno de refeicdes compromete o0 andamento das atividades, pois obriga 0s
profissionais a se deslocarem até estabel ecimentos externos durante o horério das
refeicles, 0 que, além de comprometer a seguranca, gera descontinuidade dos
atendimentos e procedimentos inter nos.

Por fim, destaca-se o Principio da Continuidade do Servico Publico, que impde ao
Estado o dever de garantir aininterruptibilidade dos servigos essenciais, como € 0 caso da
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alimentacéo em unidades prisionais. A contratacdo pretendida assegura a prestacdo desse
servico de forma constante, regular e eficiente.

Diante do exposto, resta plenamente justificada a necessidade da contr atacéo, por meio
de procedimento licitatério, de empresa especializada no fornecimento continuo de
refeigdes prontas para a Casa de Custodia de Arapiraca, em razdo da inexisténcia de
cozinha propria na unidade, da necessidade de garantir os direitos constitucionais dos
custodiados e da manutencdo da seguranca, ordem e eficiéncia dos servicos publicos
prestados.

A Lei n°7.210/1984 (Lei de Execucdo Penal), em seu art. 12, dispde que a assisténcia
material ao preso e ao internado consistira no fornecimento de alimentag&o, vestuério e
instalagdes higiénicas, acrescentando o art. 3° que ao condenado e ao internado serdo
assegurados todos os direitos ndo atingidos pela sentenca ou pelalel, sendo a alimentacéo
um direito do preso.

Lei n°7210 de 11/07/1984

Art. 12. A assisténcia material ao preso e ao internado consistira no
fornecimento de alimentac&o, vestuario e instalagdes higiénicas.

()
Art. 41 - Constituem direitos do preso:
| - alimentacdo suficiente e vestuario;

No tocante aos servidores, rege como referéncia o Decreto Estadual n°® 4.180, de 28 de
agosto de 2009, (publicado no DOE de 31/08/2009).

Art. 1° Conceder-se-a alimentacdo aos servidores e empregados publicos
dos 6rgéos e entidades do Poder Executivo do Estado de Alagoas que se
encontrem submetidos ao regime de trabalho de plantéo de 12 (doze), 24
(vinte e quatro) e 72 (setenta e duas) horas.

Art. 2° Consistira na alimentacéo dos servidores ou empregados publicos
o equivalente a1l (uma) refeicdo por plantdo de 12 (doze) horas, 2 (duas)
refei¢cOes por plantdo de 24 (vinte e quatro) horas e 3 (trés) refeicdes por
plantdo de 72 (setenta e duas) horas, desde que trabalhadas de forma
consecutiva.

()

Par agrafo Unico. Para a operacionalizacdo da concessdo de alimentacdo
aos servidores e empregados publicos de que trata este Decreto, poderéo
ser contratadas empresas especializadas no fornecimento direto das

refei ¢cOes na modalidade de quentinhas ou assemel hados ou mesmo por
meio de cartdes el etrénicos para a aquisi¢ao das refei¢cbes ou dos géneros
alimenticios, em conformidade com a caracteristica e disponibilidade dos
Servicgos existentes em cada regido.

A presente contratagdo justifica-se, ainda, em razéo da situacéo critica atualmente
vivenciada na Casa de Custodia de Arapiraca, onde, em decor réncia da auséncia de
fornecimento institucional derefei¢cdes, familiar es e amigos dos presos tém assumido,
de formainformal e precéria, aresponsabilidade pelo fornecimento da alimentacéo dos
custodiados.
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Tal cenério configura grave violagéo dos direitos fundamentais das pessoas privadas de
liberdade, especialmente o direito a alimentacdo adequada, assegurado pela Constituicdo
Federal e pelalegidacdo infraconstitucional. Importante destacar que esta Pasta néo
possui, no momento, condigdes oper acionais ou estruturais para o for necimento
direto de alimentacao, conforme registrado no I nforme/Despacho SERIS SANUT (SEI
27606563), 0 que reforca a necessidade de contratacéo de empresa especializada para
suprir essa demanda essencial.

A gravidade da situacdo levou a Defensoria Publica do Estado de Alagoas a se
manifestar oficialmente por meio dos processos E: 34000.0000012537/2024, E:
34000.0000027293/2024 (processo restrito) e E:02100.0000006076/2024 (pr ocesso
restrito), requerendo providéncias urgentes para aregularizacéo do for necimento das
refeicBes aos presos da r eferida unidade. Tais manifestages indicam o nivel de
urgéncia e a necessidade de pronta resposta por parte da Administracdo Publica.

Dessaforma, relata-se formalmente, por meio do presente processo, a existéncia de
um quadr o de desabastecimento de refei¢des, o que compromete diretamente o
desenvolvimento das atividades institucionais da SERIS e agrava a condicdo de
vulnerabilidade dos custodiados.

Assim, a contratacdo ora pretendida visarestabelecer a regularidade no fornecimento
dasrefei¢des, garantindo a dignidade da popul agéo privada de liberdade, a segurancae o
bom funcionamento da unidade, bem como o cumprimento das determinacdes e
recomendacdes oriundas dos érgaos de controle e fiscalizaco.

ATESTO

Atesto, para os devidos fins, que o objeto a ser contratado enquadra-se nas hipoteses
previstas nosincisos XV, XVI, XVII e XVIII do artigo 6° daLei Federal n°® 14.133/2021,
no artigo 1° do Decreto Estadual n°® 4.162/2009 e no artigo 9° da Instrucdo Normativa
AMGESP n° 002/2019, estando em conformidade com as exigéncias legais e
regulamentares aplicavels.

Declaro, ainda, em observancia ajurisprudéncia do Tribunal de Contas daUnido — TCU,
gue ndo ha, no quadro de servidores da Administracédo Publica Estadual lotados no
local da Cadeia Publica de Arapiraca, pessoal habilitado para a execucédo dos
servigos demandados, tampouco estrutura fisica adequada para preparo de
alimentos, uma vez que a unidade prisional ndo dispde de cozinha propria. Diante
disso, torna-se necessdria e justificada a contratagdo de empresa especializada para o
fornecimento de alimentacéo preparada, garantindo assim a continuidade dos servicos
essenciais e o cumprimento das obrigagdes legais relacionadas a custédia de pessoas
privadas de liberdade.

2. INSTRUMENTOSDE PLANEJAMENTO

A contratacdo se alinha ao plangamento da SERIS, conforme Plano de Contratactes
Anual ingtituido, e sevinculaaLei de Execucdo Penal/LEP Lei n°® 7210 de 11/07/1984 —
LEP e Lei n° 10792 de 01/12/2003 que dispbe da obrigatoriedade de disponibilizar
alimentac&o para os custodiados, Decreto Estadual n® 49051, de 22/06/2016 — dispde
sobre atribuicdes da SERIS. Fazendo-se necesséria a producéo de alimentos prontos.

Lei n°7210 de 11/07/1984

SECAOI
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Da Assisténcia Material - Art. 12. A assisténcia material ao preso e ao
internado consistira no fornecimento de alimentacéo, vestuario e
instalagdes higiénicas.

SECAOII
Dos Direitos - Art. 41 - Constituem direitos do preso:
| - alimentacdo suficiente e vestuario;

De acordo com o art. 3°, do Decreto Estadual 49.051, de 22 de junho de
2016, a Secretaria de Estado de Ressocializagdo e Inclusdo Social —
SERIS tem por finalidade:

| —administrar o Sistema Penitenciério do Estado de Alagoas,

Il — assegurar o cumprimento da politica nacional penitenciariae da
legislacdo pertinente, no &mbito estadual, planejando, coordenando,
controlando, gerindo e executando projetos e programas, com a finalidade
detornar o Sistema Penitenciério do Estado auto-sustentavel;

Il —apoiar os servigos de assisténcia juridica prestados pela Defensoria
Publica do Estado de Alagoas,

IV — estabelecer e executar programas sociais e médicos aos internos do
Sistera Penitenciério, bem como realizar pericias psiquiétricas e
psicol dgicas para 0 atendimento forense;

V —desenvolver programas de educacéo e profissionalizacéo do
reeducando, objetivando seu reingresso na sociedade; e

VI —manter e administrar o Centro Psiquiétrico Judiciario, promovendo
condicdes para garantir salide, protecdo e recuperacdo dos inimputéveis e
dos toxicdmanos do Sistema Penitenciario.

3. ATENDIMENTO ANTERIOR DA NECESSIDADE

N&o houve necessidade anterior equivalente.

4. QUADRO DE SOLUCOESDE MERCADO E ESCOLHA DA SOLUCAO

Realizado |evantamento de mercado, considerando diferentes fontes, inclusive
contratagdes similares de outros entes publicos, com objetivo de identificar a existéncia
de novas metodol ogias, tecnologias ou inovagdes que melhor atendam a necessidade da
Administracao, identificam-se as seguintes solucdes:

N° da Solucéo

Nome da Solucéo Apresentacéo da Solucdo

Contratacéo de empresa
especializada na
prestacéo de servicos
continuos de
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fornecimento de 3 o
refeices prontas Contratacéo de empr esa especializada na

prestacao de servicos continuos de f
ornecimento de refei ¢cbes prontas, para atender
a Casa de Custédia de Arapiraca.

Andlise da Solugdo

Apbs andlise da demanda apresentada, ndo foram identificadas solucdes multiplas vidvels
gue atendam, de forma eficaz e continua, a necessidade de fornecimento diario de
refei¢cdes prontas a Casa de Custddia de Arapiraca. Trata-se de uma demanda de natureza
repetitiva e essencial, cuja Unica solucdo viavel é a contratacdo de empresa especializada,
conforme previsto na Solugdo n° 1.

A opcao por aquisicdo via contratacdo direta de fornecimento se justifica pelainexisténcia
de estrutura operacional da SERIS em Arapiraca para producdo prépria de alimentos, bem
como pelainviabilidade logistica de transporte diario das refei¢des a partir das cozinhas
localizadas em Macei§, distante 128 km da unidade. Ressalta-se, ainda, que esta
Secretaria ndo realizou contratacdes similares anteriormente, tendo em vista que, no
sistema prisional, existe uma cozinha central localizada na capital, responsavel pelo
preparo das refeicbes, a qual ndo possui condicdes logisticas de atender, de forma
eficiente, unidades distantes como a Casa de Custddia de Arapiraca.

A Gerénciade Alimentacéo e Nutricdo da SERIS, consultada previamente, manifestou-se
pelaimpossibilidade de atendimento da demanda com meios préprios, devido afatores
Como:

* Distancia e tempo de deslocamento entre as cidades;

* Riscos a qualidade e seguranca dos alimentos durante o transporte;

* Falta de equipamentos adequados para conservacao térmica;

* Oscilagdo do quantitativo de custodiados, que compromete o planegjamento prévio e
pode gerar desperdicio ou falta de refei ¢oes,

* |nexisténcia de transporte proprio disponivel para essa finalidade.

Diante disso, a contratacdo de empresa terceirizada se apresenta como a solucdo mais
adequada, segura e eficiente, com mercado competitivo e sem restri¢cdes quanto a
disponibilidade de fornecedores. O detalhamento técnico da assisténcia alimentar
encontra-se anexo a este processo.

ATESTO que, dentre as alternativas possiveis de mercado, a solugcdo proposta € a que
melhor atende ao interesse publico, do ponto de vista técnico e econdémico, de acordo
com estudo circunstanciado realizado nos moldes do artigo 7°, 111, do Decreto Estadual
n° 90.381/2023.

5.NORMATIVOSAPLICAVEISAO OBJETO

5.1. Da Sustentabilidade:

5.1.1. Os Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢céo do
objeto, devem ser atendidos 0s seguintes requisitos:

5.1.1.1. empregar materiais e equipamentos que atendam a critérios de sustentabilidade,
tais como seguranca, durabilidade e eficiéncia, de modo a gerar menos residuos, menor
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desperdicio e menor impacto ambiental, sobre recursos naturais, como agua, solo, ar, flora
efaung;

5.1.1.2. utilizar menos recursos naturais na prestacao dos servicos;
5.1.1..3. evitar 0 uso de materiais txicos ou perigosos

5.1.1.4. reciclar seus residuos, bem como, utilizar produtos reciclados;
5.1.1.5. utilizag&o de recursos naturais ambiental mente regular;
5.1.1.6. utilizac8o de materiais, tecnologias e matérias-primas local;

5.1.1.7. utilizagcdo de mé&o de obra local e fornecer aos seus empregados 0s equipamentos
de seguranca que se fizerem necessarios para a execugdo de servigos e fiscalizar o uso, de
acordo com alegislacéo vigente,

5.1.1.8. obedecer as normas técnicas de salde, de higiene e de seguranca do trabalho, de|
acordo com as normas do Ministério do Trabalho e Emprego.

5.1.1.9. Utilizagdo de menor custo de manutencéo e uso de inovacdes que reduzam a
pressao sobre 0s recursos naturais.

5.1.1.10. declarar que atende aos critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade)
socioambiental, respeitando as normas de protecédo do meio ambiente, em conformidade
comalN 01/2010-SLTI.

5.2. No artigo 7°, XI, daLei n° 12.305/2010, direcionadas as contrataces publicas:
Art. 7°. S&o objetivos da Politica Nacional de Residuos Sdlidos:
(...)
X1 - prioridade, nas aguisi¢Oes e contratagdes governamentais, para:
a) produtos reciclados e reciclaveis;

b) bens, servicos e obras que considerem critérios compativeis com
padrdes de consumo social e ambientalmente sustentéveis,

X1l - integracéo dos catadores de materiais reutilizaveis e reciclaveis nas
acOes que envolvam a responsabilidade compartilhada pelo ciclo de vida
dos produtos,

X111 - estimulo aimplementacdo da avaliacdo do ciclo de vida do produto;

X1V - incentivo ao desenvolvimento de sistemas de gestdo ambiental e
empresarial voltados para a melhoria dos processos produtivos e ao
reaproveitamento dos residuos solidos, incluidos a recuperagdo e o
aproveitamento energético;

XV - estimulo a rotulagem ambiental e ao consumo sustentéavel.

5.3. Do Impacto Ambiental:
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5.2.1. Quanto ao impacto ambiental, a natureza do objeto a ser contratado ndo presume €
nao enseja risco de agressdo ao meio ambiente, ndo constituindo meio de poluicdo &
nenhum dos elementos que compde o0 meio ambiente, |0go Se presume Ndo ser um objeto
agressor do meio ambiente.

6. REQUISITOSDO OBJETO

6.1. CODIGO CATSER (DESCRICAO E UNIDADE DE MEDIDA)

CATSER Descricéo Unidade de Medida

Descricio do CATSER:
Fornecimento de Refeicdes /
Lanches/ Salgados/ Doces

. un.
Descricéo complementar:

Fornecimento de Refei¢cOes Prontas
para Desjejum.

Descricdo do CATSER:
Fornecimento de Refeicdes /
Lanches/ Salgados/ Doces

GENERICO Descrigdo complementar: un.

3697

Fornecimento de Refei¢cOes Prontas
para o Almogo

Descricdo do CATSER:
Fornecimento de Refeicdes /
Lanches/ Salgados/ Doces

- un.
Descrigdo complementar:

Fornecimento de RefeicOes Prontas
para o Jantar.

6.1.1. JUSTIFICATIVA DA DESCRICAO OU UNIDADE DE MEDIDA
COMPLEMENTAR

Considerando a insuficiéncia da descri¢éo genérica atribuida ao codigo CATSER 3697 —
gue contempla, de forma ampla, o fornecimento de refei¢des prontas — e visando conferir
maior clareza, precisdo e aderéncia a necessidade especifica da unidade requisitante
justificam-se a adogéo da seguinte especificagdo técnica complementar:

* Descricdo complementar: Fornecimento de Refeicbes Prontas para Desiejum,
Almoco e Jantar.
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Tal especificagdo € compativel com o escopo do referido codigo CATSER, ndo havendo
qualquer divergéncia ou descaracterizacdo do objeto previsto na codificacéo oficial. Pelo
contrério, a complementacdo visa adequar a descricéo genérica a realidade operaciona daj
Casa de Custodia de Arapiraca, onde se faz necesséria a prestacéo continua e regular do
servigo de alimentacdo, abrangendo as trés principais refeicdes diérias.

Essa medida € essencial para:

e Evitar interpretacbes ambiguas ou incompletas por parte dos fornecedores,
garantindo propostas mais alinhadas a demanda;

e Dar maior transparéncia e seguranca juridica ao processo licitatorio, ao detalhar
claramente o objeto da contratagéo;

* Assegurar o pleno atendimento das necessidades alimentares da populagdo privada
de liberdade, respeitando o principio da dignidade da pessoa humana e o direito
fundamental a alimentacéo adequada.

Portanto, a inclusdo da especificagdo complementar ao CATSER 3697 n&o modifica a
natureza do item, mas aprimora sua definicdo com base na necessidade real do servico &
ser contratado, respeitando os principios da legalidade, eficiéncia, economicidade ¢
continuidade do servico publico.

ATESTADO DE COMPATIBILIDADE DO OBJETO

Nos termos do art. 6°, incisos XV a XVIlIl, daLei Federal n®14.133/2021, do art. 1°do
Decreto Estadual n°® 4.162/2009 e do art. 9° da Instrucdo Normativa AMGESP n° 002
/2019, atesto que 0 objeto da contratacdo prestacao de servicos terceirizados € compativel
com as hipoéteses legalmente per mitidas par a execucdo indireta no ambito da
Administracéo Publica Estadual.

Declaro que o servico:

* Enquadra-se no conceito legal de servico, conforme alei n° 14.133/2021,

* Trata-se de atividade acessoria, instrumental ou complementar, autorizada pelo
Decreto n° 4.162/2009;

* N&o esta entre as vedacOes da I nstrucdo Normativa AM GESP n° 002/2019, nem
corresponde a fungao tipica de cargo efetivo.

Este atestado visa garantir alegalidade da contratacéo, em conformidade com a
Constituicdo Federal e ajurisprudénciado TCU.

Atesto, sob a minha responsabilidade, as especificacdes do objeto estao
limitadas ao minimo imprescindivel a satisfagdo do interesse publico, presente na
generalidade dos servicos praticados no mercado, ndo consignando
caracteristica, especificagdo ou exigéncia exclusiva, excessiva, impertinente,
irrelevante ou desnecessaria que possa direcionar o certame ou limitar ou
frustrar a competicao ou a realiza¢ao do objeto contratual.

6.2. NATUREZA DO OBJETO

Nos termos do artigo 6°, inciso XLI, daLei n®14.133/2021, o pregdo eletronico é a
modalidade obrigatoéria para aquisicdo de bens e servigos comuns, salvo excecdes
expressamente previstas em lei.
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Por suavez, conforme o artigo 6°, inciso XIl1, damesma norma, consideram-se bens e
servigos comuns “ aguel es cujos padrdes de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacbes usuais de mercado”.

A presente demanda refere-se ao fornecimento de 80 refeicdes por turno (manhd, tarde
e noite), totalizando 240 refeicdes diérias, destinadas a Casa de Custddia de Arapiraca.
Esse quantitativo foi estimado com base em dados atualizados da unidade, levando-se em
consideragdo a variagdo no nimero de custodiados e os critérios nutricionai s estabel ecidos
pel os 6rgados reguladores competentes.

Trata-se da primeira contratacao desse tipo por parte da Secretaria, motivo pelo qual
nao existem memorias de calculo anterior es ou documentos semel hantes que embasem
aestimativa. A necessidade foi identificada por meio de observagtes diretas da rotina
operacional da unidade, bem como pelas andlises da equipe técnicalocal, que apontam a
contratacdo como medida essencial para garantir a regularidade e continuidade da
assisténcia alimentar aos custodiados.

Cabe destacar que a cozinha central do sistema prisional estalocalizadaem Macei6, a
cercade 128 km de Arapiraca, inviabilizando logisticamente o atendimento dessa
unidade especifica. Assim, a contratacdo de empresa especializada para o fornecimento
local das refeicdes se apresenta como a solucao mais eficaz, assegurando qualidade,
regularidade e seguranca alimentar .

Ademais, acentralizagdo do fornecimento em um Unico prestador especializado pode
gerar economia de escala e maior eficiéncia operacional, contribuindo para o melhor
uso dos recursos publicos.

Dessa forma, considerando que os padrdes de qualidade e desempenho do servigo podem
ser objetivamente definidos no edital, mediante especificacOes usuais de mercado como
0 cardapio, valor nutricional, acondicionamento e prazos de entrega, configura-se a
natureza de servigco comum, o que justifica a utilizagdo do pregao eletr dnico como
modalidade obrigatoria de licitacdo, nos termos do artigo 6°, incisos XI11 e XLI, daLei
n° 14.133/2021.

6.2.1. DE ENGENHARIA

Com base nas disposi¢des tanto da Lei Federal n° 5.194, de 1966, quanto da Lei Federa
n° 6.496, de 1977, além das Resolugdes do Conselho Federal de Engenharia e Agronomia
(CONFEA), inclusive Resolucéo CONFEA n° 218, de 1973, o objeto da contratagdo ndo
consiste em servico de engenharia.

6.2.2. COMUM

O objeto da contratagdo é comum, visto poderem seus padrdes de desempenho e
gualidade ser objetivamente definidos por meio de especificacdes usuais no mercado.

6.2.3. EXECUCAO CONTINUADA
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O objeto da contratacéo consiste em servico a ser executado de forma continuada, sendo
imperiosa a sua prestacéo ininterrupta, em face do desenvolvimento habitual das
atividades administrativas, sob pena de prejuizo ao interesse publico, tendo em vista:

- sua habitualidade: os servicos serdo prestados diariamente e ininterrupto, gja vista que
se trata do fornecimento de refei cbes aos Reeducandos e Servidores Plantonistas
(desgjum, almogo e jantar), sendo a vigéncia plurianual economicamente mais vantagjosa
considerando a economiaem escala; e

- sua essencialidade: a sua manutencéo continua € imprescindivel, umavez que esta
voltada para o funcionamento das rotinas administrativas da Casa de Custodia de
Arapiraca.

Considerando os requisitos exigidos para a execucdo contratual, o objeto da contratacéo
n&o consiste em servigo com regime de dedicacdo exclusiva de méo de obra (MDO).

6.2.4. REGIME DE DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA

Considerando os requisitos exigidos para a execucdo contratual, o objeto da contratacéo
n&o consiste em servico com regime de dedicacéo exclusiva de méo de obra (MDO).

6.3. REGIME DE EXECUCAO DO SERVICO

Considerando o risco paraa Administragdo, bem assim o critério a ser utilizado para
remunerar a contratada, em relagdo ao CATSER, a contratacdo adota como regime de
execucao a empreitada por prego global.

6.4. PRAZO DE VIGENCIA

O prazo de vigéncia da contratacéo € de 01 ano, com possibilidade de prorrogacédo até 05
anos (art. 106, Lei 14.133/21), contados a partir da divulgacéo do contrato no Portal
Nacional de Contratacdes Publicas— PNCP, podendo ser prorrogado por até 10 (dez)
anos, conforme disposto nos artigos 106 e 107 daLei n° 14.133, de 2021.

O servicgo é enquadrado como continuo tendo em vista que 0s mesmos serdo prestados
diariamente e ininterrupto, gja vista que se trata do fornecimento de refei ¢cbes aos
Reeducandos e Servidores Plantonistas (desjejum, almogo e jantar), sendo avigéncia
plurianual economicamente mais vantgjosa considerando a economiaem escala.

A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade
competente, de que as condi¢des e 0S pregos permanecem vantaj0sos para a
Administracéo, permitidos a negociagdo com o Contratado.

6.5. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

6.5.1. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou
sede do fornecedor, caso se trate de sociedade simples;

6.5.2. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
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6.5.3. Balanco patrimonial, demonstracéo de resultado de exercicio e demais
demonstracdes contdbeis dos 2 (dois) Ultimos exercicios sociais, comprovando:

6.5.3.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG)
superioresal (um);

6.5.3.2. As empresas criadas no exercicio financeiro dalicitagdo deverdo atender atodas
as exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo
balanco de abertura;

6.5.3.3. Os documentos referidos acima limitar-se-80 ao Ultimo exercicio no caso de a
pessoa juridicater sido constituida ha menos de 2 (dois) anos,

6.5.3.4. Caso o fornecedor sgja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados
da ultima auditoria contabil-financeira, conforme dispde o artigo 112 daLei n° 5.764, de
1971, ou de uma declaracdo, sob as penas dalei, de que tal auditoriando foi exigida pelo
6rgéo fiscalizador;

6.5.3.5. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido
pela Receita Federal do Brasil paratransmissdo da Escrituragdo Contébil Digital - ECD
ao Sped.

6.5.4.A empresa, que apresentar resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos
indices de Liquidez Gerad (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), devera
comprovar patriménio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor estimado da
contratacao.

6.6. CAPACIDADE TECNICO-OPERACIONAL

6.6.1. Declaracdo de gque o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das
condigdes locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagéo;

6.6.1.1. A declaracéo acima podera ser substituida por declaracéo formal assinada pelo
responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades da contratacéo.

6.6.2. Comprovagdo de aptidédo para execucao de servico de complexidade tecnolégicae
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagcéo, ou com o item
pertinente, por meio da apresentacdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de
direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
competente, quando for o caso.

6.6.2.1. Parafins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a contratos executados com o minimo de:

6.6.2.1.1.Caracteristicas: execucao de servico fornecimento de refeicdes prontas;

6.6.2.1.2. Quantidades: no minimo, 20% (vinte por cento) da quantidade do objeto
licitado;

6.6.2.2. A comprovacao de aptiddo citado no item 8.3.4.2 deverdo ser devidamente
registrado entidade profissional competente (art. 101, I), qual sgja: Conselho Regional de
Nutricdo - CRN (Lei n°® 6.583/78 e Decreto n° 84.444/80).
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6.6.2.3. Sera admitida, parafins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e
0 somatério de diferentes atestados executados de forma concomitante.

6.6.2.4. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz
ou dafilial do licitante.

6.6.2.5. O licitante disponibilizara todas as informacfes necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do
contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual do Contratante e local em que foi
executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

6.6.3. Prova de atendimento aos seguintes requisitos:

6.6.3.1. Indicacdo das instalagdes, do aparelhamento e do pessoa técnico, adequados e
disponiveis para arealizacéo do objeto da licitacdo, bem como da qualificagdo de cada um
dos membros da equipe técnica que se responsabilizara pel os trabal hos.

6.6.3.1.1. A licitante comprovara a aptidao operacional mediante a apresentacéo, junto aos
documentos de habilitagdo, de relacdo explicita e declaracdo formal de disponibilidade,
das instalacdes, do aparelhamento e do pessoal técnico, de acordo com as especificacdes
do TERMO DE REFERENCIA deste instrumento.

6.6.3.2. A relagdo do pessoal técnico indicado pelalicitante devera estar acompanhada da
demonstracdo de vinculacdo a futura execucdo contratual, mediante a apresentacdo, junto
aos documentos de habilitac8o, de quaisquer dos seguintes documentos: a) Carteirade
Trabalho; b) Certiddo do Conselho Profissional; ¢) Contrato socia; d) Contrato de
prestacdo de servigos; €) Termo atraves do qual o profissional assuma o compromisso de
integrar 0 quadro técnico da empresa no caso do objeto contratual vir aser aesta
adjudicado.

6.3.3. Registro ou inscricéo na entidade profissional competente (art. 101, 1), qual sgja
Conselho Regional de Nutrigdo - CRN (Lel n° 6.583/78 e Decreto n° 84.444/80).

6.6.3.4. Comprovacao da licitante de que possui, em nome da empresa, atestado de
responsabilidade técnica para execucdo de servico de caracteristicas semelhantes as do
objeto desta licitacdo ou de possuir, em seu quadro, e na data prevista para a entrega da
proposta, detentor de tal atestado, profissional de nivel superior ou outro devidamente
reconhecido pela entidade competente, que seja detentor de tal atestado.

6.6.3.4.1. A comprovagdo de que a licitante possui, em seu quadro, na data prevista paraa
entrega da proposta, detentor de atestado de responsabilidade técnica para execucéo de
servico de caracteristicas semel hantes as do objeto destalicitacgo devera ser feita através
de uma das seguintes formas: a) Carteira de Trabalho; b) Certidéo do Conselho
Profissional; ¢) Contrato social; d) Contrato de prestacdo de servicos; €) Termo através do
qual o profissional assuma a responsabilidade técnica pela obra ou servico licitado e o
compromisso de integrar o quadro técnico da empresa no caso do objeto contratual vir a
ser aesta adjudicado.

6.6.3.5. Alvara de fiscalizacdo fornecido pelo Servico de Vigilancia Sanitéria da
Secretaria de Salde (Estadual ou Municipal) da sede do fornecedor em nome do licitante.
Caso no Alvara ndo conste o0 prazo de validade, considerar-se-a o prazo de 12 (doze)
meses.
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6.6.3.6. Certificado de Vistoriade Veiculos— CVV emitido pelo Servico de Vigilancia
Sanitéria da Secretaria de Saide (Municipal ou Estadual) em nome do licitante. Caso no
Alvara ndo conste o prazo de validade, considerar-se-a o prazo de 12 (doze) meses.

6.6.3.7. Declaragdo formal de disponibilidade: Indicacdo das instalagdes, do
aparelhamento e do pessoal técnico, conforme modelo em anexo.

6.6.4. Declar acéo de Cota de Aprendizagem:

6.6.4.1. Declaracdo de Cota de Aprendizagem: Declaracdo de Cumprimento de Cota de
Aprendizagem — DCCA, conforme o art. 429 da Consolidag&o das Leis do Trabalho —
CLT, acompanhada da apresentacéo de Certiddo de Regularidade na Contratacéo de
Aprendizes emitida pelo Ministério do Trabalho e Emprego através da Secretaria de
Inspecdo do Trabal ho.

6.6.4.2. Ficam liberadas de apresentar DCCA e documentos complementares as
microempresas e empresas de pequeno porte.

6.6.4.3. Renovar, durante a vigéncia do contrato, a cada 6 (sels) meses, a Declaragédo de
Cumprimento de Cota de Aprendizagem — DCCA, conforme o art. 429 da Consolidacéo
das Leisdo Trabalho — CLT, acompanhada da apresentacéo de Certidao de Regularidade
na Contratacdo de Aprendizes emitida pelo Ministério do Trabalho e Emprego, através da
Secretaria de Inspecao do Trabalho.

6.7. CAPACIDADE TECNICO-PROFISSIONAL

De acordo com o objeto da contratacdo, ndo ha necessidade da exigéncia de obrigactes
especificas da contratada, sendo adequadas e suficientes aguel as previstas na minuta
padronizada pela PGE/AL.

6.8. INSTALACOES E APARELHAMENTO

De acordo com o objeto da contratacdo, ndo ha necessidade da exigéncia de instalagdes e
aparelhamento especificos da contratada para 0 cumprimento das obrigacoes por ela
assumidas.

6.9. OBRIGACOES DA CONTRATADA

De acordo com o objeto da contratacdo, ndo ha necessidade da exigéncia de obrigacdes
especificas da contratada, sendo adequadas e suficientes aquel as previstas na minuta
padronizada pela PGE/AL.

6.10. CLASSIFICACAO BRASILEIRA DE OCUPACOES (CBO)

De acordo com o objeto da contratagdo, as categorias profissionais que seréo empregadas
na execucdo do servico enquadram-se na Classificacdo Brasileira de Ocupactes (CBO)
da seguinte forma:

- CBO 513205 - Cozinheiro geral.
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6.11. VISTORIA

A vistoria ha Casa de Custédia de Arapiraca poderd ser realizada de segunda a sexta-
feira, das 08 as 14 horas.

De acordo com o objeto da contratacdo, ndo ha necessidade daindicacdo de outras
instrucdes especificas sobre a vistoria, sendo adequadas e suficientes aguelas previstas na
minuta padronizada pela PGE/AL.

6.12. DESLOCAMENTOS E HOSPEDAGEM

De acordo com o objeto da contratacdo, ndo ha necessidade de deslocamentos e
hospedagem dos profissionais que serdo empregadas na execucao do servico.

6.13. UNIFORMES, MATERIAIS E EQUIPAMENTOS

De acordo com o0 objeto da contratacdo, ndo ha necessidade de indicar uniformes,
materiais e equipamentos especificos a serem disponibilizados em favor da
Administracéo.

6.14. PARTICIPACAO DE COOPERATIVA

De acordo com o objeto da contratacdo e considerado 0 modo como € usualmente
executado no mercado em geral, ndo sera aceita cooperativa para a sua prestacdo, tendo
em vista haver necessidade de subordinagéo juridica entre o obreiro e a cooperativa
contratada ou a Administracéo (impossibilidade de execugéo com autonomia pelos
cooperados), bem assim pessoalidade e habitualidade (impossibilidade de a execucéo da
gestdo operaciona do servico ser compartilhada ou em rodizio entre os cooperados).

7.ESTIMATIVA DOSQUANTITATIVOSDO OBJETO

CATSER Quantitativo Anua
2.400
3697 2.400
2.400

A estimativa dos quantitativos do objeto foi definida de acordo com o seguinte método:
Quantidade de objetos existentes dos setores das unidades do Complexo Prisional.
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L otacdo maxima da Casa de Custédio de Arapiraca, com um acréscimo na média de 35%
desta popul agdo, tendo em vista a rotatividade de presos que passam pela unidade, mais o
numero de policiais penais de plantdo, vezes a média dos dias por més, e vezes 3
refeicoes (desejum, almogo e jantar).

Capacidade Casa de Custédia de Arapiraca (48 vagas) + 35% de acréscimo (17 vagas):
65 vagas,

Policiais de Plantéo: 15.

Total de quentinhas di&rias: 80 quentinhas;

Quantidade de dias (média): 30 dias.

Quantidade de Refeicdes: Degejum, Almogo e Jantar.

Quantitativo Mensal (Desjejum): 80 (quentinhas) x 30 (dias) = 2.400 refei cles,
Quantitativo Mensa (Almoco): 80 (quentinhas) x 30 (dias) = 2.400 refeicles; e
Quantitativo Mensal (Jantar): 80 (quentinhas) x 30 (dias) = 2.400 refei¢les.

7.1. ESTIMATIVA DA CONTRATACAO

nidade | Qtde Valor

MedidaMensal | Unitario /@07 Mensal Valor Anual

Item|CATSER Especificagéo}é

Descric¢ao
CATSER:
Fornecimento  de|
Refeicbes /
Lanches / Salgados|

o1 | 3e97 |/Doces UN. 2400 | R$13,85 |R$33.240,00 | R$ 398.880,00

Descricdo

Complementar:
Fornecimento de|
Refeicbes Prontas]
para Desejum.

Descricéo
CATSER:
Fornecimento de|
Refeicbes /
Lanches / Salgados|
/Doces

02 3697 |[Descrigéo UN. 2.400 R$ 19,42 |R$46.608,00 | R$ 559.296,00
Complementar:
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Fornecimento de
Refeicbes Prontas]
para Almoco.

Descricéo
CATSER:
Fornecimento de
Refeicbes/
Lanches/ Salgados
03 | 3sg7 [[Doces UN. 2400 | R$18,07 |R$43.368,00 | R$520.416,00
Descrigéo
Complementar:
Fornecimento de

Refeicbes Prontas
para Jantar.
VALOR TOTAL MENSAL R%
123.216,00
VALOR TOTAL ANUAL RS
1.478.592,00

O vaor estimado da contratacdo foi extraido da planilha de custos do presente processo
(SEI 30422947).

8. MODEL O DE EXECUCAO DO OBJETO

A execucdo do objeto da contratacdo seguira a seguinte dinamica:
- S80 métodos ou rotinas de execucao do trabalho e das etapas a serem executadas.

- Fornecimento diério, de segunda-feira e domingo, do desjejum, almoco e jantar dos
reeducandos e servidores da Casa de Custodia de Arapiraca.

- Os servicos serdo prestados na Casa de Custddia de Arapiraca, situadana Av. Gov.
Antdnio Simedo Lamenha Filho, 341-373 - Jardim Tropical, Arapiraca- AL;

- Os servicos serdo prestados no seguinte horario:

Deg gjum devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de
06h30min as 07h30min;

Almoco devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 11h
as 12h;

Jantar devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de 16h
as 17h;

- Rotinas a serem cumpridas:
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A execucao contratual observara asrotinas em anexo.

Para a perfeita execucdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar TODOS os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios para a efetiva execucdo do
contrato;

As informag0es rel evantes para 0 dimensionamento da proposta seguem anexo.

8.1. PRAZO DE EXECUCAO

O objeto da contratacéo tera prazo de execugdo contado, do efetivo recebimento da
Ordem de Execucdo, até a expiracdo do prazo de vigéncia contratual e seguird o seguinte
cronograma fisico-financeiro:

- Asrefei¢bes serdo fornecidas diariamente de acordo com a populagdo carcerariada
unidade e dos policiais penais de plantéo, conforme solicitacdo do quantitativo exato das
refeicdes diarias que sera realizada pela DIRECAO da UNIDADE PRISIONAL &
CONTRATADA, com no minimo 24 (vinte e quatro) horas, antes do horario do
fornecimento das refeicoes.

8.2. ACEITACAO DE CONSORCIO

De acordo com a complexidade e o vulto da contratacéo, e realizado o parcelamento do
seu objeto, ndo se aceitara consorcio na disputa dalicitagdo ou na contratagdo, de modo a
permitir que mais empresas compitam individualmente entre si pela solucéo, aumentando
0 universo da disputa e a chance da obtencdo de melhor proposta.

ATESTO gue a solugdo proposta, no sentido de vedar a participacéo de consorcio, esta
baseada nas dimensdes e complexidade do objeto, sendo certo que existe no mercado
parcela significativa de empresas que, isoladamente, apresentam condicdes de executar a
prestacdo em sua integralidade, de modo que a medida ndo comprometera a ampla
participacdo de licitantes.

9. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDICAO E
PAGAMENTO

Indica-se para participagdo da gestdo do contrato 0s seguintes agentes publicos:

- Eloy Correla Silva - Policial Penal, Chefe da Casa de Custodia de Arapiraca Jorge
Samuel de Oliveira, Matricula n® 46.766-9.

A comunicacdo a ser estabelecida entre o 6rgéo ou entidade e a prestadora do servigo sera
feita de acordo com 0s seguintes mecanismos:

- e-mail: ccca@seris.al.gov.br;
- Telefone: 82 98883-4349;

- E de formamaisimediatain loco para atender demandas diarias da unidade, com os
servidores da Direcao/Gerencia da unidade;
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Quanto ao pagamento, 0s servicos prestados deverdo ser computados por etapas entregues
e aceitas e atestadas pelo gestor da contratacdo, para o efetivo pagamento em até 20
(vinte) dias.

O pagamento fica condicionado a comprovacdo de que a empresa contratada se encontra
adimplente com a Fazenda Publica Estadual, e nenhum pagamento serarealizado pela
administragcdo publica sem que a contratada apresente certiddo negativa atualizada de
débitos junto a Fazenda Estadual e tenharecolhido o valor de multa eventualmente
aplicada.

A administracdo publica se reserva o direito de ndo receber os materiais que néo
estiverem em perfeitas condic¢des de uso e/ou de acordo com as especificacdes estipuladas
no instrumento contratual/Termo de Referéncia, ficando suspenso o pagamento da Nota
Fiscal emitida pela contratada, enquanto ndo forem sanadas as incorregdes ou
inadequagdes identificadas.

A emissao antecipada do documento fiscal pela contratada, ndo implicara adiantamento
para 0 pagamento da obrigacéo.

Havendo erro na nota fiscal emitida, a mesma sera devolvida a contratada, bem como
qualquer irregularidade que impecga a liquidagédo da despesa ser& comunicada a contratada,
ficando o pagamento pendente até que se providenciem as medidas saneadoras. Nessa
hipbtese, 0 prazo para 0 pagamento iniciar-se-a apos a regularizacdo da situagdo e/ou a
reapresentacdo do documento fiscal, ndo acarretando qualquer 6nus para a Administracéo
publica.

Os pagamentos serdo sempre efetuados através de depdsito bancario em conta corrente da
indicada pela empresa contratada

No que serefere a sangdes, a empresa contratada que, por qualquer forma, ndo cumprir as
normas e obrigagdes da licitagdo ou a empresa contratada deixar de cumprir obrigaces
contratuais, estardo sujeitas as sangdes de adverténcia, multa, suspensao temporaria de
participacdo em licitagéo e impedimento de contratar, descredenciamento ou proibicéo de
credenciamento no sistema de cadastramento de fornecedores, declaracéo de inidoneidade
paralicitar ou contratar, podendo ainda serem aplicadas juntamente com a san¢éo de
multa, assegurados o contraditério e ampla defesa, nos termos do Decreto Estadual n®
4.054/2008 e da legislacdo federal que disciplinaamatéria

Quanto a multa obedecera a uma gradacéo, com previsao de percentuais estabel ecidos no
Termo de Referéncia que, em razéo da gravidade sera aplicada de forma gradual e
proporcional, e calculada sob o valor do contrato ou da Nota de emprenho, a depender da
situacdo identificada pela administracéo publica.

Na hipétese da multa a ser aplicada, for superior ao valor da garantia prestada, além da
perda desta, respondera a licitante ou contratada pela sua diferenca, devidamente
atualizada pel o Indice previamente estabel ecido ou seu equivalente, a qual seréa
descontada dos pagamentos eventual mente devidos ou cobrada judicial mente.

A conformidade dos produtos e dos servicos entregues com relacéo as especificactes
técnicas e com a proposta da contratada, com vistas ao recebimento provisorio, sera
avaliada conforme a apresentacéo e quantidades de cada refeicéo.

A conformidade dos produtos e dos servicos entregues com relacéo aos termos
contratuais e com a proposta da contratada, com vistas ao recebimento definitivo, sera
avaliada conforme a composi¢do de cada refeicao, odor e sabor.
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9.1. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA
PROPOSTA

Servico continuado sem regime de dedicacdo exclusiva de méo de obra (MDO)

De acordo com o objeto da contratagdo, indicam-se as seguintes informagoes, para 0
dimensionamento claro, preciso e suficiente da proposta:

Fornecimento diario, de segunda-feiraa domingo, do desejum, almoco e jantar dos
reeducandos e servidores da Casa de Custodia de Arapiraca, no seguinte endereco, Av.
Gov. Anténio Simedo Lamenha Filho, 341-373 - Jardim Tropical, Arapiraca- AL ;

Os servigos serdo prestados no seguinte horario:

Desjegjum devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de
06h30min as 07h30min;

Almoco devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de 11h
as 12h;

Jantar devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de 16h as
17h;

As demais informagdes constam no anexo deste dispositivo.

9.2. ROTINAS DE FISCALIZACAO

De acordo com o objeto da contratagdo, ndo ha necessidade de definir mecanismos de
control e especificos a serem utilizados parafiscalizar a prestagdo do servico, sendo
adeguados e suficientes aquel es previstos na minuta padronizada pela PGE/AL.

10. GARANTIA DE EXECUCAO

Considerando a auséncia de maior risco paraa Administracdo, em fungdo da
complexidade e do vulto da contratacéo, além da auséncia de prazo de entrega estendido,
ndo ha necessidade da exigéncia de garantia de execucao.

11. INDICE DE REAJUSTE

Considerando a proximidade da efetiva variagcdo dos precos do objeto da contratagéo e o
maior conservadorismo do indicador, define-se a aplicacéo do indice Nacional de Precos
ao Consumidor Amplo - IPCA para a hipotese de regjuste.

12. PARCELAMENTO

12.1. DO OBJETO
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De acordo com o objeto da contratacdo, e apos a avaliacdo da sua divisibilidade, com
base na necessidade administrativa e no mercado fornecedor, procedeu-se ao maior
parcelamento técnica e economicamente possivel, realizando-se licitacdo do tipo menor
preco por grupo(s) deitens, em relacéo ao CATSER 3697, tendo em vista que o
agrupamento por grupo de itens, com caracteristicas semelhantes e comuns ao mercado,
serve como estratégia competitiva na concorréncia de pregos, umavez que permite aos
fornecedores especializados em uma linha de servicos, possam oferecer maiores
descontos na composi¢ao do prego do grupo de itens, bem como, a adog&o por itens
isolados tornara mais oneroso a execucao do contrato, do ponto de vista do emprego de
recursos humanos e da dificuldade de controle, comprometendo a selecéo da proposta
mai s vantajosa para a administracao.

12.2. DO ITEM OU GRUPO DE ITENS

Quanto a possibilidade de divisdo do grupo de itens em parcel as ainda menores, tem-se
por inviavel, tendo em vista o vulto e a uniformidade do objeto, inclusive quanto a prazo
elocal de entrega, e a necessidade de resguardar a economia de escala.

13. RESULTADOS PRETENDIDOS E DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM
TODO

Com a contratacao, pretende a Administracdo alcancar os seguintes resultados:

Contratagéo de empresa especializada na prestacéo de servicos continuos de refei coes
prontas, desjejum, almoco e jantar para os custodiados e policiais de plantédo da Casa de
Custédia de Arapiraca.

A fim de que a Administracdo alcance os resultados por ela pretendidos, a solucéo como
um todo deverd comportar 0s seguintes elementos:

Fornecimento diario, de segunda-feiraa domingo, do desjejum, almoco e jantar.

Os servicgos serdo prestados na Casa de Custédia de Arapiraca, situadana Av. Gov.
Antonio Simedo Lamenha Filho, 341-373 - Jardim Tropical, Arapiraca- AL;

Os servigos serdo prestados no seguinte horério:

Desj gjum devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de
06h30min as 07h30min;

Almoco devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 11h
as 12h;

Jantar devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 16h as
17h;

14. PROVIDENCIAS PARA ADEQUACAO DO AMBIENTE

De acordo com o objeto da contratagio, NAO ha necessidade da adoc&o do seguinte
cronograma de atividades para adequacdo do ambiente da Casa de Custédia de Arapiraca,
haja vista que as refei¢oes serdo produzidas fora da unidade.

21 de 58



- indicagBes dos agentes publicos que participardo da gestéo do contrato:

- Eloy Correia Silva - Policial Penal, Chefe da Casa de Custodia de Arapiraca Jorge
Samuel de Oliveira, Matricula n® 46.766-9.

15. CONTRATACOES CORRELATAS OU INTERDEPENDENTES

N&o ha contratagdes correlatas ou interdependentes com a contratagao.

16. VIABILIDADE DA CONTRATACAO

Com base na avaliagdo dos elementos anteriores do estudo técnico preliminar, a
contratacdo se mostra técnica, socioecondmica e ambientalmente viavel.

17. CLASSIFICACAO QUANTO AO SIGILO

Com base na avaliacdo dos elementos anteriores do estudo técnico preliminar, ndo ha
necessi dade desclassifica-los como sigilosos.

18. INTEGRAM O ESTUDO TECNICO PRELIMINAR, PARA TODOS OS FINS
E EFEITOS, OSSEGUINTES ANEXOS

ANEXO A - Assisténcia aimentar da Casa de Custédia de Arapiraca.

ANEXCO B - Declaragdo Formal de disponibilidade: Indicagdo das instalagdes, do
aparelhamento e do pessoal técnico.

ATESTO:

- Atestam-se, sob responsabilidade funcional, que o estudo técnico preliminar
elaborado é adequado e perfeitamente suficiente tanto a caracterizacdo do interesse)
publico envolvido e da melhor solucéo para o problema a ser resolvido, inclusive)
acerca de Descricéo, Unidade de Medida e Quantidade, quanto a fundamentacéo do
termo de referéncia e demais instrumentos da contratacéo, elaborado que foi nos
moldes do Decreto Estadual n°® 90.381/2023.

- Atesta- se Que 0 objeto da contratacdo encontra-se compativel com a Lei de
Diretrizes Orcamentérias (LDO), respeitando os limites e diretrizes orcamentéarias
estabelecidas.

- Atesto ainda que a presente contratacdo esta contemplada no Plano de Contratactes
Anual, elaborado nos moldes do Decreto Estadual n° 90.385/2023.

Macei6 - AL 11 de setembro de 2025.
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Eucles de M oraes Nepomuceno — Policial Penal
Chefe de Suprimentos

Matricula n® 53019-0

Fabiano Reis da Cunha Pinto — Policial Penal
Chefe Executivo Administrativo

Matriculan® 54.044-7

APROVO
Patrick Azevedo Cavalcante
Secretério Executivo de Gestdo Interna - SEGI/SERIS
Mat. 53.011-5
Ordenador de despesa do 6rgdo ou entidade

ANEXO "A" DO ESTUDO TECNICO
PRELIMINAR

ASSISTENCIA ALIMENTAR DA CASA
DE CUSTODIA DE ARAPIRACA
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ASSISTENCIA ALIMENTAR DA CASA DE CUSTODIA DE ARAPIRACA

A assisténcia alimentar consiste na prestacdo de servicos de nutricdo e alimentacdo das pessoas privadas de
liberdade e inclui arealizac&o de todas as atividades de preparo e cocgdo para o fornecimento de uma alimentagéo
balanceada, em condicdes higiénico-sanitarias adequadas.

1. O FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO COMPREENDE:
1.1. Preparo, cocgdo e distribuicdo de refeicOes aos Reeducandos e Servidores (Plantonistas);

1.1.1. Os servicos deverdo ser executados diretamente pela CONTRATADA, devero seguir as diretrizes do
fornecimento de refei¢cdo, mediante 0 uso do espaco externo, desde que atenda as composi¢coes qualitativas para
execucao do volume contratado;

1.1.2. As normas bésicas dos servicos de alimentacdo compreendem:

1.1.2.1. Os géneros alimenticios, fornecidos pela CONTRATADA, serdo quantificados de forma a respeitar os
limites minimos estabel ecidos em normativas legais (almoco ou jantar com peso individual médio de 600 gramas
in natura, que equivale proporcional a média de 500/550 gramas apds cozimento e seguir conforme tabela
nutricional e energética, devendo ser de qualidade, contendo especificagdes com a marcacdo do Servico de
Inspecdo Federal (SIF), validade e outras se fazem necessaria a regul aridade de operacéo;

1.1.2.2. Os cardépios serdo compostos BIMESTRALMENTE por nutricionistada CONTRATADA, e submetido a
andlise de nutricionistada CONTRATANTE, obedecendo os componentes e quantidades descritos abaixo;

1.1.2.3. AsrefeicOes didrias dos Reeducandos e Servidores constituirdo de café da manhg, almoco e jantar;

1.1.3. A CONTRATADA devera aplicar em todas as etapas do servico o regulamento técnico de boas praticas
para servicos de alimentac@o estabelecidos pela ANVISA na resolucdo RDC 216/2004 e outras legislacOes
pertinentes.

1.1.4. Devera manter em seu quadro de funcionérios, nutricionistas e responsaveis técnicos, detentores de registro
regularizado junto ao Conselho Regiona de Nutricionistas — CRN e/ou Conselho Federal de Nutricionistas —
CFN, de acordo com os parametros numéricos de referéncia para quantidade de profissionais por quantitativo de
refeicdes diaria, obedecendo a Resolucdo CFN n°. 600/2018, suas respectivas alteracdes e outras LegislacOes
pertinentes.

10.1.5. Os cardépios terdo as composicoes basicas, e deverdo respeitar os padrdes caloricos e nutricional, descritos
neste instrumento.

1.2. SERVICOS DE ALIMENTACAO
1.2.1. DESCRICAO GERAL

1.2.2. O servico de alimentagdo consiste no fornecimento de refeicbes prontas e inclui 0 preparo, cocgao,
fornecimento e distribuicdo de refeicdes aos REEDUCANDOS e aos Servidores do Estado (Plantonistas).

1.2.3. O numero de refeicOes diarias pode variar para mais ou para menos de acordo com a necessidade,
principalmente em raz&o da variagdo do nimero de REEDUCANDOS. Os nimeros aqui apresentados, foram
considerados a capacidade maxima da casa de custodia com uma margem de 30% para mais, além dos policiais
de plantéo.

1.2.4. A alimentacdo devera ser fornecida diariamente, inclusive, sdbados, domingos e feriados.

1.2.5. Aos Servidores do Estado (Plantonistas) da Unidade Prisional e REEDUCANDOS deverdo ser fornecidas
03 (trés) refeicdes (desigium, almoco e jantar), conforme horarios abaixo:
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1.2.5.1. Deggjum devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 06h30min as

07h30min;

1.2.5.2. Almoco devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de 11h as 12h;

1.2.5.3. Jantar devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 16h as 17h;

1.2.6. As alteraces de horério serdo estabel ecidas pela DIRECAO DA UNIDADE PRISIONAL e gjustadas com a

CONTRATADA.

1.2.6.1. A solicitacdo do quantitativo exato das refeicdes didrias seré realizada pela DIRECAO da UNIDADE
PRISIONAL a CONTRATADA, com no minimo 24 (vinte e quatro) horas, antes do horério do fornecimento das

refeicoes.

1.2.7. O estimativo das refei¢cdes e incidéncias a serem servidas na unidade consta na tabela a seguir.

) Servidores
Unidade ReeducandosOIO Estado
Casq de Custddia de 65 15
Arapiraca

QUADRO DA ASSISTENCIA ALIMENTAR DOSREEDUCANDOSE SERVIDORES

Descricdo Quant. Periodicidade

Desjejum Reeducando 65 Diaria

Almogo Reeducando 65 Diaria

Jantar Reeducando 65 Diéria

Deggum Servidores 15 Diaria

Almoco Servidores 15 Diaria

Jantar Servidores 15 Diaria

INCIDENCIA DE PREPARACOES PROTEICAS

Reeducandos ggr ne OIEFrango Peixe Suino Figado Feijoada Dobradinha
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Almoco 10 10 01 04 02 02 02

Jantar 05 05 - 02 - - -
Carne do solLinguica I\C/lizdnae Charque [Salsicha |Ovo Mortadela

Jantar 02 04 02 03 03 03 02

Servidoreq gsrég Frango | Peixe | Suino |Figado Feijoada|Dobradinhal

Almoco 08 08 04 05 02 02 01

Jantar 06 o7 - 05 - - -

Carne [Linguica Carne [Charque
do sol M oida

Jantar 02 05 02 03

1.2.8. O servico de alimentacéo inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais para uso,
consumo e insumos em gera (utensilios e descartaveis), necess&rios para a perfeita execucdo dos servigos, bem
como recursos humanos qualificados e em nimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas. Inclui
o fornecimento da alimentacdo pronta para ser distribuida aos comensais.

1.2.9. Toda a infraestrutura, equipamentos e utensilios necessarios para a manipulacéo e execucdo dos servigos de
alimentagdo sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA e dever&o ser considerados para a formagdo do
custo do servico de alimentagdo e desde que atendam qualitativamente a prestacéo de servicos.

1.2.10. Ndo podera a CONTRATADA realizar atraso superior a 30 (trinta) minutos do prazo estipulado para a
distribuicdo das refeicdes na UNIDADE PRISIONAL, salvo nos casos de forga maior, desde que comunicado a
Diregéo, sob pena de sofrer sangdes previstas no Contrato.

1.2.11. A dimentacdo a ser fornecida devera ser entregue devidamente acondicionada em embalagem apropriada,
de acordo com o cardapio especifico e legislacdo vigente;

1.2.12. Os géneros alimenticios, fornecidos pela CONTRATADA, ser8o quantificados de forma a respeitar os
limites minimos estabelecidos em normativas legais[1], devendo ser de boa qualidade, contendo especificagdes
como amarca SIF, estar dentro dos prazos de validade e outras especificacdes técnicas.

1.2.13. O fornecimento dos utensilios de cozinha, tipo talheres e marmitas necessarios para a execu¢ao do servico,
ficaraao encargo da CONTRATADA;
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1.2.14. A CONTRATADA devera fornecer aos empregados uniformes adequados ao tipo de servico, em
guantidade suficiente, de modo que os mesmos se apresentem, diariamente, no melhor aspecto de higiene e
limpeza, de conformidade com Cédigo Sanitario do Estado, incluindo equipamentos de protecdo individual — EPIs
como luvas térmicas, para manusear alimentos quentes; e luvas de aco, para o corte de proteinas;

1.2.15. A CONTRATADA devera informar, quando solicitado pela CONTRATANTE, elementos necessarios a
avaliacdo dos servicos, bem como dados estatisticos e demonstrativos de custos e outros;

1.2.16. A CONTRATADA ¢ integralmente responsavel pelos servicos a serem prestados em consonancia com as
normas legais que regem os servicos, dentre as quais e ndo exclusivamente: Portaria SVS/M.S n° 326/97 (MBPF -
Manual de Boas Préticas de Fabricacdo), Resolucdo RDC ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002 (POP),
Resolucdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, Resolucdo RDC ANVISA n° 52, de 29 de setembro
de 2014, PortariaM S n° 1.428, de 26 de novembro de 1993, e normas estaduais € municipais.

1.3. OBRIGACOES DA CONTRATADA PARA A BOA EXECUCAO DOS SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

1.3.1. Apresentar e manter atualizado Manual de Boas Praticas para o servigco de alimentacdo, conforme realidade
local bem como aplicar em todas as etapas do servico o regulamento técnico de boas préticas para servicos de
alimentacdo estabelecidos pela ANVISA naresolucdo RDC 216/2004 e outras normas legais pertinentes;

1.3.2. Apresentar e implantar os Procedimentos Operacionais Padréo (POP);

1.3.3. Readlizar a capacitacdo dos profissionais manipuladores, quanto as boas préticas de fabricacéo de alimentos e
0s procedimentos operacionais padréo;

1.3.4. Administrar 0s servicos ao seu cargo de maneira eficiente, observando as normas e condicdes higiénico-
sanitarias, objetivando total segurancafisica, qualidade e rapidez no fornecimento das refei coes;

1.3.5. Manter em seu quadro nutricionista responsavel pelos servicos de alimentacéo, inclusive pela elaboracdo
dos cardapios;

1.3.6. Elaborar fichas técnicas e receituarios padréo dos cardapios oferecidos, adicionando quadro demonstrativo,
especificando a quantidade de nutrientes por refeicdo, bem como o peso final da marmita;

1.3.7. Possibilitar total acesso, sem restri¢des, as dependéncias da cozinha, independentemente de notificacdo ou
aviso previo, do(s) servidor(es) do CONTRATANTE, encarregado(s) de fiscalizar a execugdo do objeto licitado;

1.3.8. Realizar todas as atividades necessarias ao fornecimento de alimentac&o, dentre as quais destacam-se:

1.3.8.1. Adquirir géneros alimenticios e materiais de consumo em geral, devendo apresentar a CONTRATANTE
documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como amostra de qualquer género e material a ser
aplicado na execucdo dos servicos e manual de boas préticas de producéo e prestagdo de servicos na area de
alimentos, conforme Portarian® 1.428/MS, de 26.11.93;

1.3.8.2. Quantificar géneros alimenticios de forma a respeitar os limites minimos estabelecidos em normativas
legais, devendo ser de qualidade, contendo especificagdes como a marca, validade e outras;

1.3.8.3. Controlar quantitativamente e qualitativamente géneros alimenticios e materiais de consumo;
1.3.8.4. Efetuar o pré-preparo e cocgdo da alimentacao;

1.3.8.5. Redlizar o porcionamento uniforme das refeicbes em vasilhames individuais, de acordo com o “per
capita’ estabelecido, e utilizar utensilios apropriados;

1.3.8.6. Fornecer alimentacéo equilibrada, respeitando-se as leis da Alimentacdo racional, que devem estar em
condicdes higiénico-sanitarias adequadas,
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1.3.8.7. Responsabilizacdo técnica de nutricionista pelos servicos, que deverd possuir experiéncia comprovada e
funcdes que abranjam o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao servigo de
nutricdo e alimentacao;

1.3.8.8. Prestacdo de servicos nos padrdes técnicos recomendados e com quadro adequado de pessoal técnico,
operacional e administrativo;

1.3.8.9. Efetuar controle bacteriol 6gico/microbiol gico periddico da alimentacéo a ser fornecida;

1.3.8.10. Supervisionar a operacionalizagéo, transporte e entrega das refei¢oes no(s) local(is) estabelecido(s) pelo
CONTRATANTE, de maneira a observar sua aceitabilidade, apresentacdo, porcionamento e temperatura das
refeicOes servidas, para realizagdo de possiveis alteracOes ou adaptagdes, visando atendimento adequado e
satisfatorio.

1.4. DO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO

1.4.1. Em atendimento a Portaria n°® 304, de 22/04/96 do Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma
Agraria, caso a CONTRATADA adquira proteina bovina, suina ou bubalina diretamente de estabel ecimentos de
abate, deverd exigir do fornecedor as forneca em cortes padronizados, devidamente embaladas e identificadas,
bem como assegurar que o veiculo de transporte de proteinas tenha refrigeracdo e mantenha a temperatura
adequada, além de consignar em planilhas o respectivo registro de temperatura aferida, por ocasido da entrega;

1.4.2. O recebimento e a estocagem de carnes devem observar o contido na Portaria N° 304, de 22/04/96 do
Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma Agréria;

1.4.3. Assegurar o transporte das carnes bovina e suina, aves e outras, além de produtos manipulados crus e
alimentos crus de acordo com as normas de ANVISA,;

1.4.4. Quanto aos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis, devera armazena-los em areas limpas,
arrumadas e arejadas, manté-los armazenados em temperaturas condizentes com o seu tipo, sendo proibido:

1.4.4.1. Armazenamento de géneros improprios para consumo, com data de validade vencida e sem a apresentacéo
do rétulo original;

1.4.4.2. Armazenamento dos enlatados oxidados e/ou danificados;
1.4.4.3. Armazenamento de géneros em sua embalagem original como caixas, apds a sua abertura;
1.4.4.4. Armazenamento de produtos em suas embal agens originais, apds a sua abertura;

1.4.4.5. A utilizagdo de qualquer tipo de alimentos processados, que ndo forem totalmente utilizados durante a
distribuicéo das refei ¢cOes e dos servicos correlatos;

1.4.4.6. Armazenamento em contato direto com chéo e parede;

1.4.5. Redlizar o transporte e armazenamento adequado dos géneros alimenticios e materiais de consumo, visando
garantir a higiene dos alimentos, devendo para tanto transporta-los em veiculo distinto ao utilizado para o
transporte de material de limpeza.

1.4.6. Os produtos téxicos deverdo ser armazenados em local proprio, separados dos géneros alimenticios e bem
identificados.

1.4.7. Os produtos descartéveis ndo poderdo ser armazenados em caixas de papel do.

1.4.8. Redlizar a distribuicdo e o transporte dos alimentos aos requisitos constantes do regulamento Técnico de
Boas Préticas para o Servico de Alimentacdo, RDC n° 216 de 15/11/04, da ANVISA.

1.5. DA QUALIDADE DOS SERVICOSE DA HIGIENIZACAO
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1.5.1. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes, utilizados na elaboracéo das refeicoes,
deverdo ser obrigatoriamente de boa qualidade e estar em perfeitas condicdes de higiene e apresentacéo.

1.5.2. A CONTRATADA devera verificar e registrar em planilhas: a) a temperatura das proteinas transportadas
sob condicBes adequadas de conservacao; b) o prazo de validade da proteina; ¢) o nimero de registro no érgéo
competente, indicado na etiqueta; d) as caracteristicas sensoriais; €) aintegridade das embalagens;

1.5.3. A CONTRATADA devera coletar diariamente amostras da alimentacdo preparada e manter sob refrigeracéo
diariamente em embalagens apropriadas, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, amostras idénticas as das
refeicOes completas servidas, para posteriores andlises que se fizerem necessarias,

1.5.4. A cada 06 (seis) meses a CONTRATADA devera realizar andlise microbiol6gica do produto final de toda
alimentacdo servida, apresentando os resultados ao Diretor da Unidade. Quando houver suspeita de surto de
intoxicacdo, a CONTRATADA devera providenciar, as suas expensas, que todos os ocupantes de postos de
trabalho na cozinha se submetam a exames laboratoriais parasitologicos e outros correlatos, e aqueles com
resultado positivo deverdo ser afastados dos supracitados postos;

1.5.5. Caberaa CONTRATANTE recusar o lote de refei¢des fornecido, quando for constatada qualidade diferente
daquela preestabel ecida, ou falta de higiene. O lote recusado devera ser substituido no prazo maximo de uma hora,
pelo carddpio de emergéncia, o qual devera ser elaborado pela CONTRATADA e submetido a aprovacéo da
CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias ap0s a assinatura do contrato;

1.5.6. O dleo utilizado nas fritadeiras elétricas ndo podera ser reutilizado, nem o das frituras de preparos a
milanesa, devendo ser corretamente descartados;

1.5.7. A CONTRATADA devera atender o quanto disposto na ao “Regulamento Técnico sobre os Parémetros e
Critérios para o Controle Higiénico-Sanitarios em Estabel ecimento de Alimentos”.

1.5.8. Deverdo ser tomadas medidas adequadas para proteger os géneros de qualquer contaminagdo, seja por
insetos, roedores, elementos quimicos e microbiolégicos ou produtos indesejaveis, durante o armazenamento,
manipulacdo e distribuicdo das refei goes;

1.5.9. Os géneros a serem consumidos in natura (frutas, hortalicas, legumes, verduras, etc.), deverdo ser
submetidos a uma higienizacdo prévia, utilizando-se solucdo clorada adequada;

1.5.10. Os equipamentos, materiais, utensilios e instalacbes de preparacédo e distribuicdo das refeicbes deverdo
atender aos quesitos dispostos neste termo de referéncia, e caso a contratada ndo execute as atividades alimenticias
na unidade prisional, considerados que cada um deles possui arquitetura prisional diferenciada. deverdo ainda os
equipamentos ser cuidadosamente higienizados, de forma continua, eficiente e completa, antes do uso e apos,
utilizando-se produtos quimicos de limpeza adequados e de boa qualidade e especificos a cada material, de forma
a se obter ampla higienizagdo, inclusive das méos dos empregados que manipulam alimentos, devendo utilizar
produtos saneantes que tenham registro no 6rgéo oficial;

1.5.11. A CONTRATADA devera realizar o controle integrado de pragas devera ser realizado pela
CONTRATADA, por intermédio de empresa qualificada e com registro no 6rgéo fiscalizador, devendo a
CONTRATADA também manter procedimentos para prevencdo e eliminagdo da presenca de insetos e roedores;

1.5.12. A dedetizacéo e desratizacdo da cozinha sera realizada a cada 30 (trinta) dias, ou periodos inferiores, caso
as instalagdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacdo/desratizacdo seré feita no final do
expediente, devendo sofrer faxina geral apds sua realizacdo, para a retirada dos insetos mortos e asseio das
instalagbes e em todos os utensilios utilizados.

1.6. EMBALAGENS (ACONDICIONAMENTO) PARA FORNECIMENTO DASREFEICOES

1.6.1. A CONTRATADA devera fornecer as refeicdes aos reeducandos e servidores em quantidades adequadas,
acondicionadas em recipiente individual, tipo marmita e devera fazer a gestéo de seus residuos:
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1.6.1.1. fabricado em material Isopor - EPS descartavel, nimero 9, e capacidade de 750ml . Seu peso
liguido (vazia) devera ser em média de 8g o corpo e de 4g a tampa, que serdo fornecidas pela
CONTRATADA em quantidade suficiente ao niumer o de comensais..

1.6.1.2. A gestao de residuos, relativa a grande quantidade dia das embalagens, segja isopor, sera de
responsabilidade da CONTRATANTE.

1.6.1.3. As embalagens de itens de sobremesa, lanche, etc, sugere-se a gestdo de economicidade e reducéo de
impactos ambientais, a prioridade a embalagens mais sustentaveisbiodegradaveis, como papel em
substituicao ao plastico, por exemplo.

1.6.1.4. Para o fornecimento de liquidos aos REEDUCANDOS, deverdo ser envasados e transportados em
recipientes isotérmicos, ndo descartaveis, com capacidade adequada a quantidade a ser servida (capacidade
minima de 12 litros), acompanhados de canecas plasticas, ndo descartéveis, com capacidade minima de 300 ml,
gue serdo fornecidas pela CONTRATADA;

1.6.1.5. Nas refeicdes fornecidas aos servidores do Estado a servi¢o na Unidade Prisional, os liquidos devem ser
acondicionados em refresqueiras el étricas ou garrafdes térmicos, devendo, aindaa CONTRATADA disponibilizar
prato de louca ou similar, talheres inox, para adultos, copo fabricado em material plastico, descartéavel, com
capacidade minima de 300 ml para café e sucos, bem como assegurar o fornecimento de guardanapos de papel.

1.7. DOS CARDAPIOS

1.7.1. Os cardapios serdo estabelecidos bimestralmente por nutricionista da CONTRATADA e serdo submetidos a
aprovacao do CONTRATANTE com 10 (dez) dias de antecedéncia, podendo este alterar o cardapio apresentado,
mantendo os padrdes estabel ecidos em contrato e readequando, se necessario, aincidéncia dos pratos principais.

1.7.2. Os cardépios deverdo ser organizados baseados na relacdo de géneros e produtos alimenticios abaixo
descritos e apresentar preparacoes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando um aporte cal6rico
necessario e uma boa aceitacéo por parte dos REEDUCANDOS.

1.7.3. Os cardapios deverdo ser elaborados considerando os hébitos alimentares regionais e locais de forma a
fornecer uma alimentagdo que atenda as leis da qualidade, da quantidade, da harmonia, da adequacéo e boa
aceitabilidade.

1.7.4. A sazonalidade é uma caracteristica que deve ser levada em consideracdo na aquisi¢cdo, fornecimento e
substituicdes dos alimentos e insumos, sempre justificadosa CONTRATANTE.

1.7.5. Os cardpios deverdo garantir que as refeicbes didrias atendam aos parédmetros nutricionais e demais
recomendagbes conforme disposto no art. 3° § 1° da Resolucéo n° 3, de 05 de outubro de 2017, do Conselho
Nacional de Politica Criminal e Penitenciariado Ministério da Justica e Seguranca Publica.

1.7.6. A oferta calorica do cardapio diério devera prover um minimo de calorias conforme intervalo descrito na
tabela abaixo que demonstra as necessidades energéticas diérias requeridas de acordo com a idade e atividade do
individuo, segundo “Recommended Dietary Allowances’ (R.D.A) revisao 1989.

1.7.7. Demonstrativo de necessidade cal 6rica por faixa etérial?!:

IDADE NECESSIDADE EM CALORIASDIARIAS
18 a 24 anos 2.000 a 2.500
25 a50 anos 2.000 a2.200
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> 50 anos 1.900 a2.300

1.7.8. Conforme determinado em Portaria Interministerial n° 66 de 25 de agosto de 2006: | - as refei¢des principais
(almoco, jantar e ceid) deverdo conter de seiscentas a oitocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de vinte por
cento (quatrocentas calorias) em relacéo ao Valor Energético Total -VET de duas mil calorias por dia e deverdo
corresponder a faixa de 30- 40% (trinta a quarenta por cento) do VET diério; Il - as refeicdes menores (desgjum e
lanche) deverdo conter de trezentas a quatrocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de vinte por cento
(quatrocentas calorias) em relagdo ao Valor Energético Total de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder a
faixade 15 - 20 % (quinze avinte por cento) do VET diario;

1.7.9. A CONTRATADA devera apresentar por escrito e com justificativas, alteracdo de cardapio ja aprovado e sO
efetuar esta alteracdo caso a mesma seja aprovada pelo CONTRATANTE.

1.7.10. Deverdo ser elaborados cardapios paratodas as refei ¢coes didrias. Café da manhd, almoco, lanche e jantar.

1.7.11. A CONTRATADA devera promover a fixacdo, em local visivel, do cardgpio do dia e as preparacdes do
cardapio de café da manhd, amoco e jantar;

1.7.11.1. REEDUCANDOS:

1.7.11.1.1. Café damanha 02 (dois) itens - Café e paes francés com margaring;

1.7.11.1.2. Almoco: 06 (seis) itens

|. Prato principal composto de carne bovina, frango, visceras (figado ou lingua bovina), charque ou peixe regional;
I1. Bésico: arroz branco,

1. feijdo;

V. Acompanhamento: massas ou vegetais do grupo C;

V. Salada crua ou cozida;

V1. Refresco: Industrializado de frutas, adocado, sabores variados

Gramaturas

1.7.11.1.3. Jantar: 04 (quatro) itens - Café e pées francés com margarina, Proteina: Charque, salsicha, Ovo e
Acompanhamento: Cuscuz, inhame, batata doce;

1.7.11.2. SERVIDORES:

1.7.11.2.1. Café da manh& 05 (cinco) itens - Café e paes francés com margarina, Frios: Queijo e Presunto,
Proteina: Charque, salsicha, Ovo e Fruta;

1.7.11.2.2. Almoco: 07 (sete) itens.

|. Prato principal composto de carne bovina, frango, visceras (figado ou lingua bovina), charque ou peixe regional;
I1. Basico: arroz branco,

1. feijao;

V. Acompanhamento: massas ou vegetais do grupo C;

V. Salada crua ou cozida;

V1. Suco: Industrializado de frutas, adogado, sabores variados
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Gramaturas
V1l. Sobremesas: Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

1.7.11.2.3. Jantar: 05 (cinco) itens - Café e pédes francés com margarina, Proteina: Charque, salsicha, Ovo,
acompanhamento: Cuscuz, inhame, batata doce e Caldo;

1.7.11.2.4. Deverdo ser ofertada ser ofertada 01 tipo de molho e farinha diariamente.
1.7.11.2. Detalhamento das Quantidades:

1.7.11.3. As normas basicas dos servigos de alimentagdo compreendem peso/gramatura in natura. No entanto, a
dificuldade de mensurar/fiscalizar o peso exato antes da cocgao, faz necessario compor a posologia, a fim de evitar
dualidades, que equivale proporciona a média de 500/550 gramas apds cozimento . Todo o fornecimento deve ser
de qualidade, contendo especificactes com a marcagédo do Servico de Inspecdo Federa (SIF), valida de e outras se
fazem necessaria a regul aridade de operagéo;

1.7.11.3.1. Destaca-se que ha uma variacdo nos percentuais dos pesos, sgja in natura ou pos cozimentos,
mediante o percentual de coccdo de cada alimento, paira-se pela parcimoénia da aplicacdo de uma margem
de oscilagéo a mais e para menos. Considerados que no decorrer da cocgao, os alimentos sofrem alter agdes
no peso, podendo diminuir ou aumentar, em decorréncia da composi¢do quimica, do tipo de calor utilizado,
o tempo de cocgdo, a forma de preparacéo, o tipo de utensilio e de manipulado. Razdo essa do célculo
nutricional ser em face da composi¢do calérica, e ndo pela posologia, o qual pode oscilar.

1.7.11.3.2. Prato Principa — carne bovina, frango, peixe regional, figado bovino e charque — devera ser servido em
todas as refei¢es (almoco e jantar) com variagdes no preparo, excluindo-se o fator de corregdo (aparas), seguindo
0 quantitativo per capita descrito abaixo sugestédo media:

QUANTIDADE PER

BN CAPTA MEDIA

Carne Bovina 150g

Coxa ou Sobrecoxa 2009

Peixe Regional 2009
Figado bovina 150g
Linguabovina 200g
Charque 150¢g

Acompanhamento — arroz, feijéo, macarrdo e farinha — deverdo fazer parte integrante de todos os cardapios das
grandes refeicdes (almoco e jantar). Os graos apds cozimento, tentem a dobrar a quantidade, e a farofa, deve ser
observado o limite de carboidrato/calorias dig;

ITEM QUANT (g) in natura MEDIDA CASEIRA
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Arroz 50/70 2 colheresde arroz
Feijao 50/60 1 conchameédia
Farinha 35/50 2 colheresde arroz

Guarnicéo — as guarnicdes poderdo ser a base de derivados de carne ou vegetais do grupo C (para legumes ou
tubérculos, e de verduras ), conforme opgdes abaixo:

VEGETAIS MEDIDA CASEIRA
Puré de Legumes 1 colher de arroz
Batata Saute 3 colheres de sopa
Batata e Tomate 3 colheres de sopa
Batata Corada 1 colher de arroz
Cenoura Saute S colheres de sopa

Jardineira de Legumes

1 colher de sopa

Cenoura Ralada

2 colheres de sopa

Macaxeira Cozida

1 colher de arroz

Pure de Batatas 1 colher de arroz
Pirao de Peixe 2 colheres de arroz
Vatapa 1 colher de arroz
Espaguete Parafuso 2 colheres de arroz
Farofade Ovo 1 colher de arroz

Farofa Simples

1 colher de arroz

Farofa de Couve

1 colher de arroz

Farofa de Caabresa

1 colher de arroz
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Macarronese 2 colheresde arroz

Macaxeira Frita 2 colheresde arroz

Salada — crua ou cozida contendo vegetais do grupo A ou B, sendo que 50g do grupo A e 100g do grupo B, que
também podera ser variada com milho verde ou ervilha em conserva, salsicha e ovos cozidos, respeitando o limite
de habitos alimentares regionais. As saladas poderdo ser distribuidas nas preparactes princiais.

GRUPO A GRUPO B
Alface Abobora
Agrido Beterraba
Berinjela Cenoura
Cebola Feij&o de metro
Cebolinha Maxixe
Couve Quiabo
Pepino -

Piment&o -

Repolho -

Tomate -

Sobremesa — devera ser fornecida uma vez por semana, preferencialmente de segunda a sexta-feira, tendo como
opcoes: doces industrializados.

1.7.11.3.3. Segue sugestéo, para o primeiro cardgpios com as seguintes composicdes basicas, e deverdo respeitar
os padrdes cal oricos e nutricional :

CARDAPIO
DESIEJUM

Des g um Reeducandos
Cardapio
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a) Café e acUcar

b) Pdo com margarina

Gramaturas

a) Café—250 ml

b) Café — Café -250ml + Leite -50ml

¢) Pao Francés de 50g — 2 unid

d) Margarina— 10g

Deggum Servidores

Cardgpio

a) Café, com ou sem leite e agUcar

b) Pdo com margarina

c) Frios. Queijo e Presunto

d) Ovo

e) Fruta

Gramaturas

a) Café sem leite— 250 ml

b) Café com leite — Café -250ml + Leite -50ml (média)

¢) Pao Francés de 50g — 2 unid

d) Margarina— 10g

€) Queijo—15a20g

f) Presunto — 15 a 20g

g) Ovo - 1und

h) Fruta— 150g a 200 g - inteiraou 150 g cortadas
ALMOCO

Almogo Reeducandos

Cardapio

a) Feijdo: (mulatinho, fradinho, preto e branco) com seus acompanhamentos (carnes secas, toucinho, etc)
b) Arroz

¢) Guarnicéo: Macarréo: (Espaguete, Parafuso) ou Farofa
d) Carne: (bovina, frango, figado ou porco), nas preparactes cozidas, refogadas e assadas

€) Peixe: (Posta ou Filé), nas preparacdes cozidas, refogadas e assadas
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f) Vegetais: A, B e C, nas preparac0es cruas, cozidas ou purés

0) Refresco: Industrializado de frutas, adogado, sabores variados

Gramaturas

a) Feijdo — 60g acompanhamentos -10g (carnes secas, toucinho, etc) Feijdo pronto, ficard médiaentre 1004110 g
b) Arroz —50/70g In-natura Apos cozimento, ficaraentre 175 a 200 g

¢) Macarrdo — 50g in-naturaou 100 g cozida

d) Farofa — 50g Recomendado de 30 a 50 g, observados o limite de carboidrato/calorias dia.e) Carne bovina —
200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0ss0) cozida ou assada ficara entre 120 a 150 g

f) Frango — 2509 (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem 0sso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto) Figado — 200g (In natura, de boa
qualidade)

h) Carne Suina — com 0sso — 2509 (Carré), apés cozimento ficara média de 180 g. Sem 0sso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficaraentre 120 e 150 g

i) Peixe - Posta— 250g in natura, apds cozimento média de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem cabeca e sem
visceras (In natura, apds cozimento, médiade 120 a 150 g)

j) Vegetais — 100g (In natura) separar em: Legumes e tubérculos — 150 g in natura ou 100 a 120 g cozido e
Verduras— 100 g in natura ou 60 a 80 g cozido

k) Doces industrializados individuais — 20g e caseiro — 40g

I) Frutas— 1509 a 200 g - inteira ou 1509 cortadas

m) Refresco — 200 a 300 ml polpa de diversos sabores

Almocgo Servidores

Cardapio

a) Feijdo: (mulatinho, fradinho, preto e branco) com seus acompanhamentos (carnes secas, toucinho, etc)
b) Arroz

¢) Guarnicéo: Macarréo: (Espaguete, Parafuso) ou Farofa

d) Carne: (bovina, frango, figado ou porco), nas preparacdes cozidas, refogadas e assadas

€) Peixe: (Posta ou Fil€), nas preparagdes cozidas, refogadas e assadas

f) Vegetais: A, B e C, nas preparac0es cruas, cozidas ou purés

g) Sobremesas: Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

h) Refresco: Polpa de frutas, sabores variados

Gramaturas

a) Feijdo — 60g acompanhamentos -10g (carnes secas, toucinho, etc) Feijéao pronto, ficara médiaentre 100a110 g
b) Arroz — 70g In-natura. Apds cozimento, ficaraentre 175a200 g

¢) Macarrdo — 50g in-naturaou 100 g cozida
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d) Farofa— 50g Recomendado de 30 a 50 g, observados o limite de carboidrato/calorias dia.
€) Carne bovina—200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0sso) Cozida ou assada ficara entre 1202150 g

f) Frango — 250g (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem o0sso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina — com 0sso — 250g (Carré), apds cozimento ficara média de 180 g.Sem osso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficara entre 120 e 150gr) Peixe - Posta — 2509 in natura, apds cozimento meédia de 180 g. Filé —
200g. boa qualidade, sem cabega e sem visceras (In natura, apos cozimento, médiade 120 a 150 g)

J) Vegetais — 100g (In natura) separar em: Legumes e tubérculos — 150 g in natura ou 100 a 120 g cozido e
Verduras— 100 g in naturaou 60 a 80 g cozido

k) Doces industrializados individuais — 20g e caseiro — 40 g

[) Frutas de corte — 150 a 200g, Frutainteira— 1und (Laranja ou Tangerina ou Maca)

m) Suco de Polpa de Fruta— 200 a 300 ml polpa de diversos sabores ou chocolate (200 ml).
JANTAR

Jantar Reeducandos

Cardapio

a) Tubérculos (Inhame, Macaxeira, Batata Doce) ou Cuscuz (de Milho ou de Arroz) ou Arroz ou massa ao molho
ou Sopas ou Cremes.

b) Proteinas (Linguica, Charque, Salsicha, Mortadela, Ovo, Acém, Coxa e Sobrecoxa, Carne Suina, Carne Bovina
Moida, servidas em preparacdes cozidas, refogadas e assadas

¢) Péo

d) Café

Gramatura

a) Sopa: Proteina— 100g, Vegetal - 80 g, massa - g.s. e temperos - g.S.

b) Tubérculos. Batata Doce — 280g, Inhame e Macaxeira— 3209

¢) Arroz: 70 g. In-natura Apos cozimento, ficara entre 175 a 200 g ou massa: 100 g cozida ou 50g in-natura

d) Floco de Milho ou de Arroz: 1509

€) Carne bovina—200g (In natura, de 1.° qualidade, limpa e sem 0sso) Cozida ou assadaficara entre 120 a 150 g

f) Frango — 250g (In natura, de 1.° qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem o0sso — 180 g in naturaou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina — com 0sso — 250g (Carré), apos cozimento ficara média de 180 g.Sem osso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficaraentre 120 e 150 g

i) Peixe - Posta— 250g in natura, apds cozimento meédia de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem cabeca e sem
visceras (In natura, apds cozimento, médiade 120 a 150

37 de 58



J) Linguica, Salsicha, Mortadela: 170g

k) Charque: 200g

I) Ovo: 2 und

m) P&o: 509

n) Caféziho: mi

*0 arroz, pode ser complemento, e em substituicdo aos vegetais A.B e C.

Jantar /Servidores

Cardapio

a) Tubérculos (Inhame, Macaxeira, Batata Doce) ou Cuscuz (de Milho) ou Arroz ou massa ao mol ho.
b) Sopas ou Caldos ou Cremes

¢) Proteinas (Linguica, Chargue, Carne Bovina, Carne do Sol, Ovo, Coxa e Sobrecoxa, Carne Suina, servidas em
preparacdes cozidas, refogadas e assadas

d) Sobremesas; Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

e) Pao

g) Café com Leite

Gramatura

a) Sopa: Proteina— 100g, Vegetal - 80 g, massa - g.S. e temperos - g.S.

b) Tubérculos. Batata Doce — 280g, Inhame e Macaxeira— 3209

¢) Arroz: 70 g. In-natura Apos cozimento, ficara entre 175 a 200 g ou massa: 100 g cozida ou 50g in-natura

d) Floco de Milho ou de Arroz: 1509

€) Carne bovina—200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0sso) Cozida ou assada ficaraentre 120 a 150 g

f) Frango — 250g (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250 g in natura
ou 180 g cozido. Frango sem o0sso — 180 g in naturaou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina — com 0sso — 250g (Carré), apos cozimento ficara média de 180 g.Sem osso — 200g (Lombo ou
Pernil) pronto, ficara entre 120 e 150 gi) Peixe - Posta — 250g in natura, apds cozimento média de 180 g. Filé —
200g. boa qualidade, sem cabega e sem visceras (In natura, apos cozimento, médiade 120 a150 g)

i) Linglica: 180g ou Charque: 220g
j) Ovo: 2 und

k) Pao: 509

[) Café 250ml

m) Leite: 50ml
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[1] Resolucdo n° 3, de 5 de outubro de 2017, do Conselho Naciona de Politica Criminal e Penitenciéria.

[2] Célculos efetuados com base nos dados da FAO/OM S/ONU, de 1985.

ANEXCO "B" DO ESTUDO TECNICO

PRELIMINAR

DECLARACAO FORMAL
DISPONIBILIDADE

DECLARACAO FORMAL DE DISPONIBILIDADE

INDICACAO DASINSTALACOES, DO APARELHAMENTO E DO PESSOAL TECNICO.

Declaro, para fins de prova de qualificagcdo técnica, que disporei das instalacdes, do aparelhamento e do pessoal
técnico, conforme relacdo abaixo, em estrita consonancia com 0s requisitos estabelecidos do instrumento
convocatorio, conforme estipulado no item 8.3.4.3.7 do Termo de Referéncia, estando ciente de que a declaragéo
falsacaracteriza o ilicito administrativo.

Instalagdes, Aparelhamento (M aquinas/Equipamentos) Quantidade
() ()

() (...)

() (...)

Pessoal Técnico Qualificagéo

(..) )

() )

() )

Obs.: A comprovagdo de que o pessoal técnico indicado pela licitante vincular-se-& a execucdo contratual, pode
ser feita através de uma das seguintes formas. a) Carteira de Trabaho; b) Certiddo do Conselho Profissional; c)
Contrato social; d) Contrato de prestacdo de servicos, €) Termo através do qual o profissional assuma o
compromisso de integrar o quadro técnico da empresa no caso do objeto contratual vir a ser adjudicado.
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Municipio de(...), (...) de(...) de 2025.

Razéo Social/CNPJ, Nome do Representante legal/Assinatura.

2. ANEXO

ANEXO "A" DO ESTUDO TECNICO
PRELIMINAR

ASSISTENCIA ALIMENTAR DA CASA
DE CUSTODIA DE ARAPIRACA

ASSISTENCIA ALIMENTAR DA CASA DE CUSTODIA DE ARAPIRACA

A assisténcia alimentar consiste na prestacdo de servicos de nutricdo e alimentacdo das pessoas
privadas de liberdade e inclui a realizacdo de todas as atividades de preparo e cocg¢do para o
fornecimento de uma alimentacéo balanceada, em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas.

1. O FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO COMPREENDE:
1.1. Preparo, coccao e distribuicdo de refeicbes aos Reeducandos e Servidores (Plantonistas);

1.1.1. Os servicos deverdo ser executados diretamente pela CONTRATADA, deverdo seguir as
diretrizes do fornecimento de refeicdo, mediante o uso do espaco externo, desde que atenda as
composic¢des qualitativas para execucao do volume contratado;

1.1.2. As normas basicas dos servicos de alimentacdo compreendem:

1.1.2.1. Os géneros alimenticios, fornecidos pela CONTRATADA, serdo quantificados de forma a
respeitar os limites minimos estabelecidos em normativas legais (almoco ou jantar com peso individual
médio de 600 gramas in natura, que equivale proporcional a média de 500/550 gramas apoés
cozimento e seguir conforme tabela nutricional e energética, devendo ser de qualidade, contendo
especificagdes com a marcacao do Servico de Inspecdo Federal (SIF), valida de e outras se fazem
necessaria a regularidade de operacao;
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1.1.2.2. Os cardapios serdo compostos BIMESTRALMENTE por nutricionista da CONTRATADA, e
submetido a analise de nutricionista da CONTRATANTE, obedecendo os componentes e quantidades
descritos abaixo;

1.1.2.3. As refei¢Bes diarias dos Reeducandos e Servidores constituirdo de café da manha, almogo e
jantar;

1.1.3. A CONTRATADA devera aplicar em todas as etapas do servico o regulamento técnico de boas
praticas para servicos de alimentacdo estabelecidos pela ANVISA na resolucdo RDC 216/2004 e
outras legislacdes pertinentes.

1.1.4. Dever4a manter em seu quadro de funcionarios, nutricionistas e responsaveis técnicos,
detentores de registro regularizado junto ao Conselho Regional de Nutricionistas — CRN e/ou Conselho
Federal de Nutricionistas — CFN, de acordo com os parametros numéricos de referéncia para
guantidade de profissionais por quantitativo de refeicées diaria, obedecendo a Resolu¢cdo CFN n°. 600
/2018, suas respectivas alteracdes e outras Legislacdes pertinentes.

10.1.5. Os cardapios terdo as composi¢cOes basicas, e deverdo respeitar os padrbes caldricos e
nutricional, descritos neste instrumento.

1.2. SERVICOS DE ALIMENTACAO
1.2.1. DESCRICAO GERAL

1.2.2. O servico de alimentacdo consiste no fornecimento de refeicdes prontas e inclui o preparo,
coccgao, fornecimento e distribuicdo de refeicdes aos REEDUCANDOS e aos Servidores do Estado
(Plantonistas).

1.2.3. O numero de refeicdes diarias pode variar para mais ou para menos de acordo com a
necessidade, principalmente em razéo da variagdo do numero de REEDUCANDOS. Os numeros aqui
apresentados, foram considerados a capacidade maxima da casa de custodia com uma margem de
30% para mais, além dos policiais de plantao.

1.2.4. A alimentacéo devera ser fornecida diariamente, inclusive, sdbados, domingos e feriados.

1.2.5. Aos Servidores do Estado (Plantonistas) da Unidade Prisional e REEDUCANDOS deveréo ser
fornecidas 03 (trés) refeicdes (desjejum, almoco e jantar), conforme horarios abaixo:

1.2.5.1. Desjejum devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de
06h30min as 07h30min;

1.2.5.2. Almoco devera ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horério de 11h as
12h;

1.2.5.3. Jantar deverda ser fornecido em todos os dias de segunda a domingo, no horario de 16h as
17h;

1.2.6. As alteracdes de horario serdo estabelecidas pela DIRECAO DA UNIDADE PRISIONAL e
ajustadas com a CONTRATADA.

1.2.6.1. A solicitacdo do quantitativo exato das refeicdes diarias sera realizada pela DIRECAO da
UNIDADE PRISIONAL a CONTRATADA, com no minimo 24 (vinte e quatro) horas, antes do horéario do
fornecimento das refeigcoes.

1.2.7. O estimativo das refei¢cdes e incidéncias a serem servidas na unidade consta na tabela a seguir.
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Unidade Reeducandos|Servidores
do Estado

Casa de Custddia
de Arapiraca

QUADRO DA ASSISTENCIA ALIMENTAR DOS REEDUCANDOS E SERVIDORES

Descricao Quant. Periodicidade
Desjejum Reeducando 65 Diéaria
Almoco Reeducando 65 Diaria
Jantar Reeducando 65 Diaria
Desjejum Servidores 15 Diéria
Almoco Servidores 15 Diaria
Jantar Servidores 15 Diéria

INCIDENCIA DE PREPARACOES PROTEICAS

Reeducandos (Blgirne OleFrango Peixe Suino Figado Feijoada |[Dobradinha
Almoco 10 10 01 D4 02 02 02
Jantar 05 05 - 02 - - -

Carne do . . Carne :

ol Linguica Moida Charque [Salsicha |Ovo Mortadela
Jantar 02 D4 02 03 03 03 02

Frango Figado

Peixe }Suino

Feijoada*?obradinha‘
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Servidores|

Carne

de Boi
Almoco 8 08 04 05 02 02 01
Jantar 06 07 - 05 - - -

CarnelLinguicaCarneCharque
do sol Moida

Jantar 02 05 02 03

1.2.8. O servico de alimentacao inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais
para uso, consumo e insumos em geral (utensilios e descartaveis), necessarios para a perfeita
execucdo dos servicos, bem como recursos humanos qualificados e em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas. Inclui o fornecimento da alimentacdo pronta para ser
distribuida aos comensais.

1.2.9. Toda a infraestrutura, equipamentos e utensilios necesséarios para a manipulacdo e execucao
dos servicos de alimentacdo sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA e deverdo ser
considerados para a formacdo do custo do servico de alimentacdo e desde que atendam
gualitativamente a prestacéo de servicos.

1.2.10. Nao poderd a CONTRATADA realizar atraso superior a 30 (trinta) minutos do prazo estipulado
para a distribuicdo das refeicdes na UNIDADE PRISIONAL, salvo nos casos de forga maior, desde que
comunicado a Direcéo, sob pena de sofrer san¢des previstas no Contrato.

1.2.11. A alimentacao a ser fornecida devera ser entregue devidamente acondicionada em embalagem
apropriada, de acordo com o cardapio especifico e legislacao vigente;

1.2.12. Os géneros alimenticios, fornecidos pela CONTRATADA, serdo quantificados de forma a
respeitar os limites minimos estabelecidos em normativas legais[1], devendo ser de boa qualidade,
contendo especificacdbes como a marca SIF, estar dentro dos prazos de validade e outras
especificacdes técnicas.

1.2.13. O fornecimento dos utensilios de cozinha, tipo talheres e marmitas necessarios para a
execucao do servico, ficard ao encargo da CONTRATADA,

1.2.14. A CONTRATADA devera fornecer aos empregados uniformes adequados ao tipo de servico,
em quantidade suficiente, de modo que os mesmos se apresentem, diariamente, no melhor aspecto de
higiene e limpeza, de conformidade com Cdédigo Sanitario do Estado, incluindo equipamentos de
protecado individual — EPIs como luvas térmicas, para manusear alimentos quentes; e luvas de aco,
para o corte de proteinas;

1.2.15. A CONTRATADA devera informar, quando solicitado pela CONTRATANTE, elementos
necessarios a avaliacdo dos servicos, bem como dados estatisticos e demonstrativos de custos e
outros;

1.2.16. A CONTRATADA ¢ integralmente responsavel pelos servicos a serem prestados em
consonancia com as normas legais que regem 0s servicos, dentre as quais e ndo exclusivamente:
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Portaria SVS/M.S n° 326/97 (MBPF - Manual de Boas Praticas de Fabricacdo), Resolucdo RDC
ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002 (POP), Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro
de 2004, Resolucdo RDC ANVISA n° 52, de 29 de setembro de 2014, Portaria MS n°® 1.428, de 26 de
novembro de 1993, e normas estaduais e municipais.

1.3. OBRIGACOES DA CONTRATADA PARA A BOA EXECUCAO DOS SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

1.3.1. Apresentar e manter atualizado Manual de Boas Praticas para o servico de alimentacéo,
conforme realidade local bem como aplicar em todas as etapas do servico o regulamento técnico de
boas praticas para servi¢cos de alimentacdo estabelecidos pela ANVISA na resolucdo RDC 216/2004 e
outras normas legais pertinentes;

1.3.2. Apresentar e implantar os Procedimentos Operacionais Padrdo (POP);

1.3.3. Realizar a capacitacdo dos profissionais manipuladores, quanto as boas praticas de fabricacdo
de alimentos e os procedimentos operacionais padrao;

1.3.4. Administrar os servigos ao seu cargo de maneira eficiente, observando as normas e condigdes
higiénico-sanitarias, objetivando total seguranca fisica, qualidade e rapidez no fornecimento das
refeicdes;

1.3.5. Manter em seu quadro nutricionista responsavel pelos servicos de alimentacao, inclusive pela
elaboracado dos cardapios;

1.3.6. Elaborar fichas técnicas e receituarios padrao dos cardapios oferecidos, adicionando quadro
demonstrativo, especificando a quantidade de nutrientes por refeicdo, bem como o peso final da
marmita;

1.3.7. Possibilitar total acesso, sem restricées, as dependéncias da cozinha, independentemente de
notificacdo ou aviso prévio, do(s) servidor(es) do CONTRATANTE, encarregado(s) de fiscalizar a
execucao do objeto licitado;

1.3.8. Realizar todas as atividades necessarias ao fornecimento de alimentacdo, dentre as quais
destacam-se:

1.3.8.1. Adquirir géneros alimenticios e materiais de consumo em geral, devendo apresentar a
CONTRATANTE documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como amostra de qualquer
género e material a ser aplicado na execuc¢do dos servicos e manual de boas praticas de producéo e
prestacao de servicos na area de alimentos, conforme Portaria n° 1.428/MS, de 26.11.93;

1.3.8.2. Quantificar géneros alimenticios de forma a respeitar os limites minimos estabelecidos em
normativas legais, devendo ser de qualidade, contendo especificacbes como a marca, validade e
outras;

1.3.8.3. Controlar quantitativamente e qualitativamente géneros alimenticios e materiais de consumo;
1.3.8.4. Efetuar o pré-preparo e coc¢ao da alimentacéo;

1.3.8.5. Realizar o porcionamento uniforme das refeicdes em vasilhames individuais, de acordo com o
“per capita” estabelecido, e utilizar utensilios apropriados;

1.3.8.6. Fornecer alimentacéo equilibrada, respeitando-se as leis da Alimentacéo racional, que devem
estar em condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas;
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1.3.8.7. Responsabilizacdo técnica de nutricionista pelos servicos, que devera possuir experiéncia
comprovada e func¢des que abranjam o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas
inerentes ao servico de nutricdo e alimentacao;

1.3.8.8. Prestacdo de servicos nos padrdes técnicos recomendados e com quadro adequado de
pessoal técnico, operacional e administrativo;

1.3.8.9. Efetuar controle bacteriolégico/microbioldgico periédico da alimentagéo a ser fornecida;

1.3.8.10. Supervisionar a operacionalizacdo, transporte e entrega das refeicdes no(s) local(is)
estabelecido(s) pelo CONTRATANTE, de maneira a observar sua aceitabilidade, apresentacéo,
porcionamento e temperatura das refeicdes servidas, para realizacdo de possiveis alteracbes ou
adaptacdes, visando atendimento adequado e satisfatorio.

1.4. DO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO

1.4.1. Em atendimento a Portaria n°® 304, de 22/04/96 do Ministério da Agricultura, Abastecimento e
Reforma Agraria, caso a CONTRATADA adquira proteina bovina, suina ou bubalina diretamente de
estabelecimentos de abate, devera exigir do fornecedor as forneca em cortes padronizados,
devidamente embaladas e identificadas, bem como assegurar que o veiculo de transporte de proteinas
tenha refrigeracdo e mantenha a temperatura adequada, além de consignar em planilhas o respectivo
registro de temperatura aferida, por ocasiao da entrega;

1.4.2. O recebimento e a estocagem de carnes devem observar o contido na Portaria N° 304, de 22/04
/96 do Ministério da Agricultura, Abastecimento e Reforma Agraria;

1.4.3. Assegurar o transporte das carnes bovina e suina, aves e outras, além de produtos manipulados
crus e alimentos crus de acordo com as normas de ANVISA,;

1.4.4. Quanto aos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis, devera armazena-los em areas
limpas, arrumadas e arejadas, manté-los armazenados em temperaturas condizentes com o seu tipo,
sendo proibido:

1.4.4.1. Armazenamento de géneros improprios para consumo, com data de validade vencida e sem a
apresentacao do rétulo original;

1.4.4.2. Armazenamento dos enlatados oxidados e/ou danificados;
1.4.4.3. Armazenamento de géneros em sua embalagem original como caixas, apds a sua abertura;
1.4.4.4. Armazenamento de produtos em suas embalagens originais, apos a sua abertura;

1.4.4.5. A utilizagdo de qualquer tipo de alimentos processados, que nado forem totalmente utilizados
durante a distribuicdo das refeicdes e dos servicos correlatos;

1.4.4.6. Armazenamento em contato direto com ch&o e parede;

1.4.5. Realizar o transporte e armazenamento adequado dos géneros alimenticios e materiais de
consumo, visando garantir a higiene dos alimentos, devendo para tanto transporta-los em veiculo
distinto ao utilizado para o transporte de material de limpeza.

1.4.6. Os produtos toxicos deverdo ser armazenados em local préprio, separados dos géneros
alimenticios e bem identificados.

1.4.7. Os produtos descartaveis ndo poderdo ser armazenados em caixas de papelao.
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1.4.8. Realizar a distribuicdo e o transporte dos alimentos aos requisitos constantes do regulamento
Técnico de Boas Praticas para o Servigo de Alimentagdo, RDC n® 216 de 15/11/04, da ANVISA.

1.5. DA QUALIDADE DOS SERVICOS E DA HIGIENIZACAO

1.5.1. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes, utilizados na elaboracéo das
refeicdes, deverdo ser obrigatoriamente de boa qualidade e estar em perfeitas condi¢cdes de higiene e
apresentacao.

1.5.2. A CONTRATADA devera verificar e registrar em planilhas: a) a temperatura das proteinas
transportadas sob condi¢cbes adequadas de conservacédo; b) o prazo de validade da proteina; c) o
numero de registro no 6rgao competente, indicado na etiqueta; d) as caracteristicas sensoriais; €) a
integridade das embalagens;

1.5.3. A CONTRATADA devera coletar diariamente amostras da alimentacdo preparada e manter sob
refrigeracdo diariamente em embalagens apropriadas, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas,
amostras idénticas as das refeicbes completas servidas, para posteriores analises que se fizerem
necessarias;

1.5.4. A cada 06 (seis) meses a CONTRATADA devera realizar analise microbioldgica do produto final
de toda alimentacdo servida, apresentando os resultados ao Diretor da Unidade. Quando houver
suspeita de surto de intoxicacdo, a CONTRATADA devera providenciar, as suas expensas, que todos
0s ocupantes de postos de trabalho na cozinha se submetam a exames laboratoriais parasitolégicos e
outros correlatos, e aqueles com resultado positivo deveréo ser afastados dos supracitados postos;

1.5.5. Caberd a CONTRATANTE recusar o lote de refeicbes fornecido, quando for constatada
qualidade diferente daquela preestabelecida, ou falta de higiene. O lote recusado deverd ser
substituido no prazo maximo de uma hora, pelo cardapio de emergéncia, o qual devera ser elaborado
pela CONTRATADA e submetido a aprovacdo da CONTRATANTE no prazo de 30 (trinta) dias apds a
assinatura do contrato;

1.5.6. O dleo utilizado nas fritadeiras elétricas ndo poderd ser reutilizado, nem o das frituras de
preparos a milanesa, devendo ser corretamente descartados;

1.5.7. A CONTRATADA devera atender o quanto disposto na ao “Regulamento Técnico sobre os
Parametros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitarios em Estabelecimento de Alimentos”.

1.5.8. Deverao ser tomadas medidas adequadas para proteger os géneros de qualquer contaminacgao,
seja por insetos, roedores, elementos quimicos e microbiologicos ou produtos indesejaveis, durante o
armazenamento, manipulagéo e distribuicado das refeicoes;

1.5.9. Os géneros a serem consumidos in natura (frutas, hortalicas, legumes, verduras, etc.), deverao
ser submetidos a uma higienizacao prévia, utilizando-se solucao clorada adequada;

1.5.10. Os equipamentos, materiais, utensilios e instalacdes de preparacéo e distribuicdo das refeicdes
deverdo atender aos quesitos dispostos neste termo de referéncia, e caso a contratada ndao execute as
atividades alimenticias na unidade prisional, considerados que cada um deles possui arquitetura
prisional diferenciada. deverdo ainda os equipamentos ser cuidadosamente higienizados, de forma
continua, eficiente e completa, antes do uso e apdés, utilizando-se produtos quimicos de limpeza
adequados e de boa qualidade e especificos a cada material, de forma a se obter ampla higienizacéo,
inclusive das maos dos empregados que manipulam alimentos, devendo utilizar produtos saneantes
gue tenham registro no 6rgao oficial,

1.5.11. A CONTRATADA devera realizar o controle integrado de pragas devera ser realizado pela
CONTRATADA, por intermédio de empresa qualificada e com registro no 6rgéo fiscalizador, devendo a
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CONTRATADA também manter procedimentos para prevencao e eliminacdo da presenca de insetos e
roedores;

1.5.12. A dedetizacdo e desratizacdo da cozinha sera realizada a cada 30 (trinta) dias, ou periodos
inferiores, caso as instalacfes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizacao
/desratizacéo sera feita no final do expediente, devendo sofrer faxina geral apds sua realizacdo, para a
retirada dos insetos mortos e asseio das instalagfes e em todos os utensilios utilizados.

1.6. EMBALAGENS (ACONDICIONAMENTO) PARA FORNECIMENTO DAS REFEICOES

1.6.1. A CONTRATADA devera fornecer as refeicdes aos reeducandos e servidores em quantidades
adequadas, acondicionadas em recipiente individual, tipo marmita e devera fazer a gestdo de seus
residuos:

1.6.1.1. fabricado em material Isopor - EPS descartavel, numero 9, e capacidade de 750ml . Seu
peso liquido (vazia) devera ser em média de 8g o corpo e de 4g a tampa, que serdo fornecidas
pela CONTRATADA em quantidade suficiente ao numero de comensais..

1.6.1.2. A gestado de residuos, relativa a grande quantidade dia das embalagens, seja isopor,
sera de responsabilidade da CONTRATANTE.

1.6.1.3. As embalagens de itens de sobremesa, lanche, etc, sugere-se a gestdo de
economicidade e reducao de impactos ambientais, a prioridade a embalagens mais sustentaveis
/biodegradaveis, como papel em substituicdo ao plastico, por exemplo.

1.6.1.4. Para o fornecimento de liquidos aos REEDUCANDOS, deverdo ser envasados e transportados
em recipientes isotérmicos, ndo descartaveis, com capacidade adequada a quantidade a ser servida
(capacidade minima de 12 litros), acompanhados de canecas plasticas, ndo descartaveis, com
capacidade minima de 300 ml, que serado fornecidas pela CONTRATADA,;

1.6.1.5. Nas refei¢cdes fornecidas aos servidores do Estado a servigco na Unidade Prisional, os liquidos
devem ser acondicionados em refresqueiras elétricas ou garrafdes térmicos, devendo, ainda a
CONTRATADA disponibilizar prato de louga ou similar, talheres inox, para adultos, copo fabricado em
material plastico, descartavel, com capacidade minima de 300 ml para café e sucos, bem como
assegurar o fornecimento de guardanapos de papel.

1.7. DOS CARDAPIOS

1.7.1. Os cardapios serdo estabelecidos bimestralmente por nutricionista da CONTRATADA e serdo
submetidos a aprovacdo do CONTRATANTE com 10 (dez) dias de antecedéncia, podendo este alterar
o cardapio apresentado, mantendo os padrbes estabelecidos em contrato e readequando, se
necessario, a incidéncia dos pratos principais.

1.7.2. Os cardéapios deverao ser organizados baseados na relacdo de géneros e produtos alimenticios
abaixo descritos e apresentar preparacoes variadas, equilibradas e de boa aparéncia, proporcionando
um aporte calorico necessario e uma boa aceitacéo por parte dos REEDUCANDOS.

1.7.3. Os cardapios deverédo ser elaborados considerando os habitos alimentares regionais e locais de
forma a fornecer uma alimentacdo que atenda as leis da qualidade, da quantidade, da harmonia, da
adequacao e boa aceitabilidade.

1.7.4. A sazonalidade é uma caracteristica que deve ser levada em consideracdo na aquisicao,
fornecimento e substituicdes dos alimentos e insumos, sempre justificados a CONTRATANTE.
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1.7.5. Os cardapios deverdo garantir que as refeicOes diarias atendam aos parametros nutricionais e
demais recomendac¢des conforme disposto no art. 3°, § 1° da Resolugédo n° 3, de 05 de outubro de
2017, do Conselho Nacional de Politica Criminal e Penitenciaria do Ministério da Justica e Seguranca
Publica.

1.7.6. A oferta caldrica do cardapio diario devera prover um minimo de calorias conforme intervalo
descrito na tabela abaixo que demonstra as necessidades energéticas diarias requeridas de acordo
com a idade e atividade do individuo, segundo “Recommended Dietary Allowances” (R.D.A) revisédo
1989.

1.7.7. Demonstrativo de necessidade calérica por faixa etarial?l:

IDADE NECESSIDADE EM CALORIAS DIARIAS

18 a 24 anos 2.000 a 2.500

25 a 50 anos 2.000 a 2.200

> 50 anos 1.900 a 2.300

1.7.8. Conforme determinado em Portaria Interministerial n® 66 de 25 de agosto de 2006: | - as

refeicbes principais (almocgo, jantar e ceia) deverdo conter de seiscentas a oitocentas calorias,
admitindo-se um acréscimo de vinte por cento (quatrocentas calorias) em relacdo ao Valor Energético
Total —VET de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder a faixa de 30- 40% (trinta a quarenta
por cento) do VET diario; Il - as refeicbes menores (desjejum e lanche) deverédo conter de trezentas a
guatrocentas calorias, admitindo-se um acréscimo de vinte por cento (quatrocentas calorias) em
relacdo ao Valor Energético Total de duas mil calorias por dia e deverédo corresponder a faixa de 15 -
20 % (quinze a vinte por cento) do VET diario;

1.7.9. A CONTRATADA devera apresentar por escrito e com justificativas, alteracdo de cardapio ja
aprovado e sO efetuar esta alteragdo caso a mesma seja aprovada pelo CONTRATANTE.

1.7.10. Deverao ser elaborados cardapios para todas as refeic6es diarias: Café da manha, almoco,
lanche e jantar.

1.7.11. A CONTRATADA devera promover a fixacdo, em local visivel, do cardapio do dia e as
preparacdes do cardapio de café da manhd, almoco e jantar;

1.7.11.1. REEDUCANDOS:
1.7.11.1.1. Café da manha: 02 (dois) itens - Café e paes francés com margarina;
1.7.11.1.2. Almocgo: 06 (seis) itens

|. Prato principal composto de carne bovina, frango, visceras (figado ou lingua bovina), charque ou
peixe regional,

[I. Basico: arroz branco,
1. feijao;

IV. Acompanhamento: massas ou vegetais do grupo C;
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V. Salada crua ou cozida;
VI. Refresco: Industrializado de frutas, adogcado, sabores variados
Gramaturas

1.7.11.1.3. Jantar: 04 (quatro) itens - Café e paes francés com margarina, Proteina: Charque, salsicha,
Ovo e Acompanhamento: Cuscuz, inhame, batata doce;

1.7.11.2. SERVIDORES:

1.7.11.2.1. Café da manha: 05 (cinco) itens - Café e pées francés com margarina, Frios: Queijo e
Presunto, Proteina: Charque, salsicha, Ovo e Fruta;

1.7.11.2.2. Almogo: 07 (sete) itens:

I. Prato principal composto de carne bovina, frango, visceras (figado ou lingua bovina), charque ou
peixe regional;

Il. Basico: arroz branco,

1. feijao;

IV. Acompanhamento: massas ou vegetais do grupo C;

V. Salada crua ou cozida;

VI. Suco: Industrializado de frutas, adocado, sabores variados
Gramaturas

VII. Sobremesas: Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

1.7.11.2.3. Jantar: 05 (cinco) itens - Café e pées francés com margarina, Proteina: Charque, salsicha,
Ovo, acompanhamento: Cuscuz, inhame, batata doce e Caldo;

1.7.11.2.4. Deveréo ser ofertada ser ofertada 01 tipo de molho e farinha diariamente.
1.7.11.2. Detalhamento das Quantidades:

1.7.11.3. As normas basicas dos servi¢os de alimentagcdo compreendem peso/gramatura in natura. No
entanto, a dificuldade de mensurar/fiscalizar o peso exato antes da cocc¢ao, faz necessario compor a
posologia, a fim de evitar dualidades, que equivale proporcional a média de 500/550 gramas apés
cozimento . Todo o fornecimento deve ser de qualidade, contendo especificacbes com a marcagéo do
Servico de Inspecéo Federal (SIF), valida de e outras se fazem necessaria a regularidade de operacéao;

1.7.11.3.1. Destaca-se que ha uma variagcdo nos percentuais dos pesos, seja in natura ou pos
cozimentos, mediante o percentual de coccdo de cada alimento, paira-se pela parcimbnia da
aplicacdo de uma margem de oscilacdo a mais e para menos. Considerados que no decorrer da
coccdo, os alimentos sofrem alteragcbes no peso, podendo diminuir ou aumentar, em
decorréncia da composicdo quimica, do tipo de calor utilizado, o tempo de coccdo, a forma de
preparacdo, o tipo de utensilio e de manipulado. Raz&do essa do calculo nutricional ser em face
da composicéao calérica, e ndo pela posologia, o qual pode oscilar.

1.7.11.3.2. Prato Principal — carne bovina, frango, peixe regional, figado bovino e charque — devera ser
servido em todas as refeicdes (almocgo e jantar) com variacdes no preparo, excluindo-se o fator de
correcao (aparas), seguindo o quantitativo per capita descrito abaixo sugestdo média:
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ITEM

QUANTIDADE PER
CAPTA MEDIA

Carne Bovina 150 g

Coxa ou Sobrecoxa (200 g

Peixe Regional 200 ¢
Figado bovina 150 g
Lingua bovina 200 g
Charque 150 g

Acompanhamento — arroz, feijdo, macarrao e farinha — deverédo fazer parte integrante de todos os
cardapios das grandes refeicdes (almoco e jantar). Os grdos ap0s cozimento, tentem a dobrar a

guantidade, e a farofa, deve ser observado o limite de carboidrato/calorias dia;

ITEM QUANT (g) in natura MEDIDA CASEIRA
Arroz 50/70 2 colheres de arroz
Feijao 50/60 1 concha média

Farinha 35/50 2 colheres de arroz

Guarnicdo — as guarnicdes poderdo ser a base de derivados de carne ou vegetais do grupo C (para
legumes ou tubérculos, e de verduras ), conforme opg¢des abaixo:

VEGETAIS

MEDIDA CASEIRA

Puré de Legumes

1 colher de arroz

Batata Saute

3 colheres de sopa

Batata e Tomate

3 colheres de sopa

Batata Corada

1 colher de arroz

Cenoura Saute

S colheres de sopa
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Jardineira de Legumes

1 colher de sopa

Cenoura Ralada

2 colheres de sopa

Macaxeira Cozida

1 colher de arroz

Pure de Batatas

1 colher de arroz

Pirao de Peixe

2 colheres de arroz

Vatapa

1 colher de arroz

Espaguete Parafuso

2 colheres de arroz

Farofa de Ovo

1 colher de arroz

Farofa Simples

1 colher de arroz

Farofa de Couve

1 colher de arroz

Farofa de Calabresa

1 colher de arroz

Macarronese

2 colheres de arroz

Macaxeira Frita

2 colheres de arroz

Salada — crua ou cozida contendo vegetais do grupo A ou B, sendo que 50g do grupo A e 100g do
grupo B, que também poderéa ser variada com milho verde ou ervilha em conserva, salsicha e ovos
cozidos, respeitando o limite de habitos alimentares regionais. As saladas poderéo ser distribuidas nas

preparacdes princiais.

GRUPO A GRUPO B
Alface Abobora
Agrido Beterraba
Berinjela Cenoura
Cebola Feijao de metro
Cebolinha Maxixe
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Couve Quiabo

Pepino -

Pimentdo -

Repolho -

Tomate -

Sobremesa — devera ser fornecida uma vez por semana, preferencialmente de segunda a sexta-feira,

tendo como opc¢des: doces industrializados.

1.7.11.3.3. Segue sugestdo, para o primeiro cardapios com as seguintes composi¢des basicas, e

deverdo respeitar os padrdes caloricos e nutricional:

CARDAPIO

DESJEJUM

Desjejum Reeducandos
Cardéapio

a) Café e acucar

b) P&o com margarina

Gramaturas

a) Café — 250 mi

b) Café — Café -250ml + Leite -50ml
c) Pao Francés de 50g — 2 unid

d) Margarina — 10g

Desjejum Servidores

Cardéapio

a) Café, com ou sem leite e acUcar
b) P&o com margarina

c) Frios: Queijo e Presunto

d) Ovo

e) Fruta

Gramaturas
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a) Café sem leite — 250 ml

b) Café com leite — Café -250ml + Leite -50ml (média)
c) Pao Francés de 50g — 2 unid

d) Margarina — 10g

e) Queijo — 15 a 20g

f) Presunto — 15 a 20g

g) Ovo — 1und

h) Fruta — 150g a 200 g - inteira ou 150 g cortadas
ALMOCO

Almoc¢o Reeducandos

Cardéapio

a) Feijao: (mulatinho, fradinho, preto e branco) com seus acompanhamentos (carnes secas, toucinho,
etc)

b) Arroz

c) Guarnicdo: Macarréo: (Espaguete, Parafuso) ou Farofa

d) Carne: (bovina, frango, figado ou porco), nas prepara¢des cozidas, refogadas e assadas
e) Peixe: (Posta ou Filé), nas preparacdes cozidas, refogadas e assadas

f) Vegetais: A, B e C, nas preparagdes cruas, cozidas ou purés

g) Refresco: Industrializado de frutas, adocado, sabores variados

Gramaturas

a) Feijao — 60g acompanhamentos -10g (carnes secas, toucinho, etc) Feijao pronto, ficard média entre
1004 110g

b) Arroz — 50/70g In-natura ApGs cozimento, ficara entre 175 a 200 g
¢) Macarrdo — 50g in-natura ou 100 g cozida

d) Farofa — 50g Recomendado de 30 a 50 g, observados o limite de carboidrato/calorias dia.e) Carne
bovina — 200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0ss0) cozida ou assada ficard entre 120 a 150 g

f) Frango — 2509 (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250
g in natura ou 180 g cozido. Frango sem 0sso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto) Figado — 200g
(In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina — com o0sso — 250g (Carré), apos cozimento ficard média de 180 g. Sem osso — 200g
(Lombo ou Pernil) pronto, ficara entre 120 e 150 g

i) Peixe - Posta — 250g in natura, apds cozimento média de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem
cabeca e sem visceras (In natura, apés cozimento, média de 120 a 150 g)

J) Vegetais — 100g (In natura) separar em: Legumes e tubérculos — 150 g in natura ou 100 a 120 g
cozido e Verduras — 100 g in natura ou 60 a 80 g cozido
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k) Doces industrializados individuais — 20g e caseiro — 40g
[) Frutas — 150g a 200 g - inteira ou 1509 cortadas

m) Refresco — 200 a 300 ml polpa de diversos sabores
Almoco Servidores

Cardéapio

a) Feijao: (mulatinho, fradinho, preto e branco) com seus acompanhamentos (carnes secas, toucinho,
etc)

b) Arroz

¢) Guarnicéo: Macarréo: (Espaguete, Parafuso) ou Farofa

d) Carne: (bovina, frango, figado ou porco), nas preparacdes cozidas, refogadas e assadas
e) Peixe: (Posta ou Filé), nas preparacgfes cozidas, refogadas e assadas

f) Vegetais: A, B e C, nas preparacdes cruas, cozidas ou purés

g) Sobremesas: Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas

h) Refresco: Polpa de frutas, sabores variados

Gramaturas

a) Feijao — 60g acompanhamentos -10g (carnes secas, toucinho, etc) Feijao pronto, ficard média entre
100a110g

b) Arroz — 70g In-natura. Apos cozimento, ficara entre 175 a 200 g
¢) Macarrdo — 50g in-natura ou 100 g cozida
d) Farofa — 50g Recomendado de 30 a 50 g, observados o limite de carboidrato/calorias dia.

e) Carne bovina — 200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem 0sso) Cozida ou assada ficara entre
120a150¢

f) Frango — 250g (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250
g in natura ou 180 g cozido. Frango sem osso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina — com o0sso — 2509 (Carre€), apos cozimento ficara média de 180 g.Sem osso — 200g
(Lombo ou Pernil) pronto, ficar4 entre 120 e 150gr) Peixe - Posta — 2509 in natura, ap0s cozimento
meédia de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem cabeca e sem visceras (In natura, apos cozimento,
meédia de 120 a 150 g)

J) Vegetais — 100g (In natura) separar em: Legumes e tubérculos — 150 g in natura ou 100 a 120 g
cozido e Verduras — 100 g in natura ou 60 a 80 g cozido

k) Doces industrializados individuais — 20g e caseiro — 40 g
I) Frutas de corte — 150 a 200g, Fruta inteira — 1und (Laranja ou Tangerina ou Maca)

m) Suco de Polpa de Fruta — 200 a 300 ml polpa de diversos sabores ou chocolate (200 ml).
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JANTAR
Jantar Reeducandos
Cardapio

a) Tubérculos (Inhame, Macaxeira, Batata Doce) ou Cuscuz (de Milho ou de Arroz) ou Arroz ou massa
ao molho ou Sopas ou Cremes.

b) Proteinas (Linguica, Charque, Salsicha, Mortadela, Ovo, Acém, Coxa e Sobrecoxa, Carne Suina,
Carne Bovina Moida, servidas em preparacdes cozidas, refogadas e assadas

c) Pao

d) Café

Gramatura

a) Sopa: Proteina — 100g, Vegetal - 80 g, massa - q.S. e temperos - g.s.
b) Tubérculos: Batata Doce — 280g, Inhame e Macaxeira — 320g

c) Arroz: 70 g. In-natura Ap6s cozimento, ficara entre 175 a 200 g ou massa: 100 g cozida ou 509 in-
natura

d) Floco de Milho ou de Arroz: 150g

e) Carne bovina — 200g (In natura, de 1.° qualidade, limpa e sem osso) Cozida ou assada ficara entre
120415049

f) Frango — 2509 (In natura, de 1.° qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250
g in natura ou 180 g cozido. Frango sem osso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina — com osso — 250g (Carré), apos cozimento ficard média de 180 g.Sem osso — 200g
(Lombo ou Pernil) pronto, ficara entre 120 e 150 g

i) Peixe - Posta — 250g in natura, apds cozimento média de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem
cabeca e sem visceras (In natura, apés cozimento, média de 120 a 150

J) Linguica, Salsicha, Mortadela: 170g

k) Charque: 200g

[) Ovo: 2 und

m) Pao: 50g

n) Caféziho: ml

*0 arroz, pode ser complemento, e em substituicdo aos vegetais A.B e C.

Jantar /Servidores

Cardéapio

a) Tubérculos (Inhame, Macaxeira, Batata Doce) ou Cuscuz (de Milho) ou Arroz ou massa ao molho.

b) Sopas ou Caldos ou Cremes

55 de 58



c) Proteinas (Linguica, Charque, Carne Bovina, Carne do Sol, Ovo, Coxa e Sobrecoxa, Carne Suina,
servidas em preparacdes cozidas, refogadas e assadas

d) Sobremesas; Doces de cortes, caseiros ou industrializados, ou frutas
e) Pao

g) Café com Leite

Gramatura

a) Sopa: Proteina — 100g, Vegetal - 80 g, massa - .S. e temperos - g.S.
b) Tubérculos: Batata Doce — 280g, Inhame e Macaxeira — 3209

c) Arroz: 70 g. In-natura ApOs cozimento, ficara entre 175 a 200 g ou massa: 100 g cozida ou 50gq in-
natura

d) Floco de Milho ou de Arroz: 150g

e) Carne bovina — 200g (In natura, de 1.2 qualidade, limpa e sem osso) Cozida ou assada ficara entre
120a150¢

f) Frango — 250g (In natura, de 1.2 qualidade, tipo: peito ou coxa e sobrecoxa) Frango com 0sso — 250
g in natura ou 180 g cozido. Frango sem osso — 180 g in natura ou 120 a 150 g pronto

g) Figado — 200g (In natura, de boa qualidade)

h) Carne Suina — com o0sso — 2509 (Carre€), apos cozimento ficara média de 180 g.Sem osso — 200g
(Lombo ou Pernil) pronto, ficara entre 120 e 150 gi) Peixe - Posta — 2509 in natura, ap6s cozimento
meédia de 180 g. Filé — 200g. boa qualidade, sem cabeca e sem visceras (In natura, apos cozimento,
meédia de 120 a 150 g)

i) Lingliga: 180g ou Charque: 220g
) Ovo: 2 und

k) Pao: 50g

[) Café: 250ml

m) Leite: 50ml

[1] Resolugdo n° 3, de 5 de outubro de 2017, do Conselho Nacional de Politica Criminal e Penitenciaria.

[2] Célculos efetuados com base nos dados da FAO/OMS/ONU, de 1985.

ANEXCO "B" DO ESTUDO TECNICO
PRELIMINAR

DECLARACAO FORMAL DE
DISPONIBILIDADE
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DECLARACAO FORMAL DE DISPONIBILIDADE

INDICACAO DAS INSTALACOES, DO APARELHAMENTO E DO PESSOAL TECNICO.

Declaro, para fins de prova de qualificacdo técnica, que disporei das instalacdes, do aparelhamento e
do pessoal técnico, conforme relacdo abaixo, em estrita consonancia com o0s requisitos estabelecidos
do instrumento convocatério, conforme estipulado no item 8.3.4.3.7 do Termo de Referéncia, estando

ciente de que a declaracao falsa caracteriza o ilicito administrativo.

Instalagées, Aparelhamento (Maquinas/Equipamentos) Quantidade
(--) (...)

() (...)

() (...)

Pessoal Técnico Qualificag&o

() (...

() (...

() (...)

Obs.: A comprovacdo de que o pessoal técnico indicado pela licitante vincular-se-a a execucao
contratual, pode ser feita através de uma das seguintes formas: a) Carteira de Trabalho; b) Certiddo do
Conselho Profissional; ¢) Contrato social; d) Contrato de prestacao de servicos; e) Termo através do
qual o profissional assuma o0 compromisso de integrar o quadro técnico da empresa no caso do objeto

contratual vir a ser adjudicado.

Maceio / AL 29 de Julho 2025.

Eucles de Moraes Nepomuceno — Policial Penal

Chefe de Suprimentos

Matricula n® 53019-0

Fabiano Reis da Cunha Pinto — Policial Penal

Chefe Executivo Administrativo

Matricula n® 54.044-7

57 de 58



3. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.

FABIANO REIS DA CUNHA PINTO

Membro da comissdo de contratagdo

EUCLES DE MORAES NEPOMUCENO

Membro da comissdo de contratagao

1Y
tf Assinou eletronicamente em 11/09/2025 as 16:20:42.

KAROLYNE TENORIO DE CASTRO BARROS

Membro da comissdo de contratagdo

WANDSON DOUGLAS LIMA DE SOUZA

Membro da comissdo de contratagdo
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